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DESCRIPTION

1. Panier vapeur

2. Graduation pour mesurer le riz et I'eau
3. Cuve en céramique amovible

4, Tasse pour mesurer

5. Cuillére ariz

6. Cuillére a soupe

7. Couvercle

8. Pare vapeur interne amovible

9. Valve de micro-pression

d. Bouton « DEMARRER »

e. Bouton <MENU»

f. Bouton « + »

g. Bouton « DEPART DIFFERE »

14. Indicateurs de fonction

a. Fonction « RIZ/CEREALES »
b. Fonction « RISOTTO »

c. Fonction « RECHAUFFAGE »
d. Fonction « BABYFOOD »

10. Bouton d'ouverture du couvercle e. Fonction « MIJOTER »
11. Poignée f. Fonction « VAPEUR/SOUPE »
12. Support pour cuillére a riz g. Fonction « YAOURT »
13. Panneau de commande h. Fonction « FOUR/DESSERT »
a. Bouton « MAINTIEN AU CHAUD/ 15. Boitier
ANNULATION » 16. Elément de chauffe
b. Bouton « WOK/SAUTE » 17. Cordon d’alimentation

c. Bouton « —»

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballez I'appareil

- Enlevez I'appareil de son emballage et déballez tous les accessoires et documents imprimés.
- Ouvrez le couvercle en appuyant sur le bouton d'ouverture situé sur le boitier - fig.1.

Lisez les instructions et suivez soigneusement le mode d’emploi.

Nettoyage de I'appareil

- Retirez la cuve en céramique - fig.2, le pare vapeur et |a valve vapeur amovible - fig.3a et 3b.

- Nettoyez la cuve, le pare vapeur et la valve vapeur amovible a I'aide d'une éponge et du liquide vaisselle.
- Essuyez l'extérieur de I'appareil et le couvercle avec un chiffon humide.

- Séchez-le soigneusement.

- Remettez tous les éléments en place. S'assurer que le pare vapeur est bien en place sur le couvercle

supérieur de I'appareil. Placez ensuite le pare vapeur derriere les deux chevilles et enfoncez-le jusqu'a
ce quiil soit fixé. Installez le cordon amovible dans la prise sur la base du cuiseur.

- Insérer le support a cuillere dans la base de I'appareil - fig.4.

APPAREIL

« Ce multicuiseur est équipé de 12 multi-fonctions : Riz/Céréales, Risotto, Réchauffer, Baby Food, Mijoter,

Vapeur/Soupe, Yaourt, Four/Dessert, Wok/Sauté, Maintien au chaud, Temps ajustable et Départ différé.

- Lorsque le cordon d'alimentation est installé dans la prise d'alimentation et dans la prise de la base du

cuiseur, I'appareil émet un bruit prolongé et tous les voyants lumineux sur le boitier de commande



sallument pendant un instant. Lécran affiche rapidement le symbole « - » et tous les voyants lumineux
séteignent. Lappareil entre en mode veille, vous pouvez alors sélectionner les fonctions du menu que
vous souhaitez.

- En fin de cuisson, I'appareil passe automatiquement en mode maintien au chaud qui va durer jusqua 24h.

- Il est déconseillé d'utiliser le lave vaisselle.

- Ne touchez pas I'élément chauffant lorsque I'appareil est branché ou aprés la cuisson.

- Ne transportez pas I'appareil pendant I'utilisation ou immédiatement apres la cuisson.

PREPARATION AVANT CUISSON @

Mesure des ingrédients - Capacité maximale de la cuve

- Les marques graduées a l'intérieur de la cuve donnent des indications en litres et tasses ; elles servent a
mesurer la quantité d'eau nécessaire lors de la cuisson du riz.

- La tasse a mesurer en plastique fournie avec votre appareil est congue pour mesurer le riz et non l'eau.
1 tasse de riz rase pese environ 160 g.

« Les utilisateurs peuvent réduire ou augmenter la quantité d'eau en fonction des types de riz et du go(t.

- La tension varie selon les régions, aussi un léger débordement du riz et de l'eau est un phénomene
normal.

- La quantité maximale eau+riz ne doit pas excéder le niveau le plus haut inscrit dans la cuve.

Ne jamais dépasser le niveau maximum indiqué dans la cuve.

Pour la cuisson du riz

- Avant la cuisson, mesurez le riz a I'aide de la tasse a mesurer et rincez-le.
- Mettre le riz lavé dans la cuve et remplir d'eau jusqu'au niveau correspondant (Graduations par tasses).
- La quantité d'eau peut étre ajustée selon votre goUt.

Pour la cuisson vapeur

- La quantité d'eau doit étre respectée et son niveau doit étre inférieur au niveau du fond du panier
vapeur.

- Le dépassement de ce niveau peut entrainer des débordements lors de l'utilisation.

- Mettez le panier vapeur dans la cuve - fig.5.

- Ajoutez les ingrédients dans le panier vapeur.

POURTOUTES LES UTILISATIONS

- Essuyer soigneusement I'extérieur de la cuve (en particulier le dessous). Vérifiez gu'aucun corps étranger
ne se trouve entre la cuve et la plaque chauffante - fig.6.

- Placer la cuve a l'intérieur de l'appareil en vous assurant qu'elle est bien en place - fig.7.

- S'assurer que le pare vapeur est bien en place.

- Fermer et verrouiller le couvercle, vous devez entendre un « clic ».

- Branchez le cordon d'alimentation dans la prise sur la base puis branchez I'autre extrémité du cordon
d‘alimentation dans une prise de courant.



- Nallumez pas I'appareil avant d'avoir effectué toutes les étapes précédentes.

Ne jamais placer votre main sur la sortie vapeur pendant la cuisson, vous risqueriez de vous
briler. - fig.11.

Si vous souhaitez modifier le menu de cuisson en raison d’une erreur, appuyez sur le bouton
«MAINTIEN AU CHAUD/ANNULATIOND» et sélectionnez le menu que vous souhaitez.

Utilisez uniquement la cuve intérieure livrée avec I'appareil.

Ne versez pas d'eau et ne mettez pas d’ingrédients dans lI'appareil si la cuve n'est pas a
l'intérieur.

TABLEAU DE CUISSON DE RIZ

- Le tableau ci-dessous est un guide de cuisson de différents types de riz. Pour de meilleurs résultats,
nous vous conseillons d'utiliser du riz ordinaire plutét que du riz du type « facile a cuire », qui a tendance
a coller davantage et a adhérer au fond. Pour les autres types de riz, comme le riz complet ou le riz
sauvage, les quantités d'eau doivent étre ajustées, voir le tableau ci-dessous.

- Pour cuire 1 tasse de riz blanc (correspond a 2 petites portions ou 1 grande), utilisez 1 tasse de riz blanc
et ajoutez 1 tasse et demie d'eau. Avec certains types de riz, il est normal qu'un peu de riz colle au fond
lors de la cuisson d'1 tasse de riz. Pour cuire une autre quantité de riz blanc, reportez-vous au guide de
cuisson ci-dessous.

« La quantité maximale de riz et d'eau ne doit pas dépasser le niveau maximum indiqué dans la cuve —
fig.8. En fonction du type de riz, vous devez éventuellement ajuster la quantité d'eau. Voir le tableau
ci-dessous.

GUIDE DE CUISSON DU RIZ BLANC - 10 tasses

Poids du riz Niveau d'eau dans la
Tasses de mesure . Pour
blanc cuve (+ leriz)

2 300 g Marque de 2 tasses 3pers.-4pers.
4 600 g Marque de 4 tasses Spers.-6pers.
6 900 g Marque de 6 tasses 8pers.-10pers.
8 1200 g Marque de 8 tasses 13pers.-14pers.

K 10 1500 g Marque de 10 tasses 16pers.-18pers.




- Rincez bien le riz avant la cuisson, sauf le riz pour le risotto.

GUIDE DE CUISSON POUR LES AUTRES TYPES DE RIZ

. Tasses de mesure  Poidsdu  Niveau d'eau dans la
Type de riz . : . Pour
de riz blanc riz blanc cuve (+ leriz)
Riz blanc rond 6 870 ¢g Marque de 6 tasses 7pers.-8pers.
(riz italien -
souvent collant) 10 14509 Marque de 10 tasses | 10pers.-12pers. @
Riz brun a 6 8879 Marque de 6 tasses /pers.-8pers.
grain entier 10 1480g | Marque de 10tasses | 10pers-12pers.
Riz pour Risotto 6 870¢g Marque de 6 tasses /pers.-8pers.
(de type Arborio) 10 1450 g | Marque de 10 tasses | 10pers.-12pers.
6 736 g Marque de 5 tasses /pers.-8pers.
Riz gluant
10 1227 g Marque de 9 tasses | 10pers.-12pers.
6 8409 Marque de 6 tasses /pers.-8pers.
Riz brun
10 1400 g Marque de 10 tasses | 10pers.-12pers.
6 900 g Marque de 6 tasses 7pers.-8pers.
Riz japonais
10 1500 g Marque de 10 tasses | 10pers.-12pers.
6 8709 Marque de 6 tasses 7pers.-8pers.
Riz parfumé
k 10 1450 g 10 cup mark 10pers.-12pers.




Temps ajustable

Position de couvercle

Maintien
w chaud

Fonction 5 Température - | c |
Par g Toutes maximale ouvercle ouvercle
défaut fermé ouvert
Riz/Céréales Automatique
Risotto Automatique
Réchauffer | 25min | 8 min-45min 1 min 100°
Préparations
pour 1T0min | 5min-90 min 1 min 100°
nourrissons
. . . 1 min, apres 90 min .
Mijoter 60 min 20min-9h 100
1 heure
Vapeur/ 30 min 15 min-2h 1 min, apres 90 min 100°
Soupe 1 heure
Yaourt 8 heures 6h-12h 1 heure 42°
Four/Des- 35 min 20 min-4h 1 min, apres 90 min 1350
sert 1 heure
Wok/Sauté | 15min | 5min-60 min 1 min 160°
Jusqu'a 24 heures 75°

QUELQUES CONSEILS POUR DE MEILLEURS

RESULTATS LORS DE LA CUISSON DU RiIZ

- Mesurez le riz et rincez-le bien dans une passoire a l'eau courante (sauf pour un risotto : dans ce cas, il
ne faut pas rincer le riz). Puis, mettez le riz dans la cuve avec la quantité d'eau correspondante.
- S'assurer que le riz est bien réparti sur toute la surface de la cuve afin de permettre une cuisson

homogene.
- Salez selon votre goUt.

- Vous pouvez remplacer 'eau par du bouillon. Si vous utilisez du bouillon, il est possible que le riz
brunisse un peu au fond.
- N'ouvrez pas le couvercle pendant la cuisson car la vapeur qui séchappe modifiera le temps de cuisson

et le goGit.

- Lorsque le riz est prét, lorsque le voyant lumineux de « maintien au chaud » est allumé, mélanger le riz et
le laisser quelques minutes de plus dans le multicuiseur afin d'obtenir un riz parfait et garder les grains
de riz séparés.

FONCTION «RIZ/CEREALES»

- Mettez l'appareil sur une surface de travail plane, stable, résistant a la chaleur, a l‘écart des
éclaboussements et d'autres sources de chaleur.

- Verser la quantité requise de riz dans la cuve a l'aide du verre doseur fourni — fig.9. Puis, remplissez la
cuve deau froide jusqu'a la marque « TASSE » correspondante imprimée dans la cuve - fig.10.

- Fermez le couvercle.




Remarque : ajoutez toujours le riz en premier, sinon vous aurez trop d’eau.

« Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Riz/Céréales ». L'écran affiche le symbole
« - », le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur est
alors en position de cuisson « Riz/Céréales », le voyant « Démarrer » sallume, I'écran LED affiche le
symbole « - »,

- En fin de cuisson, I'appareil émet deux bips, le multicuiseur commence a mijoter et Iécran affiche le
compte a rebours du temps de cuisson restant: 14 minutes.

- Aprées le mijotage, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en mode « Maintien
au Chaud » et I'écran affichera le symbole « b ».

FONCTION « RISOTTO »

- Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Risotto ». Lécran affiche le symbole « - »,
le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur passe en
mode de cuisson «Risotto». Le voyant « Démarrer » s'allume et [écran LED affiche le symbole « - ».

- En fin de cuisson, I'appareil émet deux bips, le multicuiseur commence a mijoter et Iécran affiche le
compte a rebours du temps de cuisson restant: 10 minutes

- Aprés le mijotage, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en mode « Maintien
au Chaud » et I'écran affichera le symbole « b ».

FONCTION « RECHAUFFER»

« Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Réchauffer ». 'écran affiche le symbole
«-», le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur passe
en mode «Réchauffer». Le voyant « Démarrer » sallume et I'écran LED affiche le symbole « - ».

- Le temps de cuisson par défaut est de 25 minutes et peut étre réglé d'un minimum de 8 minutes jusqu'a
un maximum de 45 minutes. En appuyant de maniere prolongée sur les touches + ou - vous pouvez
augmenter ou diminuer le temps de cuisson sans que l'appareil émette un signal sonore.

- Alafin du processus de réchauffage, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en
mode « Maintien au Chaud » et |écran affichera le symbole « b ».

Lorsque la quantité de riz est excessive ou insuffisante, celui-ci brile au fond de la cuve a la

suite d’une utilisation répétée de la fonction « Réchauffer ».

Le réchauffage du riz froid peut provoquer une forte odeur.

FONCTION « BABYFOOD »

« Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Baby Food ». L'écran affiche le symbole
«-», le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur passe
en mode « Baby Food ». Le voyant « Démarrer » sallume et I'écran LED affiche le symbole «-».

« Le temps de cuisson par défaut est de 10 minutes et peut étre réglé d'un minimum de 5 minutes jusqu’a
un maximum de 90 minutes. En appuyant de maniere prolongée sur les touches + ou - vous pouvez
augmenter ou diminuer le temps de cuisson sans que l'appareil émette un signal sonore.

- En fin de cuisson, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en mode « Maintien
au chaud » et I'écran affichera le symbole « b ».

- Les préparations pour bébé doivent étre consommeées dans I'heure qui suit la cuisson.




FONCTION « MIJOTER »

Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Mijoter ». 'écran affiche le symbole « - »,
le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur passe en
mode « Mijoter ». Le voyant « Démarrer » s'allume et I'écran LED affiche le symbole « - ».

Le temps de cuisson par défaut est de 60 minutes et peut étre réglé d'un minimum de 20 minutes
jusqu’a un maximum de 9 heures. En appuyant de maniére prolongée sur les touches + ou - vous
pouvez augmenter ou diminuer le temps de cuisson sans que l'appareil émette un signal sonore.

En fin de cuisson, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en mode « Maintien
au chaud » et écran affichera le symbole « b ».

FONCTION « VAPEUR/SOUPE »

Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Vapeur/Soupe ». L'écran affiche
le symbole « - », le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le
multicuiseur passe en mode « Vapeur/Soupe ». Le voyant « Démarrer » sallume et Iécran LED affiche le
symbole « - ».

Le temps de cuisson par défaut est de 30 minutes et peut étre réglé d'un minimum de 15 minutes
jusqu’a un maximum de 2 heures. En appuyant de maniére prolongée sur les touches + ou - vous
pouvez augmenter ou diminuer le temps de cuisson sans que l'appareil émette un signal sonore.

En fin de cuisson, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en mode « Maintien
au chaud » et écran affichera le symbole « b ».

FONCTION « YAOURT »

Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Yaourt ». 'écran affiche le symbole « - »,
le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur passe en
mode « Yaourt ». Le voyant « Démarrer » s'allume et I'écran LED affiche le symbole « - ».

Le temps de cuisson par défaut est de 8 heures et peut étre réglé d'un minimum de 6 heures jusqu’a
un maximum de 12 heures. En appuyant de maniére prolongée sur les touches + ou - vous pouvez
augmenter ou diminuer le temps de cuisson sans que I'appareil émette un signal sonore.

Vous ne pouvez pas utiliser la fonction départ différé avec la fonction « Yaourt ».

En fin de cuisson, la sonnerie retentira a plusieurs reprises.

La fonction maintien au chaud n'est pas disponible en fin de cuisson.

« Pour la fabrication du yaourt vous devez utiliser des récipients en verre allant au four.

CHOIX DES INGREDIENTS POUR LE YAOURT

Lait

Quel type de lait vous devez utiliser ?

Toutes nos recettes (sauf disposition contraire) sont préparées a partir de lait de vache. Vous pouvez

utiliser le lait végétal tel que le lait de soja par exemple, ainsi que le lait de brebis ou de cheévre mais,
dans ce cas, la consistance du yaourt peut varier en fonction du lait utilisé. Le lait cru ou le lait de longue
conservation et tous les laits décrits ci-dessous sont adaptés a votre appareil:



« Lait stérilisé de longue conservation : Le lait entier UHT donne un yaourt plus ferme. Le lait demi-
écrémé donne un yaourt moins ferme. Cependant, vous pouvez utiliser du lait demi-écrémé et ajouter
un ou deux pots de lait en poudre.

« Lait pasteurisé : ce lait donne un yaourt plus crémeux et une pellicule se forme sur le dessus.

« Lait cru (lait de ferme) : ce lait doit étre bouilli. Il est également recommandé de le faire bouillir assez
longtemps. Il serait dangereux d'utiliser ce type de lait sans le faire bouillir. Vous devez ensuite le laisser
refroidir avant de I'utiliser dans votre appareil. Nous vous déconseillons la mise en culture en utilisant le
yaourt préparé a partir du lait cru.

« Lait en poudre : lait en poudre donne un yaourt trés crémeux. Suivez les instructions figurant sur @
l'emballage. ———

Choisissez un lait entier, de préférence UHT de longue conservation.

Le lait cru (frais) ou pasteurisé doit étre bouilli puis refroidi et la pellicule qui s'est formée

dessus doit étre enlevée.

Le ferment

Pour yaourt

Peut étre réalisé soit a partir :

- d'un yaourt naturel acheté dans le commerce avec une date limite de consommation la plus éloignée
possible ; le ferment sera ainsi plus actif et donnera un yaourt plus ferme.

- d'un ferment lyophilisé. Dans ce cas, suivez le délai d'activation indiqué par le fabricant pour ce
ferment. Vous pouvez trouver ces ferments dans les supermarchés, les pharmacies et dans certains
magasins de produits de santé.

- d'un yaourt récemment préparé - il doit doit étre naturel et de fabrication récente. Cela s'appelle la
mise en culture. Aprés cing processus de mise ne culture, le yaourt utilisé perd ses ferments actifs et
risque de donner une consistance moins ferme. Vous devez alors recommencer en utilisant un yaourt
du commerce ou un ferment lyophilisé.

Si vous avez fait bouillir le lait, attendez qu'il refroidisse jusqu’a la température ambiante

avant d’ajouter le ferment.

Une température trop élevée peut détruire les propriétés de votre ferment.

Temps de fermentation

- \otre yogourt devra fermenter entre 6 et 12 heures, en fonction des ingrédients de base et du résultat
escompté.
Liquide | | | | | | | Ferme

Doux ! ! ! ! ! ! ! Acide
6h 7h 8h 9h 10h 11h 12h

- Une fois que le processus de cuisson est terminé, le yaourt doit étre placé dans un réfrigérateur
pendant au moins 4 heures et il peut étre conservé au maximum 7 jours au réfrigérateur.



FONCTION «FOUR/DESSERT»

- Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Four/Dessert ». 'écran affiche le symbole
«-», le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur passe
en mode « Four/Dessert ». Le voyant « Démarrer » s'allume et I'écran LED affiche le symbole « - ».

- Le temps de cuisson par défaut est de 35 minutes et peut étre réglé d'un minimum de 20 minutes
jusgu'a un maximum de 4 heures. En appuyant de maniere prolongée sur les touches + ou - vous
pouvez augmenter ou diminuer le temps de cuisson sans que l'appareil émette un signal sonore.

- Vous ne pouvez pas utiliser la fonction départ différé avec la fonction « Four/Dessert ».

- A 'la fin du processus de cuisson, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en
mode « Maintien au chaud » et I'écran affichera le symbole « b ».

FONCTION «WOK/SAUTE »

« Appuyez sur le bouton « Menu » pour sélectionner la fonction « Wok/Sauté ». L'‘écran affiche le symbole
«-»,|le voyant « Démarrer » clignote, appuyez ensuite sur le bouton « Démarrer ». Le multicuiseur passe
en mode « Wok/Sauté ». Le voyant « Démarrer » s'allume et Iécran LED affiche le symbole « - ».

- Le temps de cuisson par défaut est de 15 minutes et peut étre réglé d'un minimum de 5 minutes jusqu'a
un maximum de 60 minutes.

- A'la fin du processus de cuisson, la sonnerie retentira a plusieurs reprises, le multicuiseur passera en
mode « Maintien au chaud » et I'écran affichera le symbole « b ».

- Toujours utiliser cette fonction avec de I'huile et les aliments. Concernant I'huile uniquement, le
message « E3 » peut parfois s'afficher sur I'écran.

FONCTION « MAINTIEN AU CHAUD »

« Appuyez sur le bouton « Maintien au Chaud », I'appareil passera alors en mode « Maintien au Chaud ».

+ Ala fin du processus de Maintien au Chaud, arrétez I'appareil manuellement en appuyant sur le bouton
« Maintien au Chaud/Annuler ».

Recommandation : Afin de conserver le goit du riz, veuillez limiter le temps de maintien au

chaud a 6 heures.

FONCTION « DEPART DIFFERE »

Pour utiliser la fonction départ différé, sélectionnez d'abord un programme de cuisson et un temps
de cuisson. Ensuite, appuyez sur la touche Départ différé et sélectionnez I'heure du départ différé.
En appuyant sur la touche « + » ou « - » vous pouvez avancer ou retarder le départ différé. Le départ
différé par défaut change en fonction de la durée de cuisson sélectionnée. La fourchette est comprise
entre 1 heure et 24 heures. Lorsque vous avez sélectionné I'heure du départ différé, pressez la touche
« Démarrer» pour sélectionner la cuisson, le voyant « Démarrer » restera allumé et I'écran LED affichera le
nombre d’heures sélectionné.

EN FIN DE CUISSON

« Ouvrez le couvercle -fig.1.



- Lors de la manipulation de la cuve de cuisson et du bac a vapeur vous devez utiliser le gant - fig.12.
Servir avec la cuillere en plastique fournie avec l'appareil et refermer le couvercle.

- Les aliments qui restent dans la cuve seront gardés au chaud pour un deuxieme service dans les
prochaines 24 heures.

« Appuyez sur le bouton « Maintien au chaud/Annuler » pour sortir du mode de maintien au chaud.

- Débranchez l'appareil.

INFORMATIONS DIVERSES

- Lappareil dispose d'une fonction de mémoire. En cas de panne de courant, le multicuiseur mémorise
I'état de cuisson juste avant la survenue de la panne et va continuer le processus de cuisson sile courant
est rétabli dans les 2 secondes. Si la panne dure plus de 2 secondes, le multicuiseur annulera la cuisson
précédente et reviendra en mode veille.

- Veuillez ne pas ouvrir le couvercle pendant la cuisson afin d'assurer l'efficacité de la cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Vérifiez que le multicuiseur est débranché et complétement refroidi avant tout nettoyage et entretien.
- Il est fortement conseillé de nettoyer I'appareil apres chaque utilisation a 'aide d'une éponge - fig.13.

Cuve, panier a vapeur (fig.14)

- Utilisez l'eau chaude, le savon liquide et une éponge pour nettoyer la cuve et le panier vapeur. Les
poudres a récurer et les éponges métalliques sont déconseillés.

- Side la nourriture est collée au fond, laissez tremper la cuve avant de la laver.

- Séchez soigneusement la cuve.

Entretien de la cuve

Suivez attentivement les instructions ci-dessous :

- Pour conserver la qualité de la cuve, il est recommandé de ne pas couper les aliments a l'intérieur de
celle-ci.

- Assurez-vous d'avoir placé la cuve dans le multicuiseur

- Utilisez la cuillere en plastique fournie ou une cuillére en bois et non une cuillere en métal de facon a
éviter dendommager la surface de la cuve - fig.15.

- Afin déviter les risques de corrosion, ne pas verser de vinaigre dans la cuve.

- La couleur de la surface de la cuve peut étre modifiée apres la premiere utilisation ou apres une longue
période d'utilisation. Ce changement de couleur est di a l'action de la vapeur et de I'eau et n'a aucun
effet sur 'utilisation du multicuiseur, et n'est pas dangereux pour la santé. Vous pouvez continuer a
I'utiliser en toute sécurité.

Nettoyage de la soupape de micro-pression

- Pour nettoyer la soupape de micro-pression, vous devez la retirer du couvercle - fig.16 et l'ouvrir en
tournant dans la direction « ouvrir » - fig.17a et 17b. Apres le nettoyage, essuyez-la et rassemblez les
deux triangles des deux piéces et tournez-la dans la direction de la « fermeture », puis remettez-la en
place sur le couvercle du multicuiseur - fig.18a et 18b.

L



Nettoyage et entretien des autres pieces de I'appareil
- Débranchez I'appareil avant de le nettoyer.
- Nettoyez l'extérieur du multicuiseur - fig.19, l'intérieur du couvercle - fig.14 et le cordon a I'aide d'un

chiffon humide et essuyez. Ne pas utiliser de produits abrasifs.

- Ne pas utiliser deau pour nettoyer l'intérieur du corps de I'appareil, car cela pourrait endommager le

capteur de chaleur.

GUIDE DE DEPANNAGE TECHNIQUE

Description du

Causes

Solutions

(z2)

dysfonctionnement

Tous les voyants sont
éteints et le chauffage ne
fonctionne pas.

Tous les voyants sont éteints
et le chauffage fonctionne.

Fuite de vapeur pendant
I'utilisation.

Le riz n'est pas tout a fat cuit
ou la cuisson est trop longue.

Le riz n'est pas tout a fat cuit
ou la cuisson est trop longue.

Le mode automatique de
maintien au chaud ne fonctionne
pas (le produit est en mode
cuisson mais ne chauffe pas).

EO

E1

E3

.

L'appareil n'est pas branché.

I'appareil a un centre de service agréé
pour le faire réparer.

Probléme de connexion interne de
Iampoule du voyant ou 'ampoule
du voyant est endommagée.

Ouvrez et refermez le couvercle une
fois encore.

Le couvercle est mal fermé.

Arrétez la cuisson (débranchez le
produit) et vérifiez que la soupape
est bien montée (2 parties attachées
ensemble) et bien placées.

La soupape de micro-pression
est mal placée ou incomplete.

Envoyez I'appareil a un centre de
service agréé pour le faire réparer.

Le couvercle ou la soupape de
micro-pression sont endommagés

Reportez-vous aux instructions au sujet
de la quantité d'eau nécessaire.

Quantité d'eau insuffisante
Ou excessive par rapport a la
quantité de riz.

Envoyez I'appareil a un centre de
service agréé pour le faire réparer.

Mijotage insuffisant.

Le capteur sur la partie
supérieure ouvre le circuit ou
est court-circuité.

Envoyez I'appareil a un centre de
service agréé pour le faire réparer.

Le capteur sur la partie
inférieure ouvre le circuit ou
est court-circuité.

Arrétez I'appareil et redémarrez le
programme. Si le probléme persiste,
envoyez I'appareil au centre de service
agréé pour réparation.

La cuve est manqguante ou
vide.

Placez la cuve interne a l'intérieur de
I'appareil puis débranchez et rebran-
chez I'appareil et enfin redémarrez le
programme.

Remarque : si la cuve intérieure est déformée, ne I'utilisez plus : procurez-vous en une autre
aupres d’'un centre de service de réparation agréé.
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