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Attention : un livret de consignes de sécurité est fourni avec cet appareil. Avant d’utiliser
votre appareil pour la premiére fois, lisez attentivement ce livret et conservez-le soigneu-

sement.
A.  Batteur
A1.  Touche d’éjection des fouets ou ma-

A2.
B/C.

D/E.

Mise en service

laxeurs et de réglage de la vitesse
Touche Turbo

Fouets multi-brins pour prépara-
tions légeres (selon modéle)
Malaxeurs pour pdtes lourdes
(selon modéle)

Couronne de fouet ou malaxeur
droit (modéle avec bol uniquement)
Détrompeur de fouet ou malaxeur
gauche

Description

Socle (selon modéle)

Bol en inox ou plastique (selon
modeéle)

Bouton de verrouillage / déver-
rouillage du bras pivotant (selon
modeéle)

Bouton de verrouillage / déver-
rouillage du batteur (selon mo-
dele)

Roue dentée (selon modéle)

e Sortez les accessoires de leur emballage et nettoyez-les a
I’eau chaude.

Utilisation de I’appareil

En fonction Batteur avec les fouets ou les malaxeurs

o Utilisation a la main :

o Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 »
o Insérez la tige de chaque fouet (B) ou malaxeur (D) dans
les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets
et malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou
malaxeur avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche
dans le trou le plus grand (Fig.1).
e Branchez I'appareil :
- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours a mélanger ou pétrir en

position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.
- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne I'utiliser que brievement (au maximum 30 s pour les
pdtes consistantes).



e Aprés avoir terminé |I'opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

« Débranchez.

» Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets ou les malaxeurs.

o Pour éviter la surchauffe du bloc moteur (A), ne faites pas
fonctionner I'appareil plus de 4 minutes.

e Laissez-le reposer 20 minutes avant I’utilisation suivante.

e Laissez toujours I’appareil refroidir jusqu’a la température
ambiante avant I'utilisation suivante, sinon cela peut le
mettre en surcharge et I'’endommager.

o Utilisation sur le socle (H) : (Selon modéle)

 Vérifiez que le sélecteur de vitesse (A1) est en position « 0 ».

e Insérez la tige de chaque fouet (C) ou malaxeur (E) dans

les trous correspondants et verrouillez-les. Les fouets et

malaxeurs ont une forme spécifique. Le fouet ou malaxeur
avec détrompeur (G) doit étre placé a gauche dans le
trou le plus grand (Fig.1).

e Placez le socle (H) sur le plan de travail :

- Pour soulever le bras, déverrouillez en appuyant sur le
bouton (J) (Fig.3).

- Positionnez le bol (I) (Fig.3).

- Déverrouillez le bras pour le rabattre en appuyant sur le
bouton () (Fig.4).

- Insérez le bloc moteur (A) avec les fouets (C) ou les
malaxeurs (E) assemblés sur le bras articulé jusqu’a
I’entendre s’encastrer (Fig.5).

e Branchez I’appareil :

- Votre appareil est doté de 5 vitesses et d’une touche
turbo. Commencez toujours @ mélanger ou pétrir en
position 1 avant de passer en position 5.

- Pour pétrir des pdtes lourdes et consistantes nous vous
recommandons de travailler uniquement sur la position 5.

- Vous pouvez également accroitre la vitesse en appuyant
sur la touche turbo (A2) ; cette fonction peut s’ajouter
a toutes les vitesses. Nous vous conseillons toutefois de
ne I'utiliser que brievement (au maximum 30 s pour les
pates consistantes).

e Aprés avoir terminé I’opération, positionnez le sélecteur
de vitesse (A1) sur la position « 0 ».

e Débranchez et actionnez le bouton de déverrouillage
(J) pour soulever le bras pivotant. Appuyez ensuite sur
le bouton de verrouillage du batteur (K) pour retirer le
batteur du support. @

Attention :
INSEREZ LE
BATTEUR EN
POSITIONNANT
LES FOUETS OU
MALAXEURS DANS
LES ENCOCHES
(Fig.5)



e Appuyez ensuite sur la touche d’éjection (A1) pour libérer
les fouets (C) ou les malaxeurs (E).

Quantités et temps de préparation

Fouets mixeurs pour : les sauces, blancs montés en neige, les
crémes, la mayonnaise et les pates légéres type pdte a crépe.
Malaxeurs pour : les pdates lourdes telles que pétes a pain,
pate a pizza, pdte brisée et les pates épaisses contenant de
la viande hachée.

Accessoires Quantité maxi Temps maxi Vitesse

Fouets multi-brins

Blancs d’oeufs battus

(Bou() 4 blancs d’oeufs 4 minutes 5

Malaxeurs pour pate 0,5 kg de farine, 300 ml

lourde (D ou E) d’eau, 8 g de levure séche
Quatre-quarts

4 minutes 5

e S’assurer que I’appareil est bien débranché.

o Nettoyez les fouets (B/C) et les malaxeurs (D/E)
immédiatement aprés utilisation pour éviter que des
restes de préparation a I’ceuf ou a I’huile ne collent ou ne
sechent dessus.

e Vous pouvez nettoyer les accessoires a I’eau du robinet
avec une éponge et du liquide vaisselle. Les malaxeurs, les
fouets et le bol peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

e Nettoyez le corps de I'appareil exclusivement avec un
chiffon humide.

e Ne lavez jamais le bloc moteur et le socle dans un lave-
vaisselle.

o N'utilisez pas de tampons a récurer ni d’objets contenant
des pieces métalliques.

o N’immergez jamais le bloc moteur dans I’eau. Essuyez-le
avec un chiffon sec.

Nettoyage



N.B.: A booklet containing safety guidelines is provided with this appliance.
Before using your appliance for the first time, please read the booklet carefully and keep

it in a safe place. . .
EN Description

A.  Motor unit G.  Marker for left whisk or dough hook
A1. Ejection button to remove dough H.  Base (depending on model)
hooks or whisks & speed control I Plastic or Stainless steel bowl
A2. Turbo button (depending on model)
B/C. Multi-blade whisks for light prepa- J. Hinged arm release button
rations (depending on model) (depending on model)
D/E. Dough hooks for heavy dough K. Mixer lock/unlock button
(depending on model) (depending on model)
F.  Gear ring for the right whisk or L.  Toothed rim (depending on model)

dough hook (for bowl version only)

Before first use

* Remove the accessories from their packaging and clean

using warm water.

Using the appliance

Mixer function with whisks or dough hooks

e Manual use:

o Check that the speed control (A1) is set to “0”.

o Insert the rod of each whisk (B) or dough hooks (D) into the
corresponding holes and lock into place. The whisks and
dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo
button. Always begin mixing or kneading at setting 1
initially, then move to setting 2, 3, 4 or 5.

-To knead thick, heavy doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).



o After finishing, set the speed control (A1) to “0”.

e Unplug the appliance.

e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks
or mixers.

« To avoid overheating of the motor unit (A), do not use the
unit for more than 4 minutes.

e Rest 20 minutes before next operation.

e Always leave the appliance to cool down to room
temperature before next usage, otherwise, it may overload
and cause damage to the appliance.

e Using with the base (H): (According to model)

o Check that the speed control (A1) is set to “0”.

o Insert the rod of each whisk (C) or dough hook (E) into the
corresponding holes and lock into place. The whisks and
dough hooks have a specific shape, the mixer or whisk
with the marker for left whisk or dough hook (G) should
be positioned to the left, in the biggest hole (Fig.1).

e Place the base (H) on a flat, stable, heat and water
resistant work surface away from water splashes and
sources of heat.

- To raise the arm, unlock by pressing on the button (J)
(Fig.3).

- Position the bowl (I) (Fig.3).

- Press on button (J) to unlock the arm and lower it
(Fig.4).

- Place the motor unit (A), fitted with whisks (C) or dough
hooks (E), on the hinged arm until you hear it click into
place (Fig.5).

e Plug in the appliance:

- Your appliance has five speed levels and a turbo button.
Always begin mixing or kneading at setting 1 initially, then
move to setting 2, 3, 4 or 5.

- To knead thick consistent doughs we recommend using
setting 5 only.

- You can also increase the speed by pressing the turbo
button (A2): this function can be used at all speeds. We
recommend that it is only used briefly (a maximum of 30
seconds for thick, heavy doughs).

o After finishing, set the speed control (A1) to “0”.

e Unplug the appliance and press the unlock button (J) to
raise the hinged arm. Then press the mixer unlock button
(K) to remove the mixer from its stand.

e Then press the ejection button (A1) to remove the whisks
(C) or dough hooks (E).

®

Note:

INSERT THE MIXER
BY POSITIONING
THE WHISKS OR
DOUGH HOOKS

IN THE NOTCHES
(Fig.5)



Quantities and preparation times

Whisks for: sauces, beaten egg whites, creams, mayonnaise,

sponge mixtures and light batters (e.g. pancake batters).

Dough hooks for: all types of heavy dough such as bread dough, pizza dough,
shortcrust pastry and thick preparations containing minced meat.

Accessories Maximum quantity Maximum time Speed

Multi-blade whisks (B
orC) 4 egg whites 4 min 5

Whipped egg whites
Dough hooks for heavy

dough (D org) |05 k9 flour, 300 miwater, 4 min 5

White Bread gayy

Cleaning

« Make sure that the appliance is unplugged.

e Clean the whisks (B/C), dough hooks (D/E) immediately after use
to avoid remains of mixtures with egg or oil sticking or drying on
them.

e You can clean the accessories under the tap with a sponge and
washing up liquid. Hooks, whisks and bowl can put into the
dishwasher.

e Only clean the appliance body using a damped cloth.

« Never wash the motor unit and base in the dishwasher.

« Do not use scourers or objects containing metal parts.

« Never immerse the motor unit in water. Wipe with a dry cloth.



Let op: Een boekje met veiligheidsvoorschriften is inbegrepen bij dit apparaat. Voordat u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt, lees dit boekje zorgvuldig en nauwkeurig door.

Beschrijving

A.  Mixer H.  Standaard (afhankelijk van het @

A1. Vrijgaveknop om de kneedhaken model)
of kloppers af te halen en snel- I. Kunststof of roestvrijstalen kom
heidsregelaar (afhankelijk van model)

A2. Turbostand J. Knop voor het bewegen van de

B/C. Gardes voor lichte bereidingen draaiende standaard (afhankelijk
(afhankelijk van het model) van het model)

D/E. Gardes voor zware bereidingen K.  Uitwerpknop voor mixer (afhanke-
(afhankelijk van het model) lijk van het model)

F.  Schakelring voor de rechter klop- L.  Gekartelde rand (afhankelijk van
per of kneedhaak (alleen voor de het model)
kom-versie)

G.  Markering voor linker klopper of
kneedhaak

Voor het eerste gebruik

e Haal de onderdelen uit hun verpakkingen en maak ze
schoon met warm water.

Gebruik van het apparaat

Het gebruik van de mixer met de gardes
e Handgebruik:

e Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”
staat.

e Breng de stang van elke klopper (B) of kneedhaak (D)
in het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan
(fig. 1).

e Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en
een turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in
positie 1 voordat u naar positie 5 overgaat.

-Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

@



-U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand

(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.
Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware
bereidingen).

e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar
(A1) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact.

e Druk vervolgens op de uitwerpknop (A1) om de gardes
eruit te halen.

e Om oververhitting van de motoreenheid (A) te vermijden,
gebruik het apparaat niet langer dan 4 minuten.

e Wacht 20 minuten voordat u het apparaat opnieuw
gebruikt.

eLaat het apparaat tot kamertemperatuur afkoelen
voordat u het opnieuw gebruikt, anders kan het apparaat
overbelast en beschadigd raken.

e Gebruik met de standaard (H): (afhankelijk van het model)

e Controleer of de snelheidsregelaar (A1) in positie “0”
staat.

« Breng de stang van elke klopper (C) of kneedhaak (E) in
het overeenkomstig gat en zet het op zijn plaats vast.
De kloppers en kneedhaken hebben een specifieke
vorm. Breng de kneedhaak of klopper met de linker
markering (G) in de linkerkant (het grootste gat) aan
(fig. 1).

e Plaats de standaard (H) op het aanrecht:

- Druk op de (J) knop om de standaard omhoog te zetten Let op:

(fig. 3). PLAATS DE GARDES
- Plaats de kom (I) (fig. 3). VAN DE MIXER
- Druk op de (3) knop om de standaard weer te laten ~ IN DE HIERVOOR
zakken (fig. 4). BEDOELDE

- Installeer de motoreenheid (A), met de kloppers (C) of UITSPARINGEN
kneedhaken (E), op de scharnierarm totdat het op zijn (fig. 5)
plaats klikt (fig.5).

e Het apparaat aanzetten:

- Het apparaat is uitgerust met 5 snelheidsstanden en een
turbostand. Begin het roeren of mixen altijd in positie 1
voordat u naar positie 5 overgaat.

- Om zware bereidingen te mixen, raden wij u aan om
alleen met positie 5 te werken.

- U kunt ook de snelheid versnellen door op de turbostand
(A2) te drukken: deze functie werkt bij alle standen.

Wij raden u echter aan om deze stand slechts kort
te gebruiken (maximaal 30 seconden voor zware

bereidingen). @



e Als u klaar bent met gebruik, zet u de snelheidsregelaar
(A1) weer in de “0” positie.

o Trek de stekker uit het stopcontact en druk op de (J) knop
om de draaiende arm omhoog te zetten. Druk vervolgens
op de uitwerpknop van de mixer (K) om zo de mixer uit de

steun te halen. @
e Druk vervolgens op de vrijgaveknop (A1) om de kloppers
(C) of kneedhaken (E) te verwijderen.

Hoeveelheden en bereidingstijd van
veelvoorkomende bereidingen

Meerarmige gardes voor: de sauzen, opgeklopte eiwitten,
room, mayonaise en lichte soorten pasta beslag.

Kneders voor: het zware deeg zoals brooddeeg, pizzadeeg,
gebroken deeg en het dikke deeg met gehakt.

OnderdeIe:'n'+ Max hoeveelheid Max tijd | Snelheid
naam bereiding
Kloppers (B of C) - )

Opgeklopt eiwit 4 eiwitten 4 min 5
Kneedhaken voor

zwaar beslag 0,5 kg bloem, 300 ml water, 8 g 4 min 5

(D of E) droge gist
Viervierdengebak
Schoonmaken

« Controleer of de stekker uit het stopcontact is.

e Maak de kloppers (B/C) en kneedhaken (D/E)
onmiddellijk na gebruik schoon om het vastkleven van
eiermengselresten of olie te vermijden.

e Reinig het toebehoren onder de kraan met een spons en
afwasmiddel. De kneedhaken, kloppers en kom kunnen in
de vaatwasser worden gewassen.

e Veeg de buitenkant van het apparaat schoon met een
vochtige doek.

e Was de motoreenheid en het voetstuk nooit in de
vaatwasser.

» Gebruik geen schuursponsje of voorwerp met een metalen
onderdeel.

e Dompel het apparaat nooit in water. Veeg schoon met
een droge doek.

®
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Hinweis: Im Lieferumfang dieses Gerdtes ist ein Heft mit Sicherheitshinweisen enthalten.
Lesen Sie dieses Heft bitte sorgfdltig, bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, und bewah-

ren

Sie das Heft an einem sicheren Ort auf.

Beschreibung

A

Al.

Ruhrgerat

Taste zum Auswerfen der Kne-
thaken oder Schneebesen und zur
Geschwindigkeitseinstellung

A2. Turbo-Taste
B/C. Schneebesen fiir fliissige und hal-

bflissige Zutaten (je nach Modell)

D/E. Knethaken fir feste Teige (je nach

Vor der ersten Benutzung

Modell)

Zahnradring fiir den rechten Kne-
thaken oder Schneebesen (nur fir
die Version mit Schiissel)

Markierung fir den linken Kne-
thaken oder Schneebesen
Basis (je nach Modell)

Plastik- oder Edelstahlschussel (je
nach Modell)

Entriegelungstaste fiir den Ge-
lenkarm (je nach Modell)
Verriegelungs-/Entriegelungstaste
des Riihrgerdtes (je nach Modell)
Zahnkranz (je nach Modell)

« Packen Sie das Zubehor aus und reinigen Sie es mit
warmem Wasser.

Benutzung des Gerates

Riihrgerat-Funktion mit Schneebesen oder Knethaken

¢ Benutzung als Handruhrgerdt:

e Achten Sie darauf, dass die Taste zur Einstellung der

Geschwindigkeit (A1) auf ,,0“ gestellt ist.

e Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (B) oder
Knethakens (D) indie entsprechenden Offnungen undlassen
Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken
haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder
Knethaken mit der Markierung fiir links (G) sollte links
befestigt werden, in der groBeren Offnung (Abb. 1).

o Verbinden Sie das Gerdt mit einer Steckdose:

- Ihr Gerat besitzt funf Geschwindigkeitsstufen und
eine Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu
mixen oder zu kneten und erhdhen Sie die Einstellung

dann auf Stufe 2, 3, 4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieflich Stufe 5 zum Kneten fester,

dickfliissiger Teige zu verwenden.

- Sie konnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen



Geschwindigkeitsstufen benutzt werden. Wir empfehlen,
diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hochstens 30
Sekunden fir feste, dickflussige Teige).
o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0“, wenn
Sie fertig sind.
e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
e Driicken Sie dann die Auswurftaste (A1), um die
Schneebesen oder Knethaken zu entfernen.
o« Um ein Uberhitzen des Ruhrgerdtes (A) zu verhindern,
benutzen Sie das Gerat nicht langer als 4 Minuten.
« Warten Sie 20 Minuten, bevor Sie das Gerat erneut benutzen.
e Lassen Sie das Gerdt stets auf Zimmertemperatur
abkuhlen, bevor Sie es erneut benutzen, sonst konnte es
zu einer Uberlastung kommen und das Gerdt beschddigt
werden.

« Benutzung mit der Basis (H): (je nach Modell)

o Achten Sie darauf, dass der Geschwindigkeitsstufenregler
(A1) auf ,,0“ gestellt ist.

o Stecken Sie den Schaft jedes Schneebesens (C) oder Kne-
thakens (E) in die entsprechenden Offnungen und lassen
Sie diese einrasten. Die Schneebesen oder Knethaken
haben eine bestimmte Form. Der Schneebesen oder
Knethaken mit der Markierung fir links (G) sollte links
befestigt werden, in der groBeren Offnung (Abb. 1).

o Stellen Sie die Basis (H) auf die ArbeitsflGche:

-Um den Arm hochzuklappen, entriegeln Sie ihn durch
Driicken der Taste (J) (Abb. 3).

- Stellen Sie die Schiissel (I) auf die Basis (Abb. 3).

- Drucken Sie die Taste (J), um den Arm zu entriegeln und
nach unten zu klappen (Abb. 4).

- Setzen Sie das Ruhrgerdat (A) mit Schneebesen (C) oder
Knethaken (E) auf den Gelenkarm; es sollte horbar
einrasten (Abb. 5).

o Verbinden Sie das Gerdat mit einer Steckdose:

-Ihr Gerdt besitzt funf Geschwindigkeitsstufen und eine
Turbo-Taste. Beginnen Sie immer auf Stufe 1 zu Mixen oder
Kneten und erhohen Sie die Einstellung dann auf Stufe 2, 3,
4 oder 5.

- Wir empfehlen, ausschlieflich Stufe 5 zum Kneten fester,
dickflussiger Teige zu verwenden.

- Sie konnen die Geschwindigkeit erhohen, indem Sie die
Turbo-Taste (A2) driicken: Diese Funktion kann bei allen
Geschwindigkeitsstufen benutzt werden. Wir empfehlen,
diese Funktion nur kurz zu aktivieren (hoéchstens 30
Sekunden fr feste, dickflussige Teige).

Hinweis:
BEFESTIGEN SIE
DAS RUHRGERAT,
INDEM SIE DIE
SCHNEEBESEN
ODER KNETHAKEN
IN DEN KERBEN
POSITIONIEREN
(Abb. 5).



o Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (A1) auf ,,0“, wenn
Sie fertig sind.

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
driicken Sie die Entriegelungstaste (J), um den Gelenkarm
hochzuklappen. Driicken Sie dann die Taste zur
Entriegelung des Riihrgerdtes (K), um das Riihrgerdt aus
seiner Halterung zu entfernen.

e Driicken Sie anschlieBend die Auswurftaste (A1), um
Schneebesen (C) oder Knethaken (E) zu entfernen.

Mengen und Zubereitungszeiten

Schneebesen fir die Zubereitung von: Sofen, steif
geschlagenem Eiweif3, Sahne, Mayonnaise, Rihrteigen und
fllissigen Teigen (z. B. Crépe-Teig).

Knethaken fur die Zubereitung von: festen, dickflussigen
Teigen wie Brotteig, Pizzateig, Mirbeteigen und festen Ge-

mischen mit Hackfleisch.
Zubehor Maximale Menge Maximale Geschwindigkeitsstufe
Dauer
Schneebesen
(B oder C) 4 Eiweif3 4 min 5
fir Schlagen von Eiweif3
Knethaken fiir festeren| 0,5 kg Mehl, 300
Teig (D oder E) ml Wasser, 8 g 4 min 5
wie Riihrkuchen Trockenhefe
Reinigung

o Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker des Gerdtes aus der
Steckdose gezogen ist.

« Reinigen Sie die Schneebesen (B/C), Knethaken (D/E) sofort
nach dem Gebrauch, um zu vermeiden, dass Gemische mit
Ei oder Ol an ihnen haften bleiben oder antrocknen.

e Sie konnen das Zubehor unter dem Wasserhahn mit
einem Schwamm und Geschirrspllmittel reinigen.
Haken, Schneebesen und Schiissel konnen in die
Geschirrspllmaschine gestellt werden.

e Reinigen Sie das Gerdtegehduse nur mit einem feuchten
Tuch.

o Stellen Sie niemals das Rihrgerdt und die Basis in die
Geschirrspulmaschine.

e Verwenden Sie keine Topfreiniger oder metallene
Utensilien.

e Tauchen Sie das Rihrgerdt niemals in Wasser. Wischen
Sie es mit einem trockenen Tuch sauber.



Attenzione: Istruzioni di sicurezza opuscolo é fornito con questa unita. Prima di utilizzare I’ap-
parecchio per la prima volta, leggere attentamente questo libretto e conservarlo con cura.

Descrizione
A.  Sbattitore G.  Tacca del gancio o della frustra di
A1. Pulsante di espulsione per ganci o sinistra
fruste e controllo della velocita H. Base (secondo il modello)
A2. Tasto Turbo I Recipiente in plastica o in acciaio
B/C. Fruste multifilo per preparazioni inox (a seconda del modello)
leggere (secondo il modello) J. Tasto di chiusura/apertura del
D/E. Miscelatori per impasti molto braccio girevole (secondo il mo- ﬁ
densi (secondo il modello) dello)
F.  Anello dentato del gancioo della K. Tasto di chiusura/apertura dello
frusta di destra (solo per la ver- shattitore (secondo il modello)
sione con recipiente) L. Ruota dentata (secondo il modello)

Messa in moto

o Togliere gli accessori dall’imballaggio e pulirli con acqua
calda.

Utilizzo dell’apparecchio
Funzione sbattitore con fruste o miscelatori

e Istruzioni alla mano

« Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione “0”
e Fissare il gambo di ciascuna frusta (B) o ciascun gancio
(D) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere

posizionati a sinistra, nel foro piu grande (fig. 1).

e Inserire la spina:

- I’apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto
turbo. Quando si inizia a miscelare o a impastare,
partire sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla
velocita 5;

- per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5;

-si pud sempre aumentare la velocita premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5; consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti

consistenti). @



o A fine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1)
su “0”.

e Scollegare I'apparecchio.

e Premere poi il tasto di espulsione (A1) per sganciare le
fruste o i miscelatori.

e Per evitare il surriscaldamento dell’'unita motore (A), non
usare I'apparecchio per pit di 4 minuti continuativi.

e Lasciare spento I'apparecchio per 20 minuti prima di
usarlo nuovamente.

e Lasciare che I'apparecchio si raffreddi a temperatura

E ambiente prima di usarlo nuovamente, per evitare che si

surriscaldi e subisca danni.

e Utilizzo sulla base (H) (secondo il modello)

« Verificare che il variatore di velocita (A1) sia in posizione
“0”.

e Fissare il gambo di ciascuna frusta (C) o ciascun gancio
(E) nel foro corrispondente. Le fruste e i ganci hanno
una forma specifica che li contraddistingue; la frusta
o il gancio con la tacca sinistra (G) devono essere
posizionati a sinistra, nel foro piu grande (fig. 1).

o Mettere la base (H) sul piano di lavoro:

- per sollevare il braccio sbloccare premendo il tasto (J)
(fig. 3);

- posizionare il recipiente (I) (fig. 3);

- sbloccare il braccio sbattitore premendo il tasto (J) (fig.
4);

- Posizionare I'unitd motore (A), dotata di fruste (C) o
ganci (E), sul braccio mobile fino a udire un “clic” (fig. 5).

e Inserire la spina:

- 'apparecchio é dotato di 5 velocita e di un tasto turbo.
Quando si inizia a miscelare o a impastare, partire
sempre dalla velocita 1 prima di arrivare alla velocita 5.

- Per lavorare impasti densi e consistenti raccomandiamo
di utilizzare unicamente la velocita 5.

-Si pud sempre aumentare la velocita premendo il
tasto turbo (A2) che si aggiunge ad ogni livello da 1
a 5. Consigliamo tuttavia di utilizzare questa funzione
solo per brevi istanti (max. 30 secondi per impasti
consistenti).

« Afine lavorazione, posizionare il variatore di velocita (A1) su “0”.

e Scollegare I"apparecchio dalla rete e azionare il tasto di
sblocco () per sollevare il braccio girevole. Premere poi
il tasto di chiusura dello sbattitore (K) per togliere lo

sbattitore di supporto.

Attenzione:
INSERIRE IL BAT-
TITORE POSIZIO-
NANDO LE FRUSTE
O I MISCELATORI
NELLE TACCHE
(FIG.5)



e Quindi premere il pulsante di espulsione (A1) per
rimuovere le fruste (C) o i ganci (E).

Quantita e tempi di preparazione

Fruste a filo per : le salse, vuoti montati ne nevicano, le
creme, la maionese e le paste leggere tipo impasto per cres-
pelle.

Ganci impastatori per : le paste pesanti come paste da pane,
pasta a pizza, pasta brisé e le paste spesse che contengono
carne spezzettata.

Accessori Quantita massima | Tempo massimo Velocita
Fruste multilama
(BoC) - )
Albumi montati a 4 albumi d’uovo 4 min 5
neve

Ganci per impasti | 0,5 kg di farina, 300

densi (D o E) ml d’acqua, 8 g di 4 min 5

Pan di spagna lievito secco

Pulizia

e Assicurarsi che I’apparecchio sia scollegato dalla rete.

e Pulire le fruste (B/C) o i ganci (D/E) immediatamente
dopo I'uso per evitare che i residui di miscele con uova o
olio rimangano attaccati e si secchino.

« E possibile pulire gli accessori sotto I'acqua corrente con
una spugna del detersivo per piatti. I ganci, le fruste e il
recipiente possono essere lavati in lavastoviglie.

e Pulire la superficie dell’apparecchio esclusivamente con
un panno umido.

« Non lavare I’'unita motore e la base in lavastoviglie.

« Non usare pagliette o oggetti con parti metalliche.

« Non immergere I'unitd motore nell’acqua. Pulirla con un
panno asciutto.



Precaucion: Instrucciones de seguridad manual se incluye con esta unidad. Antes de utilizar el
aparato por primera vez, lea atentamente este manual y consérvelo cuidadosamente.

Descripcion
A. Batidora G. Marca de la varilla izquierda de
A1. Botdn de expulsion para sacar las batir o de amasar
varillas de amasar o de batir, y H. Pie (en funcion del modelo)
control de la velocidad I.  Cuenco de plastico o de acero
A2. Boton Turbo inoxidable (segin el modelo)
B/C. Batidores mltiples para prepara- ). Boton de cierre/apertura del brazo
ciones ligeras (segin modelo) pivotante (segiin modelo)
D/E Mezcladores para masas espesas K.  Boton de cierre/apertura de la ba-
@ (segin modelo) tidora (segiin modelo)
F.  Anillo de engranaje para la varilla L. Rueda dentada (segin modelo)

de batir o de amasar derecha (solo
para la version con cuenco)

Puesta en marcha

e Saque los accesorios de su embalaje y lavelos con agua
caliente.

Uso del aparato

En funcion Batidora con los batidores o mezcladores

o Utilizacion manual:

e Asegurese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicién “0”.

e Inserte el eje de cada varilla de batir (B) o de amasar (D)
en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen
en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una
forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)
debe colocarse a la izquierda, en el orificio mds grande
(Fig. 1).

e Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un boton
turbo. Empiece siempre a mezclar o a amasar en la
posicion 1 antes de pasar a la posicioén 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la

posicion 5.




- También puede aumentar la velocidad pulsando el
boton turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (maximo 30 segundos para las
masas consistentes).

e Cuando haya finalizado la operacion, coloque el selector
de velocidad (A1) en la posicién “0”.

« Desenchufe el cable.

e A continuacion pulse el botén de liberacion (A1) para
poder retirar los batidores o mezcladores.

e Para evitar que la unidad del motor (A) se caliente
demasiado, no utilice el aparato durante mas de 4
minutos.

* Deje que descanse 20 minutos antes de volver a usarlo.

« Espere siempre a que el aparato se enfrie a temperatura
ambiente antes de utilizarlo de nuevo. De lo contrario,
podria sobrecargarse y se danaria la unidad.

e Utilizacion con el pie (H): (En funcién del modelo)

o Asegurese de que el selector de velocidad (A1) esté en la
posicion “0”.

e Inserte el eje de cada varilla de batir (C) o de amasar (E)
en los orificios correspondientes, hasta que se bloqueen
en su lugar. Las varillas de batir y de amasar tienen una
forma especifica: la varilla con la marca izquierda (G)
debe colocarse a la izquierda, en el orificio mds grande
(Fig. 1)

e Coloque el pie (H) sobre la encimera:

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton () (Fig. 3).

- Coloque el recipiente (I) (Fig. 3).

- Para retirar el brazo presione hacia fuera pulsando el
boton (3) (Fig. 4).

- Coloque sobre el brazo articulado la unidad del motor
(A), equipada con las varillas de batir (C) o de amasar
(E), hasta oir un clic indicando que ha encajado en su
lugar (Fig. 5).

e Enchufe el aparato:

- Su aparato cuenta con 5 velocidades y un botén turbo.
Empiece siempre a mezclar o a amasar en la posicion 1
antes de pasar a la posicion 5.

-Para amasar masas espesas y consistentes le
recomendamos que lo haga utilizando Gnicamente la
posicion 5.

- También puede aumentar la velocidad pulsando el

@

Atencion: INSERTE
EL BATIDOR CO-
LOCANDO LOS
BATIDORES O
MEZCLADORES EN
LAS ENTALLADU-
RAS (Fig. 5)



£

botén turbo (A2). Esta funcion puede combinarse con
todas las velocidades. Le aconsejamos también que no
utilice prolongadamente (méximo 30 segundos para las
masas consistentes).

e Cuando haya finalizado la operacién, coloque el selector
de velocidad (A1) en la posicion “0”.

e Desenchufe y apriete el botén de apertura (J) para liberar
el brazo pivotante. Presione después el boton de cierre de
la batidora (K) para retirar la batidora del soporte.

e A continuacion, pulse el boton de extraccion (A1) para
quitar las varillas de batir (C) o de amasar (E).

Cantidades y tiempos de preparacion_____

Batidores de varillas para: las salsas, blancos subidos nievan,
las cremas, la mayonesa y las pastas ligera tipo masa de
filloas.

Amasadores para: las pastas pesadas como masas de pan,
pasta a piza, masa quebrada y las pastas gruesas conte-
niendo carne tajada.

e Aseglrese de que el aparato esté desconectado.

e Limpie las varillas de batir (B/C) o de amasar (D/E)
inmediatamente después de usarlas, para evitar que los
restos de mezclas con huevo o aceite queden adheridos o
se sequen.

e Puede limpiar los accesorios bajo el chorro de agua del
grifo, con una esponja y detergente liquido de fregar. Las
varillas de amasar, las de batir y el cuenco se pueden lavar
en el lavavajillas.

e Para limpiar el cuerpo del aparato, utilice Gnicamente un
pano himedo.

« No lave nunca en el lavavajillas la unidad del motor y la base.

e No utilice estropajos ni objetos que contengan piezas
metadlicas.

« No sumerja nunca en agua la unidad del motor. Limpiela
con un pano seco. @

Accesorios Cantidad max. Tiempo max.| Velocidad

Varillas maltiples de batir

(BoC) 4 claras de huevo 4 'min 5
Claras de huevo batidas
Varillas de amasar para )
masa consistente (D o E) 05 kg de harina, 300 ml de 4'min 5

agua, 8 g de levadura seca
Pastel
Limpieza



Atencdo: Um folheto de conselhos de seguranca é fornecido com este aparelho. Antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez, leia com atencdo este folheto e guarde-o para futuras
utilizacoes.

Descricao

A. Batedeira G.  Marcador do batedor ou gancho
A1. Botdo de ejecdo para retirar os esquerdo

ganchos ou batedores e controlo H. Base (consoante o modelo)

da velocidade I.  Tacade plastico ou aco inoxidavel
A2. Botdo Turbo (consoante o modelo)
B/C. Varas de arame para preparacoes  J. Botdo de bloqueio / desbloqueio

ligeiras (consoante o modelo) do braco articulado (consoante o
D/E Batedores metdlicos para massas modelo)

pesadas (consoante o modelo) K. Botdo de bloqueio / desbloqueio da
F.  Coroa para o batedor ou gancho batedeira (consoante o modelo)

direito (apenas para a versdo com L. Roda dentada (consoante o modelo)

taca) @

Colocacao em funcionamento

e Retire os acessérios da embalagem e lave-os com dgua
quente.

Utilizacao do aparelho

Na funcao Batedeira com as varas e os batedores
metalicos

e Utilizacdo manual:

« Verifique se o selector de velocidade (A1) estd na posicdo «0»
e Insira a haste de cada batedor (B) ou gancho (D)
nos orificios correspondentes e fixe-os no respetivo
lugar. O gancho ou batedor com marcador (G) devera
ser posicionado do lado esquerdo, no orificio maior

(Fig.1).

e Ligue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de
passar para a posicdo 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posi¢do 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcdo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no maximo 30s para as massas

consistentes). @




e Depois de terminar a operacdo, posicione o seletor de
velocidade (A1) na posicdo «0».

e Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada.

o Prima de sequida o botdo de ejecdo (A1) para libertar as
varas e os batedores metalicos.

 Para evitar o sobreaquecimento da unidade do motor (A),
ndo use o aparelho durante mais de 4 minutos.

e Deixe o aparelho descansar durante pelo menos 20
minutos antes de voltar a utilizé-lo.

e Deixe sempre o aparelho arrefecer até a temperatura
ambiente antes da utilizacdo seguinte, caso contrdrio,
pode sobrecarregar e causar danos no aparelho.

e Utilizagdo com a base (H): (Consoante o modelo)

o Verifique se o seletor de velocidade (A1) esta na posicdo

((0)).

ﬁo Insira a haste de cada batedor (C) ou gancho (E) nos
orificios correspondentes e fixe-os no respetivo lugar.

Os ganchos ou batedores com marcador (G) devem

ser posicionados do lado esquerdo, no orificio maior

(Fig.1).

e Coloque a base (H) em cima da bancada de trabalho:

- Para levantar o braco, desbloqueie premindo o botdo (J)
(Fig.3).

- Posicione a taga (I) (Fig.3).

- Desbloqueie o braco, para o fazer descer, premindo o
botdo (J) (Fig.4).

- Coloque a unidade do motor (A), encaixe os batedores
(C) ou ganchos (E), no braco articulado até ouvir um
clique de fixacdo (Fig.5).

eLigue o aparelho a corrente:

- O seu aparelho tem 5 velocidades e um botdo turbo.
Comece a misturar ou a amassar na posicdo 1 antes de
passar para a posigao 5.

-Para amassar massas pesadas e consistentes,
recomendamos que utilize apenas a posi¢do 5.

- Também pode aumentar a velocidade premindo o
botdo turbo (A2); esta funcGo pode juntar-se a todas
as velocidades. No entanto, aconselhamos a utiliza-la
durante pouco tempo (no méximo 30s para as massas
pesadas).

e Depois de terminar a operacdo, posicione o seletor de

velocidade (A1) na posi¢do «0».

e Desligue o aparelho da corrente e acione o botdo de
desbloqueio (J) para levantar o brago articulado. Em

seguida, prima o botdo de desbloqueio da batedeira (K)

Atencdo: INSIRA

A BATEDEIRA PO-
SICIONANDO AS
VARAS OU OS BATE-
DORES METALICOS
NOS ENCAIXES
(Fig.5)



para retirar a mesma do suporte.
o A seguir, prima o botdo de ejecdo (A1) para retirar os
batedores (C) ou ganchos (E).

Quantidades e tempos de preparacao___

Batedores multi-varas para : molhos, claras em neve castelo,
cremes, maionese e massas leves tipo massa para crepes.
Varas para : massas pesadas, tais como massa para pdo, massa
para pizza, massa quebrada e massas espessas que contenham
carne picada.

o Certifique-se de que o aparelho estd desligado da
corrente.

e Limpe imediatamente os batedores (B/C), ganchos (D/E)
apos a utilizagdo, para evitar que restos de preparacdo a
base de ovo ou 6leo fiquem colados ou sequem.

e Pode limpar os acessérios com dgua da torneira, uma
esponja e detergente para a loica. Os ganchos, batedores
e taca podem ser lavados na maquina de lavar loica.

eLimpe o corpo do aparelho apenas com um pano
ligeiramente embebido em agua.

e Nunca lave a unidade do motor nem a base na maquina
de lavar loica.

* Ndo use esfregdes nem objetos com partes de metal.

e Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.
Limpe-a com um pano seco.

Acessorios Quantidade maxima | Tempo madximo Velocidade
Batedores multi-va-
ras (B ou C) 4 claras 4 min 5
Claras em castelo I@
Ganchos para massa |0,5 kg de farinha, 300 ml
espessa (D ou E) |de dgua, 8g de fermento 4 min 5
Queques seco
Limpeza



D

Mpogoxn: Odnyiec acpaleiag @uANaSIo cupmeptAapBavetal pe auTr T povada.
Mpiv XPNOIHOTIOIOETE TN GUCKEUN GG Yld TPWTN Popd, SiafacTe auto To pulladio
TIPOGEKTIKA KAl UAAETE TO MPOCEKTIKA.

A.  Mip

A1. Koupumi amao@dhiong yla tnv
agaipgon Twv e€apTNUATWY yia
QOpwpA 1 avapelgn, Kat yla €éeyxo
e TaxuTnTag.

A2. TAAktpo Toupumo

B/C. XUppata yia ehagpiég (Upeg
(avaloya pe To povtého)

D/E. ZupwTtrpla yia Baptég (peg
(avaloya pe To povtého)

F.  AaktUMiog ypavaliov Tou 6elov

e€aptrpatog upwpatog n
avapelgng (Mévo yla Ta povtéla pe
UTOoA)

Evapén Asitoupylag

o BydAte ta e€aptriipata amod Tn CUCKEUAOIA TOUG KAl
TMAOVTE Ta e (e0TO VEPO.

-

=

nsplypacpn TNG CUOKEVIG

ALOKPITIKO TOU apLOTEPOU
e€aptrpatog upwpaTog 1y
avAapegng

Bdon (avdhoya pe To HOVTENO)
MAAOTIKO PImOA 1j UTTOA aAéKIOOTOU
XPWHATOG (avdloya e To HOVTENO)
MAARKTPO aopdiiong/
amac@AAIoNG TOU KIvntou
umpdtoou (avaloya UE To
HOVTéNO)

M\RKTPO ac@dAiong/
amaoc@dAiiong tou piep (avaloya
JIE TO HOVTENO)

OdovTwTto oTeEPAVL (avaloya UE To
HOVTENO)

Xpnon tTnG GUOKEUNG

A&rroupyia XTummparog pe Ta UpHATA, Ta XTUTINTHPLA 1 Ta
(upwtnpla

« Xprion oto xépt:
o EAéy€te av o Slokomng taxutntag (A1) Bpioketal ot 6éon « 0 »
o Elcayayete tn pdpdo amd kdbe e€dptnua yia avapei€n (B)
1 ya QOuwpa (D) otig avtiotolxeg TPUTEG Kat Ao®ANIOTE otn
owotr) Oéon. Ta eaptipata ya avapei§n ko {Opwpa
£XOUV OUYKEKPINEVO OXNHa, To e§apTnpa yia avapein i
{Upwpa pe 1o SlakPITIKO aplotepng Béong (G) mpémet va
TomoOeTeiTan GTA APIGTEPA, OTN peyalUTepn Tpuma (Z).1).
e BdAte T ouokeur otnv mpida:
- H ouokeun cag Sabétel 5 TaxUuTNTeC Kot éva MARKTPO
Touppmo. Na ekivate mavrote Tnv avauén i to {Opwpa
amno ) 0éon 1 mpotoL mepdoeTe oTadlakd otn Oéon 5.
- Na va Qupwoete Paplég kat TXTEG QUPES, OOG CUVIOTOUME va
Xpnotporoleite pdvo ) Béon 5.
- Mropeite emiong va auvéfioete tnv taxutnta, meélovtag
To TIAAKTPO ToUpuro (A2) - auTr n Asrtoupyia PMopEi va



XPnotpomoinOei pe OAEC TIG TaxUTNTEG. Zag oupBoulevoupe
wOoTtdOo0 Va TNV XPNOIHOTIOLEITE HOVO Yyia Aiyo (To TTOAU yia 30
SeutepONenTa yia TIG INXTEG (UMEC).

e ApoU Telewoete, Baite to Sokdmn toxutntag (A1) otn
Béon « 0 ».

o BydAte amnd tnv mpia.

e YT OLVEXEla, TTOTAOTE TO TANKTPO agaipeong (A1) ya va
ameAeUBEPWOETE Tal CUPHATA, TA XTUTINTAPLA 1 Ta (UPWTAPLO.

e [0 amoTponr| NG unepBEpHavong TG HOVASAG TOU HOTEP
(A), pn XPNOIHOTTOLEITE TN povAda yla TTAvw aro 4 Aemtd.

o A@r\oTe eKTOG AerToupyiag yia 20 AETTTA TPV amo Ty EMOHEVN
gvepyoroinon.

e[ldvta va E€MTPEMETAL OTN OUCKEUN VA KPUWOEL OF

Oeppokpacia Swuatiov TPV and TNV EMOMEVN XPNAON,

SlapopeTikd pmopei va umepBeppavOei Kat va mPokAnBe(

{npid otn cuokeun.

Xprion otn Baon (H) : (avaloya pie To povTéNo)

ENéyEre av o Slakommng taxutntag (A1) Bpioketal otn Béon « 0 ».

Elcayayete ™ pdBdo amd kdbe e€dptnua yia avdpeEn (C)

1 ya (Opwpa (E) otig avtiotolkeg TpUTeG Kat ao@aNioTe otn

owot) Oéon. Ta eaptipara yia avapei§n ko {Ouwpa

£XOUV OUYKEKPIMEVO OXNMA, TO £§APTNHA Yia avape§n i

{Opwpa pe To SIOKPITIKO aplotepng Béong (G) mpémet va

TomoBeteitan oTa APIoTEPA, TN peyalUtepn Tpuma (Z).1).

Bahte T Bdon (H) otnv emedveia epyaciag:

- A va avaonKWOETE TO UIMPATO0, AMACQANOTE TO, TIATWVTAG
o mrjktpo (J) (Zx.3).

- TomoBetriote to pro (1) (£X.3).

- ATTOG@ONIOTE TO MIMPATOO YA VO TO XAUNAWOETE, TTATWVTOG
o m\fktpo (J) (Zx.4).

- TomoBetrote TN povada tou PoTép (A), e GuVapUOAOyNpEVa
ta eCapmpata ya avapelEn (€) n yua (Ouwpa (E) otov
KIvoUpEVO Bpayiova PéXpl va aKOUCETE TOV XAPAKTNPIOTIKO
1o owoTtrg TomoBetnong. (ZX. 5).

Bdte T ouokeun otnv mpila:

-H ouokeur) cag Sabétel 5 TaxUTNTEG KAl €va TIANKTPO
Touppmo. Na Eekivate mAVToTE TNV avapén 1 to (Upwa and
™ 6¢on 1 mpotou nepdoete otadlakd otn Béon 5.

- Na va Quuwoete Bapiég kat TS UUES, GG OUVIOTOUE Va
xpnotporoleite pévo n Béon 5.

- Mmopeite emiong va auv€fioete tnv taxutnta, mélovtag
To TAKTPO ToUpumo (A2) - auth n Aertoupyia pmopei va
XPNotpomoInBei pe OAEG TIG TAXUTNTEC. 2aG OUMPBOUAEVOUE
wOoTtdOo0 Va TNV XPNolpoToleite HdVO yia Aiyo (o oAU yia 30
SeutepOAEmTA yia TIG TTNYXTES (UUEQ).

@

Mpoooxn:
ITEPEQXTE

TO MIZEP
TOMOOETQNTAZ
TA ZYPMATA, TA
XTYMNHTHPIA'H TA
ZYMQTHPIA MEZA
XITIZ EFKOMEX (Xx.5)



o AgoU TeheioeTe, BaAte To Stakdmm taxutntag (A1) otn Béon « 0 ».

o Bydte amo tnv mpila Kat TatioTe To MANKTPO amac@AAiong
(J) yla va avaonkwoeTe TO KIvNTO UMPATO0. 2T OUVEXELD,
TIATAOTE TO TARKTPO ao@AAiong tou pigep (K) yia va Bydiete
70 pi€ep amd To uooTHPIyHdA Tou.

o TéTe matroTe TO Kouuri amac@diiong (A1) yla va apaipéoste
1a e€aptrpara Qupwpatog (C)  avapedng (E).

MoootNTEG KAl XPOVOL TAPACKEVNG

Avadeutripeg pe MONATAEG Aemibeg yla: OAANTOEG, oavTlyi
aomPAdIa auyWV, KPEUES, Haylové(a TTAVTESTIAVL KAl EAAQPWG
TavapIopéveC COUES, OTTIWCE Ol KPETTEC,

Zupwtnhpla yia: Baptd Qupapikd omwe (Oun Ywptov, {oun yia
mitoa, QPN KOuPOU Kall TTOATWY TTOU TIEPIEKOLV KIUAL.

E§aptipata Méyiotn moootnta Méyiotog xpovog | Taxvtnra
E§aptipata
avapei§ng moAAwv . , )
E| Aeniswv (B 1 C) 4 aompdadia auywv 4 \emtd 5
Mapéyka
E§aptipata
C(upwparog yia Bapa| 0,5 kg, 300 mlvepo, 8 g
Copn (DA E) epny payla
Mavteonavt

4 \enta 5

KaBapiopog

o BePawwBeite o1t €xeTe Bydlel Tn ouokeury amo Tnv mpila.

» KaBapiote ta e€aptripata avapegng (B/C) kat (Upwpatog
(D/E) apéowg HETA TN XPON, YA VA UNV KOAAGVE Kal va un
OTEYVWVOUV TTAVW TOUG UTTOAEippata avyou 1 Aadio.

e Ta Siagopa pépn pmopouv va mAévovtal otn Bpuon He
o@ouyydpt Kal uypd mdtwv. Ot yavtlol, Ta efaptripata
avapel§ng Kal To PmoA mAévovtal Kal OTO TAUVTHPLO
matwv.

o To OWUA TNG CUCKEUNG TpETEL va KaBapiletat povo e éva
vwITO Tavi.

e H povada tou potép kal n Pdon moté Sev Tpémel va
TAEVOVTAL OTO TTAUVTHAPLO THATWV.

e Mn XPNOIMOTIOIEITE CUPUATIVO GPOLYYAPLA 1) AVTIKEIEVA
HE UETANNIKA pépn.

e oté va pn Bubilete ™ povdada tou HOTEP OTO VEPD.
TEYVWOTE TN oKoumifovTag Ye oTeyvo mavi.



BHumaHue: B KomnneKkr 3Toro npubopa BXoAauT GyKneT o npaBuiax TEXHUKK
6esonacHocTu. lepep nepBbIM Ncnonb3oBaHnem NpnGopa BHUMaTENbHO NpoYTUTE

€ro 1 coxpaHuTe ero AN fanbHelLero NCnosib3oBaHuA. OnlllcaHI/Ie
nOArOTOBKa K3KcnnyaTtauum
o 13BneKmnTe akceccyapbl 113 YNakoBKM v MPOMOWTE UX Tenson
BOAOMN.
A. Snekrponpuson H. TopacTaBka (3aBMCKT OT Mofenu)
A1. KHonka ana ussneyeHuns meLlanok n I.  Yawa 13 nnactuka nnu
BEHUMKOB 1 PErynAaTop CKOPOCTU HepaBetoLLeii cTanu (B 3aBUCKMOCTU
A2. KHonka «Turbo» oT Mogenv)
B/C. MpoBonoyHble BeHUMKM 451 J.  KHonka 6nokmpoBku/
3ameLLMBaHNA Nerkoro TecTa Pa36noKMpOBKM NepefaTouHoro
(3aBV|C|/|T oT MOﬂeﬂVl) Baja (3aBV|CV|T oT Moﬂeﬂl/l)
D/E. Kpioku ans 3ameluvBaHns K. KHonka 6nokuposki/

KpYTOro TecTa (3aBucuT OT Mogent) Pa36rOKIMPOBKY 3M1eKTPONPUBOAR

F. 3y6uaToe KoNeco Ans nNpasoro (3aBucut ot Mopenm)
BeHUMKa UV MeLLanku (ToNbKo Ans L. 3y6uatoe koneco (3aBncut ot
MOJENM C yallei) mozen)

G. MeTKa ana neBoro BEHUMKa Unun @
MelLanKm

dKcnnyaTauua npubopa

BHumanue: 3AMPELAETCA UCMOJIb30BATb BEHHYUKU U
KPIOKV OBHOBPEMEHHO C HACAAKOW - BJIEHAEPOM

¢YHKI.|I/IH: 3J'IeKTp0I1PIIIBOA C BEHYNKaMMN Nnn Kprokamm

. 3Kcnnya'ra|.||nﬂ B PY4YHOM pexxnme:

e Yb6epnutecb, 4TO nepekntyateno ckopoctu (A1)
HaxXoAWTCA Ha oTMeTKe « 0 »,

o BcTaBbTe XBOCTOBMKW Kaxaoro BeHuunka (B) nnu mewanku (D)
B COOTBETCTBYIOLME OTBEPCTUA U 3apUKCUpyiiTe 1X. BeHumkn
1 Melanky nmetot cneuuduyeckyto ¢popmy. Mewanka nnm
BEHYUK € IeBoi MeTKol (G) A0/MKHbI yCTaHaBNNBaTbCA CIeBa,
B camoe Gonbuoe oteepcrue (Puc.1).

o [logKntounTe NPUGOP K CETU INEKTPONUTAHUS:

-UYncno ckopocreii Bawero mukcepa - 5, mukcep
TakXe oOcCHaweH KHonkoi «Turbo». HaumHamnTe
nepemewnBaTb WUAU MeCUTb Ha oTmeTKe 1,
nepexopas 3aTem K oTmeTKe 5.

- [inA 3ameLLnBaHMA KPYTOro U NAIOTHOTO TeCTa PeKOMeHyeM
paboTaTb TONBKO Ha CKOPOCTY C OTMETKOM 5.

- Bbl MOXeTe TaKkXe YBEeNMUNTb CKOPOCTb NMyTEM HaXaTus Ha



D

KHomKy «Turbo» (A2); 31a GpyHKLMA BeCTBYET Ha BCeX MATH
ckopocTax. [pn 3TOM, OfHaKO, He COBETYeM Mosb30BaTbCA
[aHHON GYHKLMEN B TeUeHUe NPOJOIKATENbHOTO BPeMEHM
(BnA ryctoro Tecta AaHHanA GYHKLMA JOMKHA NCMONb30BaTbCA
He 6onee 30 MUH.).

e [locne OKOHYaHMA pPaboTbl YCTaHOBUTE MNepeknyaTenb
ckopocTu (A1) Ha OTMeTKyY « 0 ».

o OTKntounTe NPUOOP OT CETH INEKTPOMMUTAHNS.

e [locne 3TOro Haxmmte KHOMKy Bbi6poca (A1) U cHumuTe
BEHUMKM NN KPIOKK.

e Ytobbl 13bexaTb neperpesa npusogHoro 6noka (A), He
MCnonb3ynTe yCTPOWNCTBO A0SblUe 4 MUHYT NOAPAL.

o CaenaiiTe nepepbiB Ha 20 MUHYT, NPexae Yem NPOJOMKNTb
1cnonb3oBaHme.

e [lepen panbHenWMM WCNONb30BaHWEM BCerpa AaBanTte
YCTPOWCTBY OCTbITb [0 KOMHaTHOW TemnepaTypbl, B
NPOTVMBHOM C/lyyae 3TO MOXEeT MPUBECTU K Mneperpyske u
NoBPEXAEeHNI0 YCTPONCTBA.

o Y6eamTech, uto nepekoyatens ckopocti (A1) HaxoamTca Ha

oTMeTKe « 0 ».

BcTaBbTe XBOCTOBUKM Kaxaoro BeHuunka (C) nnm mewanku (E)

B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUA 1 3adUKCMpyiTe 1X. BeHunkn

1 Mewankn umeroT cneunduyeckyio popmy. Mewanka nan

BEHUYMK C neBoii MeTKoli (G) AOMKHbI yCTaHaBNUBaTbCA

cneBa, B camoe 6onbluoe orBepcrue (Puc.1).

YcraHoBuTe nopactasky (H) Ha pabouyio MOBepXHOCTb CToNa:

- Haxkmute KHorky (J), pa3bnokupyiite nepeaToyHblin Ban 1
npunogHumure ero (Puc.3).

- YcraHosure vawy (1) (Puc.3).

- Haxkmute kHomky (J), pa3bnokupyite nepenaToyHblin Ban 1
onyctuTe ero Ha mecto (Puc.4).

-MNomecTtute npusogHoi 6nok (A) C yCTaHOBJIEHHBIMM
BeHunkamm (C) unm mewankamu (E) Ha OTKMAHON KPOHLUTENH
1 BCTaBbTe ero Ao wenuka (Punc.5).

o [logkntounTe NpPrBOP K CETU SNEKTPONUTAHNA:

-Yucno ckopoctent Bawero mMukcepa - 5, MuKcep Takxke
OCHalLeH KHorKol «Turbo». HaunHalite nepemelwnsatb unm
MecuTb Ha oTMeTKe 1, nepexoas 3aTem K oTMeTKe 5.

- inA 3ameLLMBaHNA KPYTOro U MIIOTHOMO TecTa pekoMeHayeM
paboTaTb TONMbKO Ha CKOPOCTY C OTMETKOM 5.

- Bbl MOXeTe Takxke yBENUUUTb CKOPOCTb MyTeM HaXaTusA Ha
KHonKy «Turbo» (A2); 3Ta dyHKUMA JeiCTBYET Ha BCeX NATU
ckopocTax. [pn 3ToM, OfHaKO, He COBEeTyeM MoJb30BaThbCA
[aHHOW GYHKUMEN B TeueHUe NPOfOMKNTENbHOMO BpeMeHn

dkcnnyaTtauyuma Ha nogcraske (H) : (B 3aBucmoctn ot mogenu)

BHumanue: NMPU
YCTAHOBKE
SJIEKTPOMPUBOOA
BEHYMKU

N KPIOKA
PACMNOJIATAIOTCA
B BBIEMKAX (Puc.5)



(onA rycToro TecTta faHHasA GYHKLYMA [OMKHA UCMONb30BaThCA
He 6onee 30 MUH.).

e [locne OKOHYaHWA pPaboTbl YCTaHOBUTE MNepeKnyYaTesb
ckopocTu (A1) Ha OTMETKY « 0 ».

o OTKIIOUNTE NPUGOP OT CETU SIEKTPOMNUTAHNA U HAXKMITE KHOTKY
pa36nokmpoBkm (J), 4Tobbl NPUNOLHATL MPYBOAHON Ban. 3aTem
HaXMu1Te KHOMKY 6110K1poBKU anekTponpusoga (K) v cHumnte
€ro C KPOHLUTENHA.

e 3aTeM HaXmuTe KHOMKy n3Bneuenus (A1), utoGbl n3Bneyb
BeHunkM (C) nn mewanku (E).

Konnuectso npPpoAYyKTOB 1 BpemMsA
npuroToBneHnA

MHorononacTHble HacagKm AnA B36KBaHWA JN1A: COYCbl, B3OUTbIE
ANYHbIE 6eNKK, CIMBKM, MalloOHe3 1 CBET MacTa TuMna TecTo.
Hacapgku pns 3amelwvBaHMA TecTa ANA: TAXenasa nacTa,
Hanpumep, xnebHoe TecTo, TECTO 418 NULLbI, NECOYHOrO TecTa
1 LWNaMOB, COAepKaLLyX MACHO dapLu.

MakcumanbHoe | Makc. Bpema
Akceccyapbl CkopocTtb
KONINYECTBO |npurotoBneHus
BeHuMKm ¢ HecKoNbKUMU
nessuamm (B unn C) 4 anyHbIX 6enka 4 MUH. 5
B36u1Tble AnYHble Genkn
Mewankn gna kpyroro tecra| 0,5 Kr myku, 300
(D unu E) M7 BOAbI, 8 T CyxXumx 4 MUH. 5
DyHTOBBI KEKC poXKen

Yxon

o Y6enuTech, 4To Nprbop OTKIIOYEH OT CETU SMEKTPOMNUTaHMA.

e Ounwaiite BeHunku (B/C) u mewanku (D/E) cpasy nocne
1CMonb30BaHWA, YTOObI M36exaTb NPUMNaHKUA 1 3acbiXxaHus
Ha HIX OCTaTKOB AL, MW Macna.

o [prHafNeXHOCTU MOXHO OUMLLATH NOZA NPOTOYHON BOAOW NpU
NoMoLL TyOKM 1 MotoLLEro cpeacTsa. Meluanku, BeHUMKU 1
yally MOXHO MbITb B MOCY/JOMOEYHON MalLnHe.

o OuuLaiiTe KOPMYC YCTPOWCTBA TOMbKO NP NOMOLLY BAXXHOWN
TKaHW.

e Hukorpa He MoiTe npuvBOAHON 6MOK M OCHOBaHWe B
NOCYA0MOEYHO MalLMHE.

e He ncnonb3yiiTe abpasuBHble rybkn n Apyrvie npegmetbl,
cofiepallme MeTanyecKme YacTu.

« HuKoraa He norpyaiiTe Np1BOAHON 610K B Bogy. MpoTupaiite

CyXOW TKaHbI0.



YBara! [lo uboro npunagy AoAa€TbcA iHCTPYKLiA 3 TexHiKu 6e3neku. Mepep nepwum
BUKOPVCTaHHAM Npuiafy yBa)KHO NpounTaliTe iHCTPYKLilo Ta 36epexiThb ii.

Onuc

A.  Enekrtponpusop G. MapkepHe KinbLie Ana niBoro raka
A1. KHonkKa Big'eaHaHHA, W06 ansa Ticta abo BiHUMKa.

BMAANUTY FaKkmn Ans Ticta abo

BIHUMKM Ta perynaTop LWBUAKOCTI. H. ligcraBka (3anexuTb Big mogeni)
A2. KHonka «Turbo» I Yawa 3 nnactmacu abo
B/C. TpoBonouyHi BiHYMKYM ana Hep»KaBitoyoi cTani (B 3anexHOCTi

3aMillyBaHHA IErkoro Ticta Bia mogaen).

(3anexuTb Big Mogeni) J. KHonka 6nokyBaHHsA/

P036/10KyBaHHA MPUBOAHOIO Basa
(3anexunTb Big Mogeni)

KHonka 6nokyBaHHaA/
PO36110KyBaHHA eNnekTponpusoay
(3anexunTb Big Mogeni)

3y6uacTe Koneco (3anexutb Big
mogeni)

MiproroBka fo ekcnnyarauii

o [lictaHbTe akcecyapu 3 ynakoBKu Ta MpOMUIATe iX Tenao

@ BO/IOM0.
JKcnnyaTauia npunagy

YBara: 3ABOPOHAETbCA BUKOPUCTOBYBATU BIHYUKU ABO KPIOKU
OHOYACHO 3 HACAAKOIO - BJIEHAEPOM.

« Ekcnnyatauia B pyuyHoOMy pexumi:

e [lepekoHalTecb, Wo nepemukay weuakocti (A1)
3HAaXOAMNTbCA Ha MO3HauLi « 0 ».

e BcTaBTe CTpMKeHb KOXHOro BiHuYMKa (B) abo raka ans

Ticta (D) y BignosigHi oTBopyu Ta 3adikcyiiTe X Ha Micui.

Faku gna Ticta Ta BiHUMKM maioTb cneundiuHy popmy,

rak a6o BiHUMK 3 niBUM MapKepHuM Kinbuem (G) cnig

BCTaHOBNIOBATN B niBui, 6inbwuii oteip (Man.1).

YBIMKHITb Npunag fo enekTpomepexi:

- KinbkicTb wBngkocrein Baworo mikcepy - 5, mikcep
TaKOoX OCHaleHuin KHonkow «Turbo». MounHante
nepemiwyBaTn abo 3amiwyBaTu Ha mosHauui 1,
nepexoasauu gani Ao No3Ha4yku 5.

- [1nA 3amilLyBaHHA KPYTOro Ta Tyroro TicTa peKOMeHAY€eTbCA
npawuoBaTy INLLE Ha WBWAKOCTI 3 MO3HaYKoM 5.

-Bn MoXxeTe TakoX 36iMbWINTU WBUAKICTb LWASXOM
HaTUCKaHHAM Ha KHonKy «Turbo» (A2); Ua ¢yHKuin

@)

D/E. Kptoku fnda 3amillyBaHHA KPYTOro
TicTa (3anexuTb Big Moaeni)

F. 3y6uacTe KinbLie AnA NpaBoro raka
onA Ticta abo BiHUYMKa (TinbKu ana
MopAeni 3 valleto). L




fie Ha ycix n'aTbox wemakocTax. OfHak, nNpu ubomy
He pagMmo KopucTyBaTUCA Li€o dyHKUiE Ha nNpoTA3i
TPMBaNoro yacy (AnA ryctoro Ticta uAa GyHKLiA NOBMHHA
BMKOPUCTOBYBaTUCh He foBsLue 30 XB.).
e [licna 3aKiHUeHHA pPOOOTM BCTAHOBITb NepemMuKay
wewuakocTi (A1) Ha No3HauKy « 0 ».
o BUMKHITb Nprnag 3 Mepexi eneKTpoXNBAEHHS.
e [licnAa ubOro HaTUCHITb KHOMKY Bif'eaHaHHA (A1) Ta 3HIMITb
BIHUMKM abO KproKuU.
e lllo6 YyHUKHYTW neperpiBy mMoTopHoro 6noka (A), He
BUKOPUCTOBYINTE MiKcep binbLue 4 XBUSVH.
e [lavite omy Bignountn 20 XBWAUH Nepef HacTyrnHo
onepatui€to.
e [lepel HaCTyNHUM BUKOPUCTAHHAM 3aBXAW AaBanTe
MiKCepy OXONIOHYTW 10 KiMHaTHOI TemnepaTypu. B iHwomy
BMNAZKY BiH MOXKe NepeBaHTaKTbCA 1 MOLLKOAUTUCA.

Exkcnnyatauis Ha niacTasui (H): (3anexHo Big mopgeni)

e [lepekoHanTechb, WO nepemukay weuakocti (A1)
3HAXOQMTbCA Ha MNO3HauLi « 0 ».

e BcTaBTe CTpuKeHb KoXHOro BiHumka (C) abo raka gns
Ticta (E) y BignoBigHi otBopyn Ta 3adikcyiTe iX Ha Micui.
Faku ana TicTa i BiHUMKM MmatoTb cneundiuHy popmy,
rak a6o BiHYMK 3 NiBMM MapKepHUM Kinbuem (G) cnig
BCTaHOBNIOBATN B niBui, 6inbwuii oteip (Man.1).

o BcraHoBiTb nigctaBky (H) Ha po6ouy noBepxHio cTona:

- HatucHite kHoMKy (J), po36nokyinTe NpUBOAHUIA Ban i
TpOXu NigHimiTb noro (man. 3).

- BctaHositb yawy (1) (man. 3).

- HatucHite kHonky (J), po36nokyinTe npuBogHMiA Ban Ta
OnyCTiTb Oro Ha micue (man. 4).

- BcTaHoBiTb MoTOpHMI 650K (A) 3 BiHumMkamu (C) abo
rakamu ana ticta (E) Ha wapHipHe KpinneHHs Ao KnauaHHA
(man. 5).

e [ligkniounTb Npunag Ao Mepexi eneKkTpPoXKUBNEHHA:

- KinbkicTb wemakocTel Baworo mikcepy - 5, Mikcep Takox
obnaaHaHo KHonkoto «Turbo». MounHarte nepemiwysaTu
a60 3amillyBaTX Ha Mo3HauLi 1, nepexofauy 1o NO3HaYKM 5.

-[nAa 3amiwyBaHHA KpyToro abo Tyroro TicTa
peKOMEeHAYETbCA NpauioBaTy fiMlle Ha LWBUAKOCTI 3
NO3HauKolo 5.

-Bu moxeTe 36inbWwNTV WBUAKICTb LAAXOM HATUCHEHHS
kHomKku «Turbo» (A2); Lia ¢yHKuUia pie Ha ycix n'ATbOX
LUBMAKOCTAX . ANe MPU LIbOMY He PaiMO KOPYCTYBATUCA L0
byHKLj€0 BNPOAOBXK TPUBANOro yacy(fnis rycroro Ticta ua
bYHKLIiA NOBMHHa BUKOPUCTOBYBATUCA He 6inbLu Hix 30 xB).

@

YBara: NPU
BCTAHOBJIEHHI
EJIEKTPONPUBOAY
BIHYNKUN

ABO KPIOKU
PO3TALUOBYKOTbCA
Y BUIMKAX

(man. 5)

Uk



e [licna 3akiHYeHHA po6OTU BCTaHOBITb NepemmKay
weunakocTi (A1) Ha No3HauKy « 0 ».
* BUMKHITb npunap Big mepexi enekTpoKMUBMEHHA Ta
HaTUCHITb KHOMKY po36nokyBaHHA (J), Ana Toro, wob6
TPOXW MiHATV NPUBOAHMUI Bas. MOTIM HAaTUCHITb KHOMKY,
6nokyBaHHsA enektponpusogy (K) Ta 3HimiTb ioro 3

KPOHLUTelHa.

o [OTiM HAaTUCHITb KHOMKY 3BiNibHeHHA (A1), Wo6 BUAANUTH
BiHUMKM (C) abo rakm gna Ticta (E).

Kinbkictb NPOAYKTIB Ta YaC NPUrotyBaHHA _
Hacagku ans 361BaHHA 3 KibKoMa sie3amn Anif: COYCiB, AEUHNX
6inkiB, BepLLKIB, MailoHe3a i Nerkoro TicTa.
Hacagkm ana 3amillyBaHHA TicTa (AKi BAKOPUCTOBYIOTbCA Pa3oMm 3
6a3010) AnA: rycToro Ticta (Hanpuknag, Ticta Ha xni6), Ticta Ana niyw

Ta NicOYHOro TicTa.

DyHTOBUI KeKC

APiKOXKIB

MakcumanbHa Makc. yac .
Akcecyapn L wBnAKIicTb
KinbKicTb NPUroTyBaHHA
BiHumkn (B a6o C) .
36vBaHHA AEYHUX BiNKiB 4 A€uHi Ginkn 4xB. 3
@ﬂ Faku pna kpyToro Ticta | 0,5 kr 6opoluHa, 300
(Da6oE) MA BOAK, 8 T Cyxux 4 XB. 5

o [lepeKoHaNTeCh, L0 NpKNaj BUMKHEHO Bifl €1eKTpoMepexi.
e [licnAa BMKOPUCTaHHA HeranHo nommiTe BiHUMKK (B/C), raku
ana Ticta (D/E), o6 YHUKHYTN MPUCUXaHHA Ha HYX 3aLLKIB

CyMmiLLi 3 ANLEem abo onieto.

* By MOXXeTe MOMUTM akcecyapy rybKolo 3 MMIOUM 3aco60om
nig cTpymeHem Boaw. [aKy, BIHUMKYM Ta Yally MOXHa MATU B

NOCYAOMUINHIA MaLLVHI.

e OunCTiTb KOPNYC NPUNaay BOTOroI0 raHYipKoLo.

o Hikonu He MuiiTe MOTOPHWIA 610K Ta OCHOBY B MOCYAOMUIAHI

MalLLWHi.

e He BMKOpPWCTOBYITE MOYanKM abo NpegmeT 3 MeTaneBuMm

YaCTUHaMW.

o Hikonu He 3aHypioiiTe MOTOpPHMIA 6n1oKy y Bogy. [poTupariiTte

10r0 CYXOI0 FraHYipKoHo.

Dornap



Hasap aypapbiHbi3: Ocbl KypanablH XUHarFblHa Kayincisgik TeXHMKacbIHbIH

epexenepi Typanbl 6ykneT Kipeai.

K¥paﬂ.ﬂbl anfaw KongaHap angbiHoa OHbI

MYKMUAT OKbIN LWbIFbIHbI3 )X9HE OHbl 0AaH api KongaHy YLWiH caKTan KOWbIHbI3.

Cunartramacsl

ManpanaHyra ganbiHgay

o KanTamagaH Kepek-xapakrapZbl a/iblHbl3 3He 0NapAbl XKblbl CYa XYbIH bi3..

A. OnekTpxeTtek
A1. UneriwTepai Hemece

GynFaybilTapasl anyfa apHanfaH

LbIFApy TYWMELLiri xeHe

XblNaamabiKTel 6ackapy TeTiri
A2. «Turbo» 6aTbipmacsl
B/C.)XeHin kamblpabl apanacTeipyfa

apHanfaH cbim Temipni bynraybiLu

(ynrire 6annaHbICTbI)

D/E. Tbifbl3 kKamMbIpApl apanacTtbipyFa
apHanfaH inmekTep (ynrire
6annaHbICTbI)

F. OH xak bynrayblllka Hemece

UnerilKke apHanfaH TiCTi cakuHa

(Tek Tabak Hyckachl YLUiH)

G.
H.
|

=

Con xak bynfaybillka Hemece
unerillke apHarnfaH Mapkep
Yiikek (ynrire 6annaHbicTbl)
MnacTvkTeH Hemece TOT
H6acnanTteliH BonaTTaH xacarnfaH
Tabak (ynrire 6anaHbICTbI)
AybICTbIpaTbIH GinikTi GyratTay/
OyraTTaH LubiFapy 6aTbipmacsl
(ynrire GannaHbICTbI)
OnekTpxeTekTi byraTTay/6yraTTaH
wbirapy 6ateipmacs (ynrire
6annaHbICTbI)

TicTi goHrFanak (ynrire
6arinaHbICTbI)

Kypanap! nainpanany

Hasap aypapbiHbia: BYNIFAYBIWTAPIbI HEMECE ITMEKTEPAI BIP
YAKbBITTA BNTEHAEP-CANTAMAMEH BIPTE KOJOAHYFA ThIUbIM
CANbIHALBI.

+ Kon peximinge naitganany:

* KbingamablkTbl aybICTbIPbIN-KOCKbIWTHIK (A1) «0» TanbackiHoa
eKeHAiriHe Ke3 XeTKi3iHi3.

+ Op ObynraybiwTbly (B) Hemece wuneriwTiH (D) e3eriH calikec
TecikTepre Kiprisin, OpHbIHAA KyNbiNTaHbI3. BynFayblluTapabIH XoHe
uneriwTepain 6enrini 6ip niwini 6ap, con xak mapkepi (G) 6ap
MUKCEpAi Hemece GynFaybIWThl CON XaKTa, eH YIKeH TecikTe
opHanacTbIpy kepek (1 cyp.).

+ Kypanabl anekTpMeH KOPEKTEHAPY KeniCiHe XanFaHbl3:

- Ci3piH MuKcepiHi3AiH XbingamabiKTapbiHbIK CaHbl - 5,
MUKcep, coHpan-ak, «Turbo» 6aTbipMacbiMeH XababIKTanfaH.
Apanactbipyabl Hemece uneyai 1 TaH6acbIHaH 6acTan, cocbiH
5 TaHbacbIHa AeiiH aybICTbIpyFa Gonaabl.

- KaTTbl UneHreH xaHe Thifbl3 kaMblpAbl apanacTblpy YLiH Tek 5
TaHbachl bap KbingamablkTa faHa XyMbIC icTeyre keHec bepinesi.
- Ci3, coHbIMeH Katap, «Turbo» 6aTbipmachIH (A2) 6acy apKbinbl

)

@



XbINAaMABIKTbI apTTbipa anacki3; Ockl hyHKUMA Gapnbik 6ec
XbINAamAabIKTa Aa XyMbic icteitai. CoHbIMeH Gipre, 6ipak, ocbl
(hYHKUMSIHBI Y3aK YaKbIT Goiibl KonpaHyFa keHec Gepmeiimia
(ThIFBI3 KaMbIp YwWiH ocbl (hyHKUMAHBI 30 MUHYTTaH apThbik
KonpaaHyra 6onmanabi).

+ XyMbIC icTeyai asiKTaraHHaH KeWiH XblrAaMablKTbl aybICTIPbIM-
KockbiLTbl (A1) «0» TaHOaCkIHa OpHATBIHBI3.

Kypangbl anekTpmeH KopekTeHgipy XeniCiHeH axblpaTbiHbI3.

OcbipaH ketiH any batbipmacsiH (A1) 6acbiHbi3 aHe bynFaybiLuTapbl
Hemece inMekTepai anbiHbI3.

KosranTkblilw 6norbiHbIH (A) Kbi3bin keTyiH bonabipmay yLuiH 6moKTbl

4 MMHYTTaH aca naitfanaHbaHbI3.

Keneci apeket anabiHaa 20 MuHYT Bolibl KyTiHi3.

Keneci narganaHy angblHga KypbinfbiHbl pKallaH cankbiHaayra
kanablpbIHbI3, SUTNECE, O KbI3bIM KETYi aHE KyPbINFbIHbI 3aKbiMAAYbI
MYMKIH.

YitkekTe (H) naganany: (ynrire 6annaHbICTbI)

KbingamabikTsl aybICTbIpbIN-KOCKbIWTHIH (A1) «0» TanbachiHAa

eKeHpiriHe Ko3 XeTKi3iHi3.

Op OynraybiwTbiH (C) Hemece wneriwTiH (E) e3eriH calikec

TecikTepre Kiprisin, OpHbIHAA KymbiNTaKbI3. BynFaybiluTapAbIH XaHe
wneriwTtepaiy Genrini Gip niwini 6ap, con xak mMapkepi (G) 6ap
MUKCepAi Hemece OynFaybilUTbl COMN XaKTa, eH YNKEH TecikTe

opHanactbIpy kepek (1 cyp.).

Yikekri (H) ycTengin )ymbic BeTiHe opHaTbIHbI3:

- BaTbipmaHbl (J) 6ackiHbI3, aybiCTbIpaTbiH GirikTi GyFaTTaH LbFapblHbI3
KOHE OHbl keTepiHi3 (3 cyp.).

- Toctaranapl (I) opHaTbIHbI3 (3 Cyp.).

- baTbipmaHbl (J) 6ackiHbI3, aybiCTbIpaTbIH GinikTi GyFaTTaH LUbiFapbiHbI3
@He OHbl 83 OpHbIHA CanblHbI3 (4 cyp.).

- bynraybiwTap (C) Hemece uneriwTep (C) opHaTbInFaH Ko3ranTKbiLL
BrorbiH (A) LapHUpIiK KPOHLUTEIHTE OpHBIHA «LLIbIPT ETiM TYCKEHIH
€CTireHLLE KoMbiHpI3 (5 cyp.).

+ Kypangbl aneKkTpMeH KOpekTeHaipy xeniciHe KOChbIHbI3:

- CiagiH, MUKCEpiHi3aiH KbinaamabIKTapbiHbIH CaHbl — 5, MUKcep,
conpani-ak, «Turbo» GaTbipmacbimeH xababikTanFaH.
Apanactbipyabl Hemece uneyai 1 TaHbacbiHaH 6acTan, cocbiH 5
TaHbackHa AeliH aybICTbIpyFa Gonagpl.

- KaTTbl UneHreH xoHe Thifbi3 kaMbipAbl apanactbipy YLLiH Tek 5
TaHbackl Bap KbiraamablKTa FaHa KyMbic icTeyre kerec Gepinesi.

- Cis, coHbiMeH kaTap, «Turbo» GatbipmacbiH (A2) 6acy apkbinbl
KblnaamablkTel apTThipa anackis; Ockl (yHKuMs Gapnblk Bec
Kbingamablkta Aa kymbic ictenai. CoHbiMeH Gipre, Gipak, ocbl
hYHKUMSHBI Y3aK yaKbIT Golibl KonpaHyra keHec bepMeimia (Thifbi3
Kamblp yWiH ocbl yHKUMAHBI 30 MWHYTTaH apTblK KONAaHyra

Bonmaiiapl).

Haszap ayaapbiH, bi3:
SJIEKTPXKETETH
OPHATY
BAPbLICbIHOA
BYJIFAYDbILWITAP
HEMECE JIMEKTEP
OMbIKTAPOA
OPHAJNIACALDbI (5
cyp.)



+ Kymbic icTeyai asiKTaraHHaH KeliiH XblngaMAbIKThl aybICTbIPbIN-
KockbILThI (A1) «0» TaHHACHIHA OPHATBIHBI3.

+ Kypangbl anexkTpMeH KOPeKTEeHAipy XemniCiHeH axbipaTbiHbl3 XaHe
aybICTbIpaTbIH BinikTi keTepy ywiH GyFaTTaH WbiFapy 6aTbipmMacsIH
6acbiHpi3. CocbiH anekTpxeTekTi (K) OyratTay 6aTbipmackiH 6ackiHpi3
)KOHE OHbI KPOHLUTEIAHHEH arbiHbI3.

+ CopaH keitiH Bynraybilwtapabl (C) Hemece uneriwTteppi (E) any yiwin
LblFapy TyiAmeLiriH (A1) 6acbiHbI3.

OHiMaepaiH Menwepi xaHe AanblHAAY YaKbITbl
Kencityre apHanfaH ken kanakTbl canTamanap Ty3AblKTapabl, KeNCiTinreH XyMbIpTka akybl3aaphblH,
Kinereineppi, MaoHe3Ai eHe kamblp TyYPiHAeri Xapblk nacTacklH faibiHAAY YLUH KONAaHbINAAb!.
KaMblpabl apanacTbipyfa apHariFaH canTamarnap ayblp nacTaHbl, Mbicanbl, HaHFa apHariFaH kamblpzbl,
nuLLara apHanFaH kamblpabl, YHnreH kamblpabl kaHe KypambliHAa TapThinFaH eTi 6ap wnamgapas!
JailblHaay YLWiH korgaHbinagp!

Kepek-xapakrap EH ken menwep EH y3aK pantbiHpay yakbithl | XKbinaamabik

Ken xy3ni 6ynraybiwrap (B Hemece C)
KenipLuitinreH xymblpTka akTapbl
AybIp KaMbIpFa apHanFaH uneriwrep
(D Hemece E)

Benikrepi Gipaei Topt

4 XyMbIpTKa arbl 4 MUH. 5

0,5kryH, 300 Mncy, 81

4 MIH. 5
KypFaK aLbITkbl

KyTim

* KypanablH anekTpMeH KOpekTeHaipy XeniCiHeH axbipaTbinFaHbiHa ko3
KETKi3iHi3.

JKymbIpTka Hemece Mait 6ap kocnanapablH kanplkTapbl xabbichin
Hemece Keyin kanmaybl yLwiH 6ynraybiTapas! (B/C), uneriwrepai (DIE)
naiganaHyzaH keiiH bipneH TasanaHpi3.

Kocankel Kypangapgbl Wymek acTbiiga rybkameH xaHe Xxyy
CYMbIKTLIFBIMEH Ta3anail anacsl3. Inrexktepai, GynFaybiluTapas! xeHe
TabaKTbl biABIC Xyy MalLMHackIHa canyra Gonagp!.

Kypbirfbl KopryChbIH Tek AbIMKbIN LybepekneH TasanaHsi3.

KosranTkbiLL 610rbIH XaHe HeriaiH bifbIC Xyy MalLMHACbIHAA eLukallaH
KyMaHp3.

KpiprolwTapabl Hemece MeTann OenikTepai kaMTWTbIH 3aTTapabl
naiifanastaHsia.

KosranTkbiLL BnorbiH CyFa elukaluaH batbipmansia. Kyprak LuybepekneH
CYPTIHi3.
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