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DESCRIPTION

A 1 Bouchon central F  Poussoir
2 Couvercle G Bouton Marche / Arrét
3 Bol en plastique Tritan H Ecran
B* 1 Joint I Indicateur de verrouillage du bol mixeur
2 Lames Powelix J Indicateur de verrouillage de la gourde
3 Bague de verrouillage nomade
C* 1 Joint K Ecran de controle
2 Lames Powelix life avec revétement en L Bouton de réglage
titane M Bouton de mélange
3 Bague de verrouillage N Bouton de nettoyage
D Bloc moteur

m
*

1 Bouchon de la gourde nomade

2 Gourde nomade

3 Joint

4 Lames Powelix life avec revétement en
titane

5 Bague de verrouillage

ATTENTION :

Les consignes de sécurité font partie de l'appareil. Lisez ces consignes attentivement avant
d’utiliser votre nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un endroit accessible
pour pouvoir les consulter ultérieurement. L'appareil ne peut fonctionner que si le bol ou la
gourde est correctement positionné sur le bloc moteur (D) et que le couvercle est verrouillé sur
le bol.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois, rincez les piéces entrant en contact avec les
aliments (bol, gourdes, couvercles et bouchon central) & l'eau chaude savonneuse.

ATTENTION : N'immergez pas l'appareil dans l'eau (ni le bloc moteur ni la base du bol). Ne
placez jamais le bloc moteur (D) sous l'eau du robinet. Nettoyez 'appareil avec un chiffon
humide et séchez-le soigneusement. Les lames sont extrémement coupantes.

Vérifiez que tous les éléments d'emballage ont été retirés avant d'utiliser l'appareil.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DU BOL

Humidifiez le joint (B1, C1) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (B2, C2)). Veillez
a installer correctement le joint (B1, C1) sur le bloc des lames (B2, C2) dans le sens correct.

Vérifiez que le joint est en place sur le bloc des lames. Placez les lames (B2 ou C2) sur la bague
de verrouillage (B3 ou C3) (schéma 1). Retournez le bol et montez la bague de verrouillage avec



les lames sur la base du bol (schéma 2). Verrouillez-le en tournant l'encoche dans le sens des
aiguilles d'une montre (schéma 2). Assurez-vous que la bague de verrouillage est correctement
verrouillée : la fleche du bol doit étre alignée avec la fléche de la bague de verrouillage.

Versez les ingrédients dans le bol assemblé sans dépasser le niveau maximal indiqué :

* 1.75 L pour les préparations épaisses

* 1.5 L pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
le bol.

Verrouillez le couvercle sur le bol en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma
5). Assurez-vous que le couvercle est correctement verrouillé : le point sur le couvercle doit étre
aligné avec le point de la poignée. Verrouillez le bouchon central en position sur le couvercle
en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Si le couvercle n'est pas correctement
verrouillé, votre appareil ne démarrera pas ; Positionnez le bol correctement sur le bloc moteur :
le point sur le bol doit étre aligné avec le verrou du bloc moteur. Le logo du bol apparaitra sur
['écran et un bip sonore retentira.

ASSEMBLAGE ET INSTALLATION DE LA GOURDE NOMADE

Humidifiez le joint (E3) (méme s'il est déja monté sur le bloc des lames (E4)). Veillez a installer
correctement le joint sur le bloc des lames (E4) dans le sens correct (schéma 9).

Vérifiez que le joint est en place sur le bloc des lames.

Versez les ingrédients dans la gourde sans dépasser le niveau maximal indiqué :

* 400 ml pour les préparations épaisses

* 600 ml pour les préparations liquides

Avertissement : Ne versez pas de liquides bouillants (supérieurs a 80 °C / 176 °F) dans
la gourde.

Placez le bloc des lames (E4) sur le dessus de la gourde, placez la bague de verrouillage (E5) et
verrouillez-la en faisant pivoter l'encoche dans le sens des aiguilles d'une montre (schéma 8).
Assurez-vous que le bloc des lames est correctement verrouillé : la fléeche de la bague de
verrouillage doit étre alignée avec celle de la gourde.

Retournez la gourde et positionnez-la correctement sur le bloc moteur. Verrouillez-la en la
tournant dans le sens des aiguilles d'une montre. Le logo de la gourde apparaitra sur l'écran et

un bip sonore retentira..=.



UTILISA DE VOTRE APPAREIL @

Posez l'appareil sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, éloigné des sources de
chaleur et des éclaboussures d'eau.

Branchez votre appareil et sélectionnez votre programme ou vos réglages manuels (durée et vitesse)
et appuyez sur le bouton marche / arrét : avec le bol (A), vous pouvez modifier la vitesse de mélange
de 1 a9 en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L) . « H » est la vitesse maximale. Vous pouvez
également configurer la durée de fonctionnement en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L)
entre 5 secondes et 3 minutes. Avec la gourde nomade (E), vous pouvez gérer la vitesse de mélange
de 1 a7 en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L). Vous pouvez également configurer la durée
de fonctionnement en appuyant sur les boutons de réglage +/- (L) entre 5 secondes et 90 secondes.
Attendez que le mixeur s'arréte automatiquement. Pour arréter le mixeur avant la fin automatique
du programme, appuyez longuement sur le bouton Marche / Arrét.

Ne secouez pas le bloc moteur ou le bol pendant l'utilisation du mixeur.

Lorsque vous utilisez le poussoir ou le bouchon central, tenez le bol par sa poignée pour éviter
qu'il ne tombe.

Lorsque vous utilisez le mixeur, n'utilisez aucun autre accessoire que le poussoir pour éviter
d’endommager le bol.

Moins de 3 minutes de mélange suffisent pour mixer les liquides dans la plupart des recettes.

Pour ajouter des ingrédients pendant le mélange, retirez le bouchon central du couvercle et
ajoutez les ingrédients par le trou d'insertion. Prenez garde au risque d'éclaboussures.

ATTENTION : Aprés avoir utilisé le mixeur durant un cycle avec la durée de fonctionnement
maximale, laissez-le reposer 1 minute avant de le réutiliser.

Aprés avoir utilisé le mixeur durant deux cycles au maximum, éteignez-le et laissez-le refroidir a
température ambiante (environ 2 h).

L'appareil est pourvu une protection contre la surcharge. Cela permet d'éviter que le moteur ne
soit endommagé par une surcharge.

Si l'appareil s'éteint pendant l'utilisation, procédez comme suit :
Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir pendant 15 a 20 minutes environ.

Rebranchez l'appareil dans l'alimentation électrique et reprenez le mélange.

Aprés environ 3 minutes sans utilisation, votre appareil se met en mode de veille. Pour remettre
votre appareil en marche, appuyez sur le bouton Marche / Arrét (G).

PUISSANT HACHOIR POUR DES PETITES QUANTITES

Accessoires utilisés : hachoir assemblé

Coupe en quelques secondes avec la fonction d'impulsion : cacahuétes, amandes, etc.

Modéle 1600 w : quantité / temps maximum : 140 g de cacahuétes / 8 secondes ou 150 g
d’amandes / 8 secondes @



Programmes disponibles avec le bol (A)

Programmes
automatiques

Smoothie

Description

Utilisez ce programme
pour préparer des
smoothies : mélange
de fruits / légumes
frais avec du lait ou du
yaourt

Exemple de recette

200 g de carottes + 100
g de céleri-rave + 100 g
de bananes + 500 g de jus
d’'orange

Durée

Durée par défaut
: 60 secondes
Réglable de 30
secondes a 80

secondes

&

Sorbet

Utilisez ce programme

pour faire de la créme

glacée : mélangez des

fruits surgelés avec de

la créme fraiche ou du
yaourt

Sorbet : 450 g de framboises
surgelées + 240 g de lait +
75 g de sucre brun en poudre
Le poussoir doit étre utilisé
pour aider a mélanger.

Durée par défaut
: 1min10s

Ice crush

Utilisez ce programme
pour écraser des
glagons et faire de la
glace pilée

8 glagons au maximum

Durée par défaut
: 40 secondes
Réglable de 10
secondes a 50

secondes

Dessert

Utilisez ce programme
pour faire de la
pate légére pour
des gaufres, des

gateaux, des pancakes,

des clafoutis, des
brownies... Vous ne
pouvez pas faire de la
pate lourde comme du
pain, de la brioche, de
la pizza...

Gateau au yaourt : Ajoutez
les ingrédients dans cet

ordre dans le bol : 120 g
de yaourt + 210 g de sucre
brun en poudre + 7,5 g de

sucre vanillé + 3 ceufs + 125
g d'huile de tournesol + 85
g de farine de mais + 65 g
de poudre d'amande + 140
g de farine + 11 g de levure

chimique. Versez le mélange

dans un moule et faites cuire
au four pendant 50 minutes

a 180 °C.

Durée par défaut
:1min15s
Réglable de 30
secondes a 2
minutes

Utilisez ce programme
pour nettoyer votre
mixeur

200 ml d'eau + 1 goutte de
liquide vaisselle

30 secondes




Programmes disponibles avec la gourde nomade (E)

Q

Programmes Description Exemple de recette Durée
automatiques
Utilisez ce programme 100 g de carottes + 50 | Durée par défaut
pour préparer des g de bananes + 50 g de | : 45 secondes
Heiine smoothies : mélange de céleri-rave + 250 g de Réglable de 30
fruits / légumes frais avec | jus d'orange secondes a 60
du lait ou du yaourt secondes
N Utilisez ce programme 4 glagons au maximum | Durée par défaut
AL pour écraser des glagons : 40 secondes
Ice crush

et faire de la glace pilée

Réglable de 10

secondes a 50
secondes

Utilisez ce programme 200 ml d’eau 30 secondes

pour nettoyer votre mixeur

Le bouton dimpulsion peut toujours étre utilisé lorsque aucun programme n'est en cours
d'exécution.

ATTENTION : Les aliments durs peuvent marquer lintérieur du bol, mais cela n'affecte pas
l'efficacité de l'appareil. Les aliments congelés doivent étre plus petits qu'une noix.

N'ajoutez pas de liquide chaud d'une température supérieure a 80 °C, car il peut étre éjecté hors
de l'appareil a chaude de la formation soudaine de vapeur.

APRES L'UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

Débranchez l'appareil.

Videz la préparation hors du bol, caril n'est pas congu pour conserver des aliments au réfrigérateur
ou au congélateur.

Utilisez un chiffon humide pour nettoyer le bloc moteur. Séchez-le soigneusement.

N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.

Pour faciliter le nettoyage, lavez les piéces amovibles avec de l'eau et quelques gouttes de liquide
vaisselle immédiatement aprés lutilisation.

Le couvercle (A2), la gourde nomade (E2), le bouchon de la gourde nomade (E1) et le bouchon
central (A1) peuvent étre nettoyés au lave-vaissellemais le bol (A3), le bloc de lames Powelix
(B ou E3) ), les lames Powelix life avec revétement en titane (C) ne doivent pas étre
lavés au lave-vaisselle. N'immergez pas les lames (B, C ou E3) complétement et pendant
longtemps.

Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez utiliser le « programme de nettoyage » :

Versez 200 ml d'eau. Vous pouvez ajouter 1 goutte de liquide vaisselle uniquement dans le bol
(A). L'appareil fonctionne a différentes vitesses alternantes pendant environ 30 secondes.

®



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS ?

Problémes

Causes

Solutions

L'appareil ne

La fiche nest pas
branchée.

Branchez l'appareil dans une prise
fournissant une tension identique a celle
spécifiée sur la plaque signalétique de
L'appareil.

Le bol du mixeur n'est pas
correctement positionné
sur le bloc moteur.

Vérifiez que le bol du mixeur est
correctement positionné sur le bloc moteur

correctement positionné.

fonctionne tel qu'expliqué dans les instructions.
pas. i
, .LmterrL.lpteur Suivez les instructions pour démarrer votre
d'alimentation est en appareil
position d'arrét (OFF). pparet.
En cas de Débranchez 'appareil, attendez quelques
dysfonctionnement . .
. s minutes, puis rebranchez-le.
logiciel.
L'appareil
s'éteint Suivez les instructions de la section
Surcharge
pendant Surcharge.
L'utilisation.
Lappareil nest pas posé Placez l'appareil sur une surface plane.
Vibrations sur une surface plane.
excessives. Le volume d'ingrédients Réduisez la quantité d'ingrédients dans
est trop important. l'appareil.
) Le volume d'ingrédients Réduisez la quantité d'ingrédients dans
Fuite au est trop important. L'appareil.
niveau du
couvercle Le couvercle n'est pas Placez correctement le couvercle sur le bol

du mixeur.




Problémes

Causes

Solutions

Fuite par la
base du bol du

Les lames ne sont pas
correctement positionnées.

Montez la bague de verrouillage (B3, C3)
(schéma 2) et verrouillez-la en faisant
pivoter l'encoche dans le sens des aiguilles
d’une montre (schéma 2).
Assurez-vous que la bague de verrouillage

mixeur. 1z X
est correctement verrouillée : le point sur le
bol doit étre aligné avec le verrou (schéma

9).
Les aliments sont trop gros Réduisez la quantité ou la taille des
Les lames ou trop durs. ingrédients mixés.
ont du mal a Le liquide mélangé est
tourner.

trop chaud ou le joint
silicone est tordu.

Remplacez le joint par un joint neuf.

Fuite par la
base de la
gourde nomade

Les lames ne sont pas
correctement positionnées.

Placez le bloc des lames sur le dessus de la
gourde et verrouillez-la en faisant pivoter
'encoche dans le sens des aiguilles d'une

montre (schéma 9).




DESCRIPCION

A 1 Tap6n central F Aplastador
2 Tapa G Botdn Iniciar/Detener
3 Jarra de plastico de Tritdn H Pantalla
B* 1 Junta I Indicador de bloqueo de la jarra de
2 Conjunto de la cuchilla Powelix licuadora
3 Anillo de bloqueo J Indicador de bloqueo de la botella para
C* 1 Junta Llevar

Pantalla de control
Boton Ajuste
Botén Batir

Botén Limpiar

2 Conjunto de la cuchilla Powelix Life con
revestimiento de titanio

3 Anillo de bloqueo

Unidad del motor

1 Tapa de la botella para llevar

2 Botella para llevar

3 Junta

4 Conjunto de la cuchilla Powelix Life con
revestimiento de titanio

5 Anillo de bloqueo

PRECAUCION:

Las precauciones de seguridad forman parte del aparato. Léalas detenidamente antes de usar su
nuevo aparato por primera vez. Guardelas en un lugar donde pueda encontrarlas y consultarlas en
el futuro. El aparato solo se pondré en funcionamiento si la jarra, o la botella, esté correctamente
colocada en la unidad del motor (D) y la tapa esta fijada en la jarra.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

Antes de usar el aparato por primera vez, enjuague las piezas que entran en contacto con los
alimentos (jarra, botella, tapas y tapon central) con agua jabonosa.

mo
*
zZ=z=r- =

PRECAUCION: No sumerja el aparato en el agua (ni la unidad del motor ni la base de la
jarra). No ponga nunca la unidad del motor (D) bajo el grifo. Limpielo con un paio hiimedo
y séquelo bien. Las cuchillas estan muy afiladas.

Antes de utilizar el aparato, asegtrese de haber retirado todo el embalaje.

MONTAJE Y FIJACION DE LA JARRA

Humedezca la junta (B1, C1) (incluso si ya esté fijada en el conjunto de la cuchilla [B2, C2]).
Tenga cuidado para volver a colocar correctamente la junta (B1, C1) en el conjunto de la cuchilla
(B2, C2) con la parte correcta hacia arriba.

Compruebe que la junta esta colocada en su posicion en el conjunto de la cuchilla. Coloque la



cuchilla (B2 o C2) en el anillo de bloqueo (B3 o C3) (Fig. 1). Gire la jarra de forma que quede
la parte superior orientada hacia abajo y fije el anillo de bloqueo con la cuchilla en la base de
la jarra (Fig. 2). Bloquéelo girdndolo hasta la muesca de bloqueo en el sentido de las agujas del
reloj (Fig. 2). Asegurese de que el anillo de bloqueo estd bloqueado correctamente: la flecha de
la jarra debera estar alineada con la flecha del anillo de blogueo.

Afiada los ingredientes a la jarra ya montada sin exceder el nivel maximo indicado:

*1,75 L para mezclas densas

* 1,5 L para preparaciones liquidas

Advertencia: No eche liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a 80 °C/176 °F) en
la jarra.

Bloquee la tapa en la jarra girandola en el sentido de las agujas de las reloj (Fig. 5). Asegirese de
que la tapa estéa bloqueada correctamente: el punto de la tapa debera estar alineado con el punto
del asa. Bloquee el tapon central en su posicién en la tapa y bloquéela girandola en el sentido
de las agujas del reloj. Si la tapa no esta correctamente bloqueada, su aparato no se pondra
en funcionamiento. Coloque la jarra correctamente en la unidad del motor: el punto de la jarra
deberé estar alineado con el bloqueo de la unidad del motor. El logotipo de la jarra aparecera en

la pantalla y escuchara un pitido.

MONTAJE Y FIJACION DE LA BOTELLA PARA LLEVAR

Humedezca la junta (E3) (incluso si ya esta fijada en el conjunto de la cuchilla [E4]). Tenga
cuidado para volver a colocar correctamente la junta en el conjunto de la cuchilla (E4) con la
parte correcta hacia arriba (Fig. 9).

Compruebe que la junta esta colocada en su posicion en el conjunto de la cuchilla.

Afada los ingredientes a la botella sin exceder el nivel maximo indicado:

* 400 ml para mezclas densas

* 600 ml para preparaciones liquidas

Advertencia: No eche liquidos hirviendo (a temperaturas superiores a los 80 °C/176 °F)
en la botella.

Coloque el conjunto de la cuchilla (E4) en la parte superior de la botella, fije el anillo de bloqueo
(E5) y bloquéelo girandolo hasta la muesca de bloqueo en el sentido de las agujas del reloj (Fig.
8).

Aseglirese de que el conjunto de la cuchilla esta bloqueado correctamente: la flecha del anillo de
blogueo deberé estar alineada con la flecha de la botella.

Gire la botella de forma que quede la parte superior orientada hacia abajo y coléquela
correctamente en la unidad del motor. Bloquéela girandola en el sentido de las agujas del reloj.

El logotipo de la botella aparecera en la pantalla y escuchard un pitido &=,

Q



COMO USAR SU APARATO

Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, alejado de fuentes de
calor y de salpicaduras de agua.

Enchufe el aparato y seleccione el programa o los ajustes manuales (tiempo y velocidad) y
pulse el boton Iniciar/Detener: con la jarra (A), puede cambiar la velocidad de batido de 1 a 9
pulsando los botones de ajuste +/- (L). «H» es la velocidad maxima. También puede ajustar el
tiempo de funcionamiento pulsando los botones de ajuste +/- (L) entre 5 sequndos y 3 minutos.
Con la botella para llevar (E), puede ajustar la velocidad de batido de 1 a 7 pulsando los botones
de ajuste +/- (L). También puede ajustar el tiempo de funcionamiento pulsando los botones de
ajuste +/- (L) entre 5y 90 segundos.

Espere a que la licuadora se detenga automaticamente. Si desea detener la licuadora antes de la
detencion automética del programa, pulse el botdn Iniciar/Detener.

No agite la unidad del motor ni la jarra cuando esté utilizando la licuadora.

Cuando utilice el empujador o el tapdn central, sujete la jarra por el asa para evitar que se caiga.
Cuando la licuadora esté en funcionamiento, no utilice ningln otro accesorio que no sea el
empujador para evitar dafar la jarra.

Batir durante menos de 3 minutos es suficiente para batir liquidos en la mayoria de las recetas.

Para agregar ingredientes mientras esta batiendo, quite el tapon central de la tapa y afiada los
ingredientes por el orificio de llenado. Tenga en cuenta que se pueden producir salpicaduras.

PRECAUCION: Después de que se complete un ciclo en la licuadora con el tiempo méaximo de
procesado, deje reposar la licuadora durante 1 minuto antes de ponerla en funcionamiento de
nuevo.

Después de utilizar la licuadora durante un méximo de tres ciclos, detenga el aparato y deje que
se enfrie a temperatura ambiente (tardara unas 2 horas).

Este aparato estd equipado con una proteccién contra sobrecalentamientos. Dicha proteccion
evita que el motor sufra dafios debido a un sobrecalentamiento.

Si el aparato se apaga mientras esta en funcionamiento, proceda del siguiente modo:
Desenchufelo y deje que se enfrie durante aproximadamente 15-20 minutos.

Vuelva a conectar el aparato a la toma de corriente y continte batiendo.

Después de aproximadamente 3 minutos sin utilizarlo, el aparato entrard en el modo de espera.
Para encender el aparato, pulse el botdn Iniciar/Detener (G).

PICAR EN TROZOS GRANDES PEQUENAS CANTIDADES

ACCESORIOS UTILIZADOS: PICADORA MONTADA

PIQUE EN UNOS POCOS SEGUNDOS MEDIANTE PULSOS: CACAHUETES, ALMENDRAS, ETC.

MODELO DE 1600 W: CANTIDAD/TIEMPO MAX.: 140 G DE CACAHUETES/8 SEG. O 150 G DE
ALMENDRAS/8 SEG.



Programas disponibles con la jarra (A)

Programas
automaticos

Smoothie

Descripcién

Utilice este programa
para preparar
smoothies: batiendo
frutas o verduras
frescas con leche o

yogur.

Ejemplo de receta

200 g de zanahorias + 100
g de apio nabo + 100 g de
platanos + 500 g de zumo de
naranja

Tiempo

Tiempo
predeterminado:
60 seg.

Se puede ajustar
de 30 a 80
segundos

&

Sorbet

Utilice este programa
para preparar
helados: batiendo
frutas congeladas con
yogur o nata fresca.

Sorbete: 450 g de frambuesas
congeladas + 240 g de leche
+ 75 g de azdcar glas Debe
utilizarse el aplastador para

ayudar a la fluidez.

Tiempo
predeterminado:
1 min. 10 seg.

Ice crush

Utilice este programa

para picar los cubitos

de hielo para preparar
hielo picado.

8 cubitos de hielo como
maximo

Tiempo
predeterminado:
40 seq.

Se puede ajustar
de 10 a 50
segundos

~

Dessert

Utilice este programa
para preparar algunas
masas ligeras como
masas de gofres,
bizcochos, tortitas,
clafoutis, brownies...
No puede preparar
masas pesadas
como masas de pan,
brioche, pizza...

Bizcocho de yogur: Afada los
ingredientes en la jarra en
el siguiente orden: 120 g de
yogur + 210 g de az(car glas
+7,5 g de azdcar avainillado
+ 3 huevos + 125 g de aceite
de girasol + 85 g de harina
de maiz + 65 g de almendras
en polvo + 140 g de harina
+ 11 g de levadura en polvo.
Eche la mezcla en un molde
y hornee durante 50 min. a
180 °C.

Tiempo
predeterminado:
1 min. 15 seg.
Se puede ajustar
de 30 segundos a
2 minutos

Utilice este programa
para limpiar su
licuadora

200 ml de agua + 1 gota de
liquido lavavajillas

30 segundos




Programas disponibles con la botella para llevar (E)

Programas Descripcion Ejemplo de receta Tiempo
automaticos
Utilice este programa 100 g de zanahorias + | Tiempo
para preparar smoothies: 50 g de platanos + 50 predeterminado:
Heiine batiendo frutas o verduras | g de apio nabo + 250 g | 45 seg.
frescas con leche o yogur. | de zumo de naranja Se puede ajustar
de 30 a 60
segundos
Utilice este programa para | 4 cubitos de hielo Tiempo
® icar L bitos de hielo como méaximo redeterminado:
picar los cubi p
el para preparar hielo picado. 40 seg.
Se puede ajustar
de 10 a 50
segundos
Utilice este programa para | 200 ml de agua 30 segundos
@ limpiar su licuadora

El boton Impulso también se puede utilizar cuando no estd funcionando ningdn programa.

PRECAUCION: Los alimentos duros pueden dejar marcas en el interior de la jarra, pero eso no
afecta al rendimiento del aparato. Los alimentos congelados deberdn ser mas pequefios que una
nuez.

No afiada liquidos calientes con temperaturas superiores a los 80 °C, ya que podrian salir
expulsados del aparato debido a una repentina acumulacion del vapor.

DESPUES DE USAR EL APARATO

Desenchufe el aparato.

Vacie el contenido. La jarra no estd concebida para guardar alimentos en el frigorifico ni en el
congelador.

Para limpiar la unidad del motor, utilice un pafio himedo. Séquela bien.

No sumerja nunca la unidad del motor en el agua.

Para una limpieza sencilla, lave las piezas extraibles con agua y unas gotas de liquido lavavajillas
inmediatamente después del uso.

La tapa (A2), la botella para llevar (E2), la tapa de la botella para llevar (E1) y el tapon central
(A1) son aptos para el lavavajillas; pero la jarra (A3), el conjunto de la cuchilla Powelix (B o
E3), el conjunto de la cuchilla Powelix Life con revestimiento de titanio (C) no se pueden
lavar en el lavavajillas. No sumerja las cuchillas (B, C o E3) completamente ni durante
demasiado tiempo.

Para una limpieza sencilla en ambas jarras, puede utilizar el programa «Limpiar»:

Eche 200 ml de agua. Puede afiadir 1 gota de liquido lavavajillas solo en la jarra (A). El aparato
funcionara alternando varias velocidades durante aproximadamente 30 segundos.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no

El enchufe no esta
conectado.

Conecte el aparato a una toma de
corriente del mismo voltaje que el
indicado en la placa de especificaciones
del aparato.

La jarra de licuadora
no esta colocada
correctamente en la unidad

Compruebe que la jarra de licuadora esté
correctamente colocada en la unidad
del motor tal y como se indica en las

El volumen de los
ingredientes es excesivo.

funciona. del motor. instrucciones.
El interruptor de . . .
. . < Siga las instrucciones para poner en
alimentacion esté en la X .
ol funcionamiento el aparato.
posicion de apagado.
Si se produce un error de Desenchufe el aparato, espere unos
software. minutos y enchifelo de nuevo.
El aparato
se detiene Siga las instrucciones del apartado
. ) Sobrecarga.
mientras estd en Sobrecarga.
funcionamiento.
EL producto no esta .
P Coloque el aparato sobre una superficie
colocado sobre una lana
Vibraciones superficie plana. plana.
excesivas.

Reduzca la cantidad de los ingredientes
que vaya a procesar.

Fuga en la tapa.

EL volumen de los
ingredientes es excesivo.

Reduzca la cantidad de los ingredientes
que vaya a procesar.

La tapa no esté colocada
correctamente.

Coloque la tapa correctamente sobre la
jarra de licuadora.

Fuga en la parte
inferior de la jarra
de licuadora.

La cuchilla no esta
colocada correctamente.

Fije el anillo de bloqueo (B3, C3) (Fig.
2) y bloquéelo girandolo hasta la muesca
de blogueo en el sentido de las agujas
del reloj (Fig. 2).

Aseglrese de que el anillo de bloqueo
estd bloqueado correctamente: el punto
de la jarra debera estar alineado con el
bloqueo (Fig. 9).




Problemas

Causas

Soluciones

La cuchilla no gira
facilmente.

Los trozos de alimentos
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamafio o la cantidad de los
ingredientes que vaya a procesar.

El liquido que ha batido
esta demasiado caliente y
la junta de silicona se ha

deformado.

Sustituya la junta por una nueva.

Fuga en la parte
inferior de la
botella para
llevar.

La cuchilla no esta
colocada correctamente.

Coloque el conjunto de la cuchilla en la
parte superior de la botella y bloquéelo
girandolo hasta la muesca de bloqueo en
el sentido de las agujas del reloj (Fig. 9).




DESCRICAO

>

1. Tampa intermédia

2. Tampa

3. Jarro de plastico Tritan

1. Vedante

2. Unidade das ldminas Powelix

3. Anel de fixacdo

1. Vedante

2. Unidade das laminas
revestimento em titanio

3. Anel de fixacdo

Unidade do motor

1. Tampa da garrafa de viagem

2. Garrafa de viagem

3. Vedante

4. Unidade das laminas
revestimento em titanio

5. Anel de fixacdo

Powelix com

Powelix com

As precaugdes de seguranga fazem parte do aparelho. Leia-as com atengdo antes de usar o
seu novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as num local onde as possa encontrar e consultar
posteriormente. O aparelho s6 comeca a funcionar se o jarro ou a garrafa estiver posicionado/a
corretamente na unidade do motor (D) e a tampa estiver fixada no jarro.

ANTES DE USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ

Antes de usar o seu aparelho pela primeira vez, lave as pegas que entram em contacto com a
comida (jarro, garrafa, tampas e tampa intermédia) com agua e detergente.

HTomm

Z=-=xu

Calcadeira

Botéo de ligar/desligar

Ecra
Indicador de
liquidificadora

bloqueio do jarro daﬁ

Indicador de bloqueio da garrafa de viagem

Visor de controlo

Botédo de definigdes
Botdo de liquidificar
Botdo de limpeza

CUIDADO: Nao coloque o aparelho dentro de dgua (nem a unidade do motor nem a base
do jarro). Nunca coloque a unidade do motor (D) debaixo de dgua corrente. Limpe com
um pano ligeiramente embebido em agua e seque cuidadosamente. As laminas estdo
extremamente afiadas.

Certifique-se de que todo o material de empacotamento foi retirado antes de utilizar o aparelho.

MONTAGEM E ENCAIXE DO JARRO

Embeba o vedante (B1, C1) (mesmo que ja esteja colocado na unidade da lamina (B2, C2)). Tenha
o cuidado de colocar corretamente o vedante (B1, C1) de volta na unidade das laminas (B2, C2)
do modo correto para cima.
Verifique se o vedante esta no respetivo lugar na unidade das laminas. Coloque as laminas (B2 ou



C2) no anel de fixagdo (B3 ou C3) (Imagem 1). Vire o jarro para baixo e coloque o anel de fixacao
com as ldminas na base do jarro (Imagem 2). Fixe rodando para fixar o entalhe no sentido dos
ponteiros do relogio (Imagem 2). Certifique-se de que o anel de fixagdo fica fixado corretamente:
A seta no jarro tem de ficar alinhada com a seta no anel de fixagao.

Introduza os ingredientes no jarro montado, sem exceder o nivel maximo indicado:

* 1,75 L para misturas espessas

* 1,5 L para preparagoes liquidas

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) no jarro.

Fixe a tampa no jarro rodando no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 5). Certifique-se
de que a tampa fica fixada corretamente: O ponto na tampa devera ficar alinhado com o ponto
na pega. Fixe a tampa intermédia na respetiva posicdo na tampa, e fixe, rodando no sentido
dos ponteiros do reldgio. Se a tampa ndo for fixada corretamente, o seu aparelho nao comeca
a funcionar. Posicione o jarro corretamente na unidade do motor: O ponto no jarro devera ficar
alinhado com o cadeado na unidade do motor. Um logdtipo do jarro aparece no ecra e é emitido
um som.

MONTAGEM E ENCAIXE DA GARRAFA DE VIAGEM

Embeba o vedante (E3) (mesmo que ja esteja colocado na unidade das laminas (E4)). Tenha o
cuidado de colocar corretamente o vedante de volta na unidade das laminas (E4) do modo correto
para cima (Imagem 9).

Verifique se o vedante esta no respetivo lugar na unidade das laminas.

Introduza os ingredientes na garrafa montada, sem exceder o nivel maximo indicado:

* 400 ml para misturas espessas

* 600 ml para preparacdes liquidas

Aviso: Nao deite liquidos a ferver (acima dos 80 °C) na garrafa.

Coloque a unidade das ldminas (E4) no topo da garrafa, encaixe o anel de fixagdo (E5) e fixe
rodando para fixar o entalhe no sentido dos ponteiros do relégio (Imagem 8).

Certifique-se de que a unidade das laminas fica fixada corretamente: A seta no anel de fixagao
tem de ficar alinhada com a seta na garrafa.

Vire a garrafa para baixo e coloque-a corretamente na unidade do motor. Fixe rodando no sentido

dos ponteiros do reldgio. Um logdtipo da garrafa aparece no ecrd e é emitido um som &=.



USAR 0 SEU APARELHO

Coloque o aparelho numa superficie plana, estavel e resistente ao calor, afastada de fontes de
calor ou salpicos de agua.

Ligue o seu aparelho e selecione o seu programa ou efetue as configuragdes manualmente (tempo ﬁ
e velocidade) e prima o botdo de ligar/desligar: Com o jarro (A), pode alterar a velocidade de
liquidificagdo de 1 a 9 premindo os botdes de definicdo +/- (L). "H" & a velocidade maxima.
Pode também definir o tempo de funcionamento premindo os botdes de definigdo +/- (L) entre 5
segundos e 3 minutos. Com a garrafa de viagem (E), pode gerir a velocidade de liquidificacdo de
1 a 7 premindo os botdes de defini¢do +/- (L). Também pode definir o tempo de funcionamento
premindo os botdes de defini¢do +/- (L) entre 5 segundos e 90 segundos.

Espere que a liquidificadora pare automaticamente. Se quiser parar a liquidificadora antes do final
automatico do programa, prima o botdo de ligar/desligar.

Ndo abane a unidade do motor nem o jarro quando a liquidificadora estiver a funcionar.

Quando usar o dispositivo de pressdo ou a tampa intermédia, segure o jarro pela pega para evitar
que caia.

Quando a liquidificadora estiver a ser utilizada, ndo use outros acessorios para além do dispositivo
de pressdo, para evitar danificar o jarro.

Menos de 3 minutos de mistura sdo suficientes para liquidificar os liquidos de grande parte das
receitas.

Para adicionar ingredientes durante a liquidificacdo, retire a tampa intermédia da tampa e
adicione os ingredientes através do orificio de alimentagdo. Tenha cuidado com os possiveis
salpicos.

CUIDADO: Apbds efetuar um ciclo na liquidificadora durante o tempo maximo de processamento,
deixe a liquidificadora descansar durante 1 minutos antes de voltar a utiliza-la.

Apos utilizar a liquidificadora durante um maximo de trés ciclos, pare o aparelho e deixe-o
arrefecer & temperatura ambiente (leva cerca de 2 horas).

0 aparelho vem equipado com uma protecdo contra sobrecargas. Isto evita que o motor fique
danificado devido a uma sobrecarga.

Se o aparelho se desligar durante o funcionamento, proceda do seguinte modo:
Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada durante cerca de 15 a 20 minutos.

Volte a ligar o aparelho a alimentacédo e continue a liquidificacdo.

Passados cerca de 3 minutos sem ser utilizado, o seu aparelho entra no modo inativo. Para ligar
o seu aparelho, prima o botdo de ligar/desligar (G).

PICAR PEQUENAS QUANTIDADES

Acessorios usados: picadora montada
Pique em poucos segundos por impulso: amendoins, améndoas, etc.
Modelo 1600w: quantidade / tempo maximo: 140g amendoins / 8s ou 150g améndoas / 8s

@



Programas disponiveis com o jarro (A)

Programas
automaticos

Smoothie

Descricao

Use este programa para
preparar smoothies:
Liquidificar frutos
frescos/vegetais com
leite ou iogurte

Exemplo de receita

200g de cenouras + 100g de
aipo + 100g de bananas +
500g de sumo de laranja

Tempo

Tempo
predefinido: 60
seg.
Ajustavel dos 30
segundos aos 80

clafoutis, brownies...
Ndo pode preparar
massa espessa para pao,
brioche, pizza...

jogurte + 2109 de agicar +
7,59 de aglcar de baunilha
+ 3 ovos + 125g oleo de
girassol + 85g de farinha
de milho + 65g de améndoa
em pd + 140g de farinha
+ 11g de fermento em po.
Coloque a mistura num
molde e leve ao forno
durante 50 minutos a
180 °C.

segundos
(y Use este programa para Sorvete: 4509 de Tempo
\ } fazer gelado: Liquidificar framboesas congeladas + predefinido:
Sorbet frutos congelados com 240g de leite + 759 aclcar 1min10s
natas frescas ou iogurte Tem de usar a calcadeira
para ajudar com o fluxo.
\@ Use este programa para Max. 8 cubos de gelo Tempo
picar gelo fino predefinido: 40
Ice crush seq.
Ajustavel dos 10
segundos aos 50
segundos
3 Use este programa para Bolo de iogurte: Adicione Tempo
fazer waffles com massa os ingredientes por esta predefinido:
Dessert leve, bolos, panquecas, ordem no jarro. 120g de 1min15s

Ajustavel dos 30
segundos aos 2
minutos

Use este programa
para lavar a sua
liquidificadora

200 ml de agua + 1 gota
de detergente liquido para
a loica.

30 segundos




Programas disponiveis com a garrafa de viagem (E)

Programas Descricao Exemplo de receita Tempo
automaticos
Use este programa para 100g de cenouras + Tempo
preparar smoothies: 509 de banana + 50g predefinido: 45 ﬁ
Heiine Liquidificar frutos frescos/ | de aipo + 250g de seg.
vegetais com leite ou sumo de laranja Ajustavel dos 30
iogurte segundos aos 60
segundos
Use este programa para Max. 4 cubos de gelo Tempo
® picar gelo fino predefinido: 40
Ice crush seq.

Ajustavel dos 10
segundos aos 50
segundos

Use este programa para 200 ml de agua 30 segundos
lavar a sua liquidificadora

0 botédo de impulso ainda pode ser usado quando nao estiver a usar qualquer programa.

CUIDADO: As comidas duras podem marcar o interior do jarro, mas isto ndo afeta a eficiéncia do
aparelho. As comidas congeladas tém de ser mais pequenas do que uma noz.

Ndo adicione liquido quente acima dos 80 °C, pois este pode ser ejetado do aparelho devido a
um amontoar repentino de vapor.

APQS USAR 0 SEU APARELHO

Retire a ficha da tomada.

Esvazie a preparacdo. 0 jarro ndo foi criado para guardar comida no frigorifico ou congelador.
Para limpar a unidade do motor use um pano ligeiramente embebido em dagua. Seque-a
cuidadosamente.

Nunca coloque a unidade do motor dentro de agua.

Para uma limpeza fécil, lave as pecas amoviveis com agua e com um pouco de detergente liquido
imediatamente apds a utilizagdo.

A tampa (A2), garrafa de viagem (E2), tampa da garrafa de viagem (E1) e tampa intermédia (A1)
podem ser lavadas na maquina de lavar loica, mas o jarro (A3), unidade das laminas Powelix
(B ou E3) e unidade das laminas Powelix com revestimento de titanio (C) ndo podem ser
lavadas na maquina de lavar loica. Ndo coloque as laminas (B, C ou E3) completamente
dentro de agua durante um longo periodo de tempo.

Para uma limpeza facil do jarro e garrafa, pode usar o "Programa de Limpeza":

Verta 200 ml de agua. Pode adicionar 1 gota de detergente liquido para a loiga apenas no jarro
(A). 0 aparelho funciona com varias velocidades alternadas durante cerca de 30 segundos.



0 QUE FAZER SE 0 SEU APARELHO NAO FUNCIONAR?

Problemas

Causas

Solucdes

0 aparelho nédo

A ficha ndo esta ligada na
tomada.

Ligue o aparelho a uma tomada com a
mesma voltagem indicada na placa das
especificagbes do aparelho.

0 jarro da liquidificadora
ndo esta posicionado
corretamente na unidade

Certifique-se de que o jarro da
liquidificadora esté devidamente
posicionado na unidade do motor,

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

funciona. do motor. conforme explicado nas instrucdes.
0 interruptor esta na Siga as instrugdes para ligar o seu
posicdo de desligado. aparelho.
No caso de problemas com Retire a ficha da tomada, espere alguns
o software. minutos e volte a liga-la.
0 aparelho
parou durante a Sobrecarga Siga as instru¢des na secgdo Sobrecarga.
utilizagdo.
0 produto ndo se encontra .
. Coloque o aparelho numa superficie plana.
Vibragio numa superficie plana.
excessiva.

Reduza a quantidade de ingredientes
processados.

Fugas da tampa.

0 volume dos ingredientes
é demasiado elevado.

Reduza a quantidade de ingredientes
processados.

A tampa ndo estd
posicionada corretamente.

Coloque corretamente a tampa no jarro da
liquidificadora.

Fuga da base
do jarro da
liquidificadora.

As laminas ndo estdo
posicionadas corretamente.

Coloque o anel de fixagdo (B3, C3) e fixe,
rodando para fixar o entalhe no sentido
dos ponteiros do relégio (Imagem 2).
Certifique-se de que o anel de fixacdo fica
fixado corretamente: O ponto no jarro
tem de ficar alinhado com o cadeado
(Imagem 9).




Problemas

Causas

Solucdes

As laminas
nao rodam
facilmente.

0s pedacos de comida sdo
muito grandes ou muito
duros.

Reduza o tamanho e quantidade de
ingredientes processados.

0 liquido esta muito
quente e distorceu a junta
de silicone.

Substitua a junta por uma nova.

Fuga a partir do
fundo da garrafa.

As laminas ndo estao
posicionadas corretamente.

Coloque a unidade das laminas no topo da
garrafa e fixe rodando para fixar o entalhe
no sentido dos ponteiros do reldgio
(Imagem 9).
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DESCRIZIONE

A 1 Tappo intermedio Pressino
2 Coperchio Pulsante di avvio/arresto
3 Caraffa in plastica Tritan Display

Indicatore di bloccaggio della caraffa
Indicatore di bloccaggio della borraccia
Pannello di controllo

Pulsante di regolazione

Pulsante di miscelazione

Pulsante di pulizia

B* 1 Guarnizione
2 Unita lame Powelix
3 Anello di bloccaggio
C* 1 Guarnizione
2 Unita lame Powelix con rivestimento in
titanio
3 Anello di bloccaggio
Unita motore
1 Coperchio della borraccia
2 Borraccia
3 Guarnizione
4 Unita lame Powelix con rivestimento in
titanio
5 Anello di bloccaggio
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ATTENZIONE!

Le precauzioni di sicurezza fanno parte dell'apparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
l'apparecchio per la prima volta. Conservarle a portata di mano per poterle consultare in futuro.
L'apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa o la borraccia & posizionata correttamente
sull'unitd motore (D) e se il coperchio é bloccato sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Prima di usare l'apparecchio per la prima volta, lavare le parti che entrano a contatto con gli
alimenti (caraffa, borraccia, coperchi e tappo intermedio) con acqua e detersivo.

ATTENZIONE! Non immergere l'apparecchio nell'acqua (né l'unita motore né la base della
caraffa). Non lavare l'unita motore (D) sotto l'acqua corrente. Pulirla con un panno umido
e asciugarla accuratamente. Le lame sono estremamente affilate.

Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare l'apparecchio.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA CARAFFA

Inumidire la guarnizione (B1, C1) (anche se é gia assemblata sull'unita lame (B2, C2)). Assicurarsi
di riposizionare la guarnizione (B1, C1) sull'unita lame (B2, C2) orientandola correttamente.

Verificare che la guarnizione sia posizionata sullunita lame. Posizionare le lame (B2 o (C2)
sull'anello di bloccaggio (B3 o C3) (Fig. 1). Capovolgere la caraffa e installare lanello di
bloccaggio con le lame sulla base della caraffa (Fig. 2). Bloccarlo ruotandolo in senso orario verso



la tacca di bloccaggio (Fig. 2). Assicurarsi che l'anello di bloccaggio sia bloccato correttamente:
la freccia sulla caraffa deve essere allineata con la freccia sull'anello di bloccaggio.

Aggiungere gli ingredienti nella caraffa assemblata senza superare il livello massimo indicato:
*1,75 L per miscele dense

*1,5 L per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella caraffa.

Posizionare il coperchio sulla caraffa e ruotarlo in senso orario per bloccarlo (Fig. 5). Assicurarsi
che il coperchio sia bloccato correttamente: la freccia sul coperchio deve essere allineato con
la freccia sull'impugnatura. Posizionare il tappo intermedio nel coperchio e bloccarlo ruotandolo
in senso orario. Se il coperchio non é bloccato correttamente, l'apparecchio non si avviera.
Posizionare correttamente la caraffa sullunita motore: la freccia sulla caraffa deve essere
allineato con il simbolo di bloccaggio sull'unita motore. Verra emesso un segnale acustico, e sul

display apparira il simbolo della caraffa | |J.

ASSEMBLAGGIO E INSTALLAZIONE DELLA BORRACCIA

Inumidire la guarnizione (E3) (anche se é gia assemblata sull'unita lame (E4)). Assicurarsi di
riposizionare la guarnizione sull'unita lame (E4) orientandola correttamente (Fig. 9).

Verificare che la guarnizione sia posizionata sull'unita lame.

Aggiungere gli ingredienti nella borraccia senza superare il livello massimo indicato:

* 400 ml per miscele dense

* 600 ml per preparazioni liquide

Avvertenza! Non versare liquidi bollenti (oltre 80°C/176°F) nella borraccia.

Posizionare l'unita lame (E4) sulla parte superiore della borraccia, installare 'anello di bloccaggio
(E5) e bloccarlo ruotandolo in senso orario verso la tacca di bloccaggio (Fig. 8).

Assicurarsi che 'unita lame sia bloccata correttamente: la freccia sull'anello di bloccaggio deve
essere allineata con la freccia sulla borraccia.

Capovolgere la borraccia e posizionarla direttamente sull'unita motore. Bloccarla ruotandolo
in senso orario. Verra emesso un segnale acustico, e sul display apparira il simbolo della

borraccia £=.

UTILIZZO DELL'APPARECCHIO

Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da fonti
di calore e schizzi d'acqua.

Collegare l'apparecchio alla presa di corrente, selezionare un programma o impostare manualmente
tempo e velocita, quindi premere il pulsante di avvio/arresto: con la caraffa (A) & possibile
modificare la velocitad di miscelazione da 1 a 9 premendo i pulsanti +/- (L). "H" & la velocita
massima. E possibile impostare la durata di funzionamento da 5 secondi a 3 minuti premendo i
pulsanti +/- (L). Con la borraccia (E) & possibile modificare la velocita di miscelazione da 1a 7
premendo i pulsanti +/- (L). E possibile impostare la durata di funzionamento da 5 secondi a 90
secondi premendo i pulsanti +/- (L).

Q



Attendere che l'apparecchio si arresti automaticamente. Se si desidera arrestare l'apparecchio
prima della fine del programma, tenere premuto il pulsante di avvio/arresto.

Non scuotere ['unita motore o la caraffa quando l'apparecchio & in funzione.

Durante l'uso del pressino o del tappo intermedio, tenere la caraffa tramite l'impugnatura per
evitare che cada.

Quando l'apparecchio & in funzione, non usare accessori diversi dal pressino per evitare di
danneggiare la caraffa.

Per la maggior parte delle ricette sono sufficienti meno di 3 minuti per mescolare ingredienti
liquidi.

Per aggiungere altri ingredienti mentre l'apparecchio & in funzione, rimuovere il tappo intermedio
dal coperchio e inserire gli ingredienti attraverso l'apertura. Fare attenzione al rischio di schizzi.

ATTENZIONE! Dopo aver messo in funzione l'apparecchio per la durata massima consentita,
lasciarlo riposare per 1 minuto prima di usarlo nuovamente.

Dopo tre cicli di funzionamento, arrestare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare a temperatura
ambiente (sono necessarie circa 2 ore).

L'apparecchio é dotato di una protezione contro il surriscaldamento, per evitare che il motore
subisca danni.

Se l'apparecchio si spegne durante il funzionamento, procedere come descritto di seguito.
Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare per 15-20 minuti circa.

Ricollegare l'apparecchio alla presa di corrente e riprendere la miscelazione.

Dopo circa 3 minuti di inutilizzo, l'apparecchio entrera in standby. Per riattivare l'apparecchio,
premere il pulsante di avvio/arresto (G).

TRITARE GROSSOLANAMENTE PICCOLE QUAN

Accessori utilizzati: tritatutto assemblato

Tritare in pochi secondi a impulsi: arachidi, mandorle, ecc.

Modello 1600 w: quantita / durata max: 140 g di arachidi/8 secondi o 150 g di mandorle/
8 secondi



Programmi disponibili con la caraffa (A)

Programmi Descrizione Esempio di ricetta Durata
automatici
Programma per frappé: 200 g di carote + 100 g di Durata
miscelare frutta/verdura sedano + 100 g di banane | predefinita: 60
Sl fresca con latte o yogurt. | + 500 g di succo d'arancia. secondi
Regolabile da
30 secondi a 80
secondi.
(ﬂ Programma per gelato: Sorbetto: 450 g di lamponi Durata
\ } miscelare frutta surgelata | + 240 g di latte + 75 g di predefinita:
Sorbet con panna fresca o yogurt. | zucchero di canna. Usare 1 minuto 10
il pressino per facilitare secondi.
l'inserimento.
\é Programma per tritare 8 cubetti di ghiaccio max. Durata
cubetti di ghiaccio. predefinita: 40
Ice crush secondi
Regolabile da
10 secondi a 50
secondi.
~> Programma per impasti Torta allo yogurt: versare Durata
leggeri come waffle, gli ingredienti nel predefinita:
Dessert torta, pancake, clafoutis, seguente ordine. 120 1 minuto 15
brownie, ecc. Non adatto g di yogurt + 210 g di secondi

a impasti pesanti come
pane, brioche, pizza, ecc.

zucchero di canna +7,5 g
di zucchero vanigliato +
3 uova + 125 g di olio di

girasole + 85 g di farina di

mais + 65 g di mandorle in

polvere + 140 g di farina +
11 g di lievito. Trasferire
la miscela in una tortiera
e cuocere per 50 minuti

a 180°C.

Regolabile da
30 secondi a 2
minuti.

Programma di pulizia.

200 g d'acqua + 1 goccia
di detersivo per piatti.

30 secondi




Programmi disponibili con la borraccia (E)

Programmi Descrizione Esempio di ricetta Durata
automatici
Programma per frappé: 100 g di carote + 50 Durata
miscelare frutta/verdura g di banane + 50 g predefinita: 45
Heiine fresca con latte o yogurt. | di sedano + 250 g di secondi
succo d'arancia. Regolabile da
30 secondi a 60
secondi.
Programma per tritare 4 cubetti di ghiaccio Durata
® cubetti di ghiaccio. max. predefinita: 40
Ice crush secondi

Regolabile da
10 secondi a 50
secondi.

@ Programma di pulizia. 200 ml di acqua 30 secondi

Il pulsante Pulse é attivo anche quando non é in corso alcun programma.

ATTENZIONE! GLi alimenti duri possono rigare l'interno della caraffa, senza influire sull'efficienza
dell'apparecchio. Gli alimenti surgelati devono essere piti piccoli di una noce.

Non aggiungere liquidi di temperatura superiore a 80°C perché possono venire espulsi
dall'apparecchio a causa di un improvviso accumulo di vapore.

DOPO L'USO DELL'APPARECCHIO

Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente.

Rimuovere la preparazione; la caraffa non & adatta per conservare gli alimenti in frigorifero o
in freezer.

Per pulire l'unita motore, usare un panno umido. Asciugarla con cura.

Non immergere 'unita motore in acqua.

Per facilitare la pulizia, lavare le parti removibili con acqua e qualche goccia di detersivo per
piatti immediatamente dopo l'uso.

Il coperchio (A2), la borraccia (E2), il coperchio della borraccia (E1) e il tappo intermedio (A1)
possono essere lavati in lavastoviglie; la caraffa (A3), l'unita lame Powelix (B o E3), l'unita
lame Powelix con rivestimento in titanio (C) non possono essere lavate in lavastoviglie.
Non immergere le lame (B, C o E3) completamente e a lungo.

Per facilitare la pulizia della caraffa e della borraccia & possibile usare il programma di pulizia;
procedere come descritto di seguito.

Versare 200 ml d'acqua. Aggiungere 1 goccia di detersivo per piatti solo nella caraffa (A).
L'apparecchio funzionera a velocita alternate per circa 30 secondi.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problemi

Cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non é collegata
alla presa di corrente.

Collegare l'apparecchio a una rete
elettrica con tensione identica a quella
indicata sulla targa dell'apparecchio.

La caraffa non &
posizionata correttamente
sull'unita motore.

Controllare che la caraffa sia posizionata
correttamente sull'unita motore come
indicato nelle istruzioni.

L'interruttore & in
posizione di spegnimento.

Seguire le istruzioni per l'accensione
dell'apparecchio.

Errore del software.

Scollegare l'apparecchio dalla rete
elettrica, attendere qualche minuto e
ricollegarlo.

L'apparecchio si
arresta mentre &
in funzione.

Sovraccarico.

Seguire le istruzioni alla sezione
Sovraccarico.

Vibrazioni
eccessive.

L'apparecchio non &
posizionato su una
superficie piana.

Posizionare l'apparecchio su una
superficie piana.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Perdite dal
coperchio.

Quantita di ingredienti
eccessiva.

Ridurre la quantita di ingredienti.

Il coperchio non &
posizionato correttamente.

Posizionare il coperchio correttamente
sulla caraffa.

Perdite dal fondo
della caraffa.

Le lame non sono
posizionate correttamente.

Installare l'anello di bloccaggio (B3,
C3) (Fig. 2) e bloccarlo ruotandolo in
senso orario verso la tacca di bloccaggio
(Fig. 2).

Assicurarsi che l'anello di bloccaggio
sia bloccato correttamente: la freccia
sulla caraffa deve essere allineata con il
simbolo di bloccaggio (Fig. 9).




Problemi

Cause

Soluzioni

Le lame non
ruotano
facilmente.

Gli alimenti sono troppo
duri o a pezzi troppo
grandi.

Ridurre la quantita o la dimensione degli
ingredienti.

Il liquido miscelato &
troppo caldo e ha distorto
la guarnizione in silicone.

Sostituire la guarnizione con una nuova.

Perdite dal fondo
della borraccia.

Le lame non sono

posizionate correttamente.

Posizionare L'unita lame sulla parte
superiore della borraccia e bloccarla
ruotandola in senso orario verso la tacca
di bloccaggio (Fig. 9).




NEPIrPAOH

A 1 Meoaio mwua ‘Epporo
2 Kamakt Koupri évap&nc/Siakomrig
3 Aoxeio mhaoTikoU Tritan 0006vn

B* 1 AaktUMOG oteyavomoinong
2 Movada Aemidwv Powelix
3 AaKTUNIOG KAEIOWHATOG ao@aAEiag
C* 1 AakTUAIOG OTEYAvVOTIOINONG
2 Movdda Aemidwv Powelix life pe
emioTpwon Titaviou
3 AaKTUNIOG KAEISWHATOG ao@aAEiag
Motép
1 Kamdakt @léAng yia kab oddv
2 O1dAn yia kab ' 0dév
3 AaKTUAIOG OTEYavVOTIOINONG
4 Movada Aemidwv  Powelix life pe
emioTpwon TiTaviou
5 AaKTUNOG KAEIOWHATOG ao@alEiag

Ot MPo@UAAEEIC ao@aleiag QMOTENOUV THAMA TNG OUOKEUNG. AlOBAOTE TIPOOEKTIKA TIG
TIPOPUAAEELC A0PaNEaG, TTPIV XPNOIUOTIOOETE IPWTN QOPd TN cuokeun. DUAEETe TI o€ Béon
omou Ba pmopeite va TIG BPIOKETE VKON KAl VO OVATPEXETE OE AUTEC apyoTePA. H ouokeun
EeKIva Povo av To Soxeio 1 N QLAAN €xel TomoOeTNOei owoTd 0TO HOTEP (D) KAl TO KATIAKL €XEL
ao@ahioel oto Soxeio.

MPIN ANO THN NPQTH XPHZH THZ XYZKEYHZ

Mpv XPNOILOTOINCETE TTPWTN POPA TN CUOKEUN, EEMNUVETE Ta €€APTHHATA TTOU €pxXovTal O
EMAQN HE TA TPOPIA (Soxeio, PIAAN, KamdKia Kal Heoaio Mwua) pe oamouvada.

‘EvSe1én aopdahiong doxeiou umiévtep
‘Evéelén acpdhiong @lding yla kab’'odov
0B06vn eAéyxou

Koupumi puBuiong

Koupumi avapeiéng

Kouumi kaBapiopou

zZzrx-—ITOom

m o

MPOZOXH: Mn BuBilete Tn cuokevn o vepo (oUTE To poTéP oUTE TN Bdon Tou Soxeiov).
Mnv tomoBeteite moté To HoTép (D) KATW amd TpeXoUpEVo veEPS. KabBapiote To pe éva
UYpO Mavi KOt GTEYVWOTE TO TPOCEKTIKA. Ot AemiSeC gival TOAU arXpunpéEg.

BeBaiwBeite o011 éxeTE a@aIpEoel OAa TA UMKA GUOKELAGIAG TTPLV XPNOIUOTIOIOETE TN GUOKEUN.

2YNAPMOAOTHZH KAI TIPOZAPMOIH TOY AOXEIOY

Yypdvete tov SaktuAlo oteyavomoinong (B1, C1) (akopa kat gav éxel nAdn tomoBetnOei
otn povada Aemidwv (B2, C2)). Mpooéfte wote va TOMOOETAOETE OWOTA Tov SAKTUAIO
oteyavonoinong (B1, C1) maAt emavw otn povada Aemidwv (B2, C2) pe katevBuvon mpog ta
eMavw.
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BeBaiwbeite 6Tt 0 SakTUAOG oTeyavomoinong éxel TomobetnOei owotd otn povdda Twv
Aemidwv. TomoBetrote TIg Aemideg (B2 i C2) emavw otov SaktuAo aogaleiag (B3 i C3) (Eik.
1). Tupiote avamoda 1o Soxeio kal TomoBeToTE TOV SAKTUMO ao@aleiag e TG Aemideg otn
Bdon tou Soxeiou (Eik. 2). ACQANOTE TO TIEPIOTPEPOVTAC WOTE VA KAEIWGWOEL N EYKOTI 0TNV
Se€lootpopn katevBuvon (Ei. 2). EEaopaliote 0Tt 0 SAKTUMOG ac@aleiag €xel Ao@ANIOEL
owotd: To BéNog emdvw oto Soxeio mpémel va eubuypaupietal pe To BéNog oTov SakTUAIO
ao@aleiac.

Elocaydyete 1o UAIKA péoa oto ouvappoloynuévo Soxeio, xwpic va Eemepvate tnv évdeén
UéyloTng oTtddpung:

*1,75 Nitpa yla maxUppevoTa Peiypata

*1,5 NiTpo Y10 uypd peiypata

Mposzidomoinon: Mn Balete vypa mou Bpalouv (mavw amdé 80 °C/ 176 °F) péoa oto Soxeio

Aoc@aliote TOo Kamdkl oto Soxeio kat kKAeldwote otn Se€lootpoen katevbuvon (Eik. 5).
E€ao@alioTte ATl TO KATIAKL £XEl AOPANOEL OWOTA: TO ONUEID EMAVW OTO KATIAKL TIPETIEL VAl
eubuypappietal pe To onpeio emavw otn Aafr. AcpalioTe To peocaio mwua otn Béon Tou
EMAVW OTO KATAKI KAl A0QANIOTE TO TTEPIOTPEPOVTAG TO O Se§l00TPOPN KatevBuvon. Eav To
Kamdaki Sev ao@aliogl owoTd, n ouokeur oag Sev Oa ekkivnOei. TomoBeTrioTe To Soxeio owoTd
EMAVW OTO HOTEP: TO ONPEIO EMAVW oTo Soxeio Mpémel va eubuypaupileTal pe TNV ao@dieia
07O HoTEP. Oa ﬁq}aworsi £va Aoydtumo Tou Soxeiou otnv 006vn kat Oa akouoTEl Eva HakpU

NXNTIKO Orpa.

XYNAPMOAOIHZH KAI TPOXAPMOIH THZ ®IAAHZ TIA

KAG'OAON

Yypdvete tov SaktUMo ateyavomoinong (E3) (akdpa kat eav €xel 1dn TomoBeTnOei ot povada
Aemidwv (E4)). Mpooé€te wote va tonoBetrioete owotd (EiK. 9) Tov SakTUAIO oTEyavomoinong
TAAL emAvw otn povada Aemidwv (E4).

BeBaiwBeite 611 0 SaktUAog oteyavomoinong éxel tomobetnOei owotd otn povdda Twv
Aemidwv.

MpooBéoTe Ta UNKA 0TN QLAAN XwpiG va EEMePATETE T PEYIOTN OTABUN:

*400ml yia maxUppevoTta peiypata

*600ml yla uypd mapaokevdaopata

Mpogidomoinon: Mn Balete vypda mou Bpalouv (mavw amé 80 °C/ 176 °F) péca otn @iaAn.

TomoBetrioTe TN Hovada Aemidwv (E4) 010 dvw PEPOC TNG PLAANG, TTPOCAPUOOTE TOV SAKTUAIO
KAEbWHaToG acpaleiag (E5) Kal ao@alioTe mePIOTPEPOVTAC SEELOOTPOPA YIA VA ACPANOEL N
eykomm (Eik. 8).

E€aopaliote 6T n povada Aemidwv £xel ao@alioel cwoTd: To BENOG 0TOV SAKTUAIO KAEISWHATOG
aoc@aleiag mpémel va eubuypappietal pe To BENOG EMavw oTn LAAN.

Tupiote ™ @IAAN avdmoda Kat TOMOBETAOTE TNV OWOTA €MAVW OTO HOTEP. ACPANIOTE TNV
neplotpépovtag Se€ldéoTpoa. Oa ﬂcpavncrs[ £va A\oyotumo TnG @LAAng otnv 08dévn kat Ba

AKOUOTE( éva HaKpU NXNTIKO orpa =



XPHZH THX ZYZKEYHZ ZAX

TonoBetioTte Tn ouokewr) o€ pia emimedn, otabepr}, avOekTik otn BepudtnTa em@dvela,
Hakpla amd mnyég BepuOTNTAG 1) ONUEI OTTOU MMOPEL VOl TIETAXTEL VEPO

TUVOEOTE TN CUOKEUN 0aG Kal EMAEETE TO TTPOYPAMUA 0aG 1) TIG XELPOKIVNTEG PUBICELG (wpa Kat
Tax0TNTA) Kat MECTE TO KOLMTT £vap&nc/oTapatipatod: pe To Soxeio (A) pmopeite va aldéete
TNV ToXUTNTA AVAPEIENG armd TO 1 £w¢ TO 9 TATWVTAG T KOUMTIA pUBUIONG +/- (L). To «H» givat
n p€yloTtn TaxuTNTa. MTMTOPEITE EMioNG va PUBUICETE TNV WP AEITOUPYIOG TATWVTAG TA KOUUTTIE
PUBUIONG +/- (L) peTagy 5 SeutepoAémTwy Kat 3 AemTwv. Me Tn @IaAn yia kab'o8ov (E) pnopeite
Va PUBUICETE TNV TaxUTNTA AVAPEIENG armd To 1 éwg TO 7 TMATWVTAG Ta KOUUTE puBUIong +/-
(L). Mmropeite emiong va puBUICETE TNV WPa AEITOUPYIOG TATWVTAG TA KOUUTd pUBuIoNng +/- (L)
UETAU 5 SeuTEPONEMTWY KAl 90 SEVTEPONETITWV.

MePIUEVETE VA OTAPATACEL AUTOUATA TO UITAEVTEP. AV BENETE VA OTAUATHOETE TO UMTAEVTEP TIPIV
amé TNV auTopaTn A€n ToU MPOYPAHATOG, TTATAOTE TO MARKTPO £vap&nc/cTapaThAToG.
Mnv tpavtdleTe To HOTEP 1) TO SOXEID OTAV XPNOIUOTIOIEITE TO UIMAEVTED.

‘Otav xpnolporoleite To e€apTnua wlnong i To pecaio MwKa, KPATATe To Soxeio amd Tn Aapn
TOU WOTE VA PNV TTECEL KATW.

‘OTaV XPNOIUOTIOIEITE TO UITAEVTEP, KN XPNOIUOTIOLEITE SIAPOPETIKO agecoudp amd To e€aptnua
wOnong, mpog amouyn {nuidg oto doxeio.

ApKoUV AlydTepa amd 3 AemTd yla TV aVAUELEN LYPWV, YIA TIG TIEPIOOOTEPES CUVTAYEG.

lNa va TpooB£0ETE CLUOTATIKA KATA TNV AVAUELEN, AQAIPECTE TO HECAIO TWHA ATTO TO KATTAKL KA
TIPOCHECTE TA CUOTATIKA HEOW TOU AVOoiypaTog Tpopodoaiag. MpooégTe yiati undpyel kivuvog
Va TIETAYTE TO TTEPIEXOUEVO.

MPOXOXH: Metd Tnv oAOKAjpwaon £VOG KUKAOU OTO UMAEVTEP VIO TOV HEYIOTO XPOVO EMeCepyaaiag,
QPROTE TO UMAEVTEP EKTOG AETOUPYIaG yial T AETTTO TIPWV VA TO XPNOIUOTTOOETE {ava.

A@POU XPNOIUOTIOINCETE TO MIMAEVTEP TO TTOAU Yl TPEIG KUKAOUG, SIOKOYTE TN Aeltoupyia tng
OUOKEUNG Kal aProTE TNV Va KpUWOEel o€ Beppokpaaia Swiatiou (xperdlovtal mepimou 2 wPeg).
H ocuokeury S1abétel mpootacia unepopTwong. Etol amotpénetal n mpdkAnon @Bopdg oto
HOTEP ANOYW UTTEPPOPTWONG.

Av OBr0€L N CUCKEUN KATA TN AEITOUPYIQ, TTPAYMATOTIOINOTE Ta £§RAG:
AMOOUVSEEDTE Kal APNOTE TN VA KPUWOEL yla TTEpimou 15-20 Aemta.

Juvdéote Eavd Tn cuokeur otnv TPICa Kat CUVEXIOTE TNV AvAPELEN.

Metd amd mep. 3 AemTd EKTOG XPrONG, N CUCKEUN 0ag Ba eKKIVAOEL Jila AetToupyia avapovic. MNa
VA EVEPYOTTOIOETE TN CUOKEUN 0AE, TATAOTE TO Kouuni évapéng/otapatipatog (G)

XONAPH KOIMNH MIKPQN MOZOTHTQN

XPHZIMOMOIOYMENA AZEZOYAP: XYNAPMOAOTHMENOX KOOTHX
KOWTE XE AIFTA AEYTEPOAENTA ME MAAMIKH AEITOYPTIA: OIZTIKIA, AMYTAAAA KA.
MONTEAO 1600W: MOXOTHTA / MET. XPONOX:: 140 I'P. OIXTIKIA/8 AEYT.'H 150 ['P. AMYTAAAA/8 AEYT.

Q



AoBéoipa mpoypappata pe 1o Soxeio (A)

Avutépata MNeprypapn Napadsiypa
mpoypappata ouvtayng
Xpnotpomojote autd 1o 200 yp. kapdta + 100 | MpoemAeyuévog
TPOYPAMHA VIO VO KAVETE yp. oehvopila + 100 XPOvoc: 60 Seut.
Smoothie smoothie: avapelEn YP. Umavavec + 500 yp. | PUBuion amoé 30
PPECKWV PPOUTWV/ XUHOG TOPTOKAN SeutepOAenta
AaXQVIKWV HE YaAa fy £wg 80
ylaoupTtt SeutepOenta
(y XpNOIUOTOINOTE AUTO Topumé: 450 yp. MpoemAeypévog
\ ) TO TTPOYPAMHA YIa Va maywpéva opéovpa + | xpdvog: 1 Aemtod
Sorbet TIAPACKEVAOETE MAYWTO: 240 yp. yaha + 75 yp. 10 Seut.
avAapeign péokwv Caxapn axvn. Mpémnet
PPOUTWV UE PPETKIA va xpnotpomoinOei
KPEUA YANOKTOG T0 £€uBolo yla Thv
ylaovpTtt umoBorbnon Tng porg
Xpnotgomoljote autd To moAv 8 maydkia MpoemAeypévog
TO TTPOYPAMHA YIa Va XPoOvog: 40 Seut.
[ Gt BPUUHATICETE TTaydKIal PUBWION amd 10
Seutepdenta
£€w¢ 50
Seutepdenta
N XpnotHomoIoTe autd Kék ylaouptiov: MpoemAeypévog
WY TO MPAYPAUKA Yia va MNpooBéote Ta XpoOvogc: 1 Aemtd
Dessert TIOPOOKEVACETE ENAPPLA OUOTATIKA HE aUTH 15 Seut.
QN Omwe yia BAQAES, ™ o€lpd oto Soxeio. PUBuIoN amo 30
KEIK, TNYaViTeC, KAagouTi, | 120 yp. ylaolpti+ 210 Seutepdienta
uUmpdouvig... yp. {axapn axvn + 7,7 £wg 2 Nemmta
Agv pmmopeite va yp. (axapn Bavilia
TIOPOOKEVAOETE Bapid + 3 auya + 125 yp.
Q0N OTWG Yo YW, nAélaio + 85 yp.
umptog, mitoa... KOAQWTTOKAAEUPO + 65
YP. OKOVN apuySaAwv
+ 140 yp. aAelpL + 11
YP. UTTEIKIV TTAOUVTEP.
TomoBetrioTe TO peiyua
o€ KaAoUTL Kat YrioTE
yta 50 Aemtd oToUg
180°C
Xpnotpomotnote autd 200 mlvepd + 1 30
@ TO TPOYPAMHA YIa va oTayova Lypo TATWV. Seutepdienta

kaBapioete To umAévtep
oag




AloBéoipa mpoypappata pe Tn edAn yia kad odov (E)

Avutépata MNeprypapn Napadsiypa Xpovog
mpoypappata ouvtayng
XpNnotUoToIoTE AuTo TO 100 yp. kapoTa + 50 MpoemAeypévog
TIPOYPAMMA YIa VA KAVETE | Yp. prmavaveg + 50 yp. XPOVOG: 45 SeuT.
Smoothie smoothie: avauegn oehvopila + 250 yp. PUBWon ané 30
PPECKWV PPOUTWV/ XUHOG TTOPTOKAAL. Seutepdenta
AaXavIKWV pE yaha iy £w¢ 60
ytaoUpTt Seutepdenta
\é XpnotUOTOIRoTE QUTO To oAU 4 Taydkia Mpoem\eypévog
A TO TPOYPAMHA YIa va XPOvoc: 40 Seurt.
(2 G BPUHHATICETE TAYAKIA PUBIoN and 10
Seutepdenta
£€w¢ 50
Seutepdenta
Xpnoipomolote autd 200ml vepod 30
TO MPAypaApHA Yia va Seutepdenta
kaBapioete T PMAévTEP
oag

To Koupmi TaAHoU umopEi va XpNnotHoToINBEl akopa Kal 6Tav S€V AEITOUPYEL KATIOLO TIPOYPAMA.

MPOZOXH: Ot 6KANPEG TPOPEG XAPATTOLV TO ECWTEPIKO TOU Soxeiou aANA autd dev emnpedlel
TNV AMOTEAECHATIKOTNTA TNG CUOKEUNG. Tal TTaywHéva @aynTda TIPEMEL va ival MIKPOTEPA aTTO
£va kapudl.

Mnv mpooBétete (eoTd UYPS o€ Bepuokpacia dvw twv 80 °C, ylati pmopei va ektivayBei é§w
amd Tn CUOKEUN AOyw alpvidlag CUCOWPEVONG ATHOU.

META TH XPHXZH THX XYZKEYHZ

ATOCUVSECTE TN GUOKELN amd tnv mpila.

ASEIA0TE TO TAPACKEVACHA, TO Soxeio Sev TpoopileTal yia amobriKeuon TPOPiUwY OTO Yuyeio
1 otnV Katayuén.

lNa va kaBapioeTe Tn HOVASA TOU HOTEP XPNOIUOTIOINOTE éva BPEYMEVO TIAV. TTEYVWOTE TV
TIPOCEKTIKA.

Moté va un Bubilete T povada Tou HOTéP OTO VEPOD.

Ma eUKoAo KaBAPIOUA, NV TTOPAAEITIETE VA TTAEVETE T ATTOCTIWUEVA HEPN OE VEPO Kal Aiyo
UYPO CAMOUVI AHECWE META TN XProN.

To Kamakt (A2), n @IAAN yia kad'086v (E2), To KamaKi TNG GLAANG yia kab odov (E1) kai to pecaio
mwpa (A1) mMévovtal oTo MUVTAPLo MATWY, aAAd To Soxeio (A3), n povada Aemidwv Powelix
(B | E3), n povada Aemidwv Powelix life pe emiotrpwon tiraviov (C) dev mAévovtal oto
mAuvTHplo matwv. Mn BuBilete Tig Aemideg (B, C i) E3) evreAwg Kat yia mOAD wpa.

la evkoho kaBdplopa kat oTa Suo Soxeia, Pmopeite va XpnotomolnoeTe To mpdypaupa «Clean
program» (mpoypappa kabapiopou).



BdAte 200ml vepd. Mmopeite va mpooBéoeTe 1 otaydva uypd amoppuIaVTIKO MATWY HOVO OTO
Soxeio (A). H ouokeun Aettoupyei og S1APOPEC EVANACOOUEVEG TAXUTNTEG TTEP. yia 30 SeuT.

TINA KANETE AN H ZYZKEYH ZAX AEN AEITOYPTEI

MpoBARpata

Artigg

Noosig

H ouokeun 8¢

H mpiCa Sev givat
ouvoeSEpEVN.

JUVO£OTE TN OUOKELN O€ pia mpila pe
v iSla Tdon mou unoSelkvUETal oTa
TEXVIKA XOPAKTNPIOTIKA TNG CUOKEUNG.

H kavdta tou pmévtep
Sev éxel TomoBeTnOei
owoTd mavw oTn povada

ENéy&te OTL N Kavdata Tou UmAévTep eival
OwoTd tonmoBetnuévn otn povada tou
HOTEP, OTIWG TTEPIYPAPETAL OTIG O8NYiEC.

H moodtnta Twv UNIKWwV
ivat urePBOAIKE peyaAn.

AEITOUpPVEL. Tou potép.
O SlakdmTNG 1oYVOG Tnpeite TIG 08nyieq yia TNV €KKivnon Tng
Bpioketal otn Béon OFF. OUOKEUNG 0ag.
Y& MePIMTWON aotoxiag BVG)ETE TN OUOKELR Qo T neica, .
X TIEPIUEVETE Niya AemTd Kat BAATe Eavd
\oylopiKou. .
otnv npida.
AOKOTINKE N
)\ElTOUPVlCl TI:]C YreppopTwon AKONOUBNOTE TIG 0§I]VIEC oTnV evoTnTa
OUOKEUNG KATA TN Yneppdptwon.
Xprion .
To mpoiov Sev gival R .
. . TomoBEeTAOTE TN CUOKEUN O€ pa
TOMoBEeTNUEVO OF eimedn ines .
YrepBoNKeC empavela., enimedn emeavela.
Sovnoelg.

MewoTe TNV MOoOTNTA TWV UNKWV TTPOG
ene€epyaoia.

Alapponr and to
KOTTAKL.

H moodtnta Twv UNKWV
givat uTEPBONIKE HEYAAN.

MEIWOTE TNV TOOOTNTA TWV UNKWV TTPOG
ene€epyaoia.

To kamdki Sev gival owotd
TomoBeTnévo

TomoBeTOTE CWOTA TO KATIAKI 0TNV
KOVATA TOU UMAEVTEP.

Aappon and
Bdon tng kavatag
TOU PTMTAEVTED.

Ot \emideg Sev gival owoTtd
TOMOBETNEVEC

TomoBeTrioTe TOV SAKTUMO KAEISWHATOG
(B3, CE) (Eik. 2) kat ac@ahiote
TIEPIOTPEPOVTAG TOV Se€IO0TPOPA WOTE
va ao@alioel n eykor (Eik. 2).
BeBaiwBeite 611 0 SakTUAMOG
KAEIOWHATOG £XEl A0PANIOEL CWOTA:
TO onpeio oTo doxeio mpémel va
guBuypappieTal pe TNV ac@aiion
(Elk. 9)




MpofAqpata

Artigg

Noosig

Ot hemideg dev

MoAU peydAa ry ToAw
okAnpd kopudTia
paynTou.

MelwoTe To péyebog r T moodtnTa
TWV UNIKWV.

VUPKOU“’ He To uypPd OTO PMAéVTEP
€ukohia. ival OV KauTo Kat AVTIKATAGTAOTE TO MapéuBuopa He éva
TIAPAUOPPWOE TO Kawvoupylo.
mapéupuopa oKévNg.
Awpporyamo | OtAemideg Sev eivat owotd | TomoBetoTe TN povada Aemidwv oto
Bdon t™ng eLaAng TOMOBETNEVEC AVW HEPOG TNG PIANNG KAl A0PaNioTE
yla kB od6v neploTpépovtag Se€160TpoPa yia va

ao@ahioet n eykomh (EK. 9).




BESCHRIJVING

A 1 Middelste dop Stamper
2 Deksel Start/Stop knop
3 Plastic Tritan kan Scherm

B* 1 Afdichtingsring Mengkan vergrendelingsindicator
2 Powelix messeneenheid Fles om mee te nemen vergrendelingsindi-
3 Sluitring cator

=T om

C* 1 Afdichtingsring K Bedieningsweergave
2 Powelix life messeneenheid met titanium L Instelknop
coating M Mengen knop
3 Sluitring N Reinigen knop
D Motoreenheid

E* 1 Deksel voor fles om mee te nemen
2 Fles om mee te nemen
3 Afdichtingsring
4 Powelix life messeneenheid met titanium
coating
5 Sluitring

De veiligheidsmaatregelen maken deel uit van het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat u uw
nieuw apparaat in gebruik neemt. Bewaar ze op een veilige plaats voor latere raadpleging. Het
apparaat werkt alleen wanneer de kan of de fles juist op de motoreenheid (D) is aangebracht en
het deksel op de kan is vastgemaakt.

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW APPARAAT

Voordat u uw apparaat voor de eerste keer gebruikt, spoel de onderdelen die met voedsel in
aanraking komen (kan, fles, deksels en middelste dop) in een warm sopje.

VOORZICHTIG: Dompel het apparaat niet in water (noch de motoreenheid, noch het voetstuk
van de kan). Was de motoreenheid (D) nooit onder stromend water. Reinig het met een
vochtige doek en veeg vervolgens voorzichtig droog. De messen zijn vlijmscherp.

Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat gebruikt.

DE KAN IN ELKAAR ZETTEN EN PLAATSEN

Bevochtig de afdichtingsring (B1, C1) (zelfs wanneer het reeds op de messeneenheid (B2, C2)
is vastgemaakt). Breng de afdichtingsring (B1, C1) opnieuw in de juiste richting aan op de
messeneenheid (B2, C2).

Controleer of de afdichtingsring correct op de messeneenheid zit. Plaats de messen (B2 of C2)



op de sluitring (B3 of C3) (Afb 1). Draai de kan ondersteboven en breng de sluitring met de
messeneenheid aan op de onderkant van de kan (Afb 2). Zet het vast door het met de klok mee
te draaien (Afb 2). Zorg dat de sluitring juist is vastgemaakt: de pijl op de kan moet zich op één
lijn met de pijl op de sluitring bevinden.

Doe de ingrediénten in de in elkaar gezette kan zonder het aangegeven maximum niveau te
overschrijden:

* 1,75 L voor dikke mengsels

* 1,5 L voor vloeibare bereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan
80°C/176°F) in de kan.

Breng het deksel aan op de kan en draai het met de klok mee vast (Afb 5). Zorg dat het deksel
juist is vastgemaakt: de stip op het deksel moet zich op één lijn met de stip op het handvat
bevinden. Breng de middelste dop op de juiste positie op het deksel aan en draai het met de
klok mee vast. Als het deksel niet juist is vastgemaakt, wordt uw apparaat niet ingeschakeld.
Breng de kan juist aan op de motoreenheid: de stip op de kan moet zich op één lijn met de
vergrendeling op de motoreenheid bevinden. Een fleslogo verschijnt op het scherm en u hoort
een geluidssignaal.

DE FLES OM MEE TE NEMEN IN ELKAAR ZETTEN EN PLAATSEN

Bevochtig de afdichtingsring (E3) (zelfs wanneer het reeds op de messeneenheid (E4) is
vastgemaakt). Breng de afdichtingsring opnieuw in de juiste richting aan op de messeneenheid
(E4) (Afb 9).

Controleer of de afdichtingsring correct op de messeneenheid zit.

Doe de ingrediénten in de fles zonder het aangegeven maximum niveau te overschrijden:

* 400ml voor dikke mengsels

* 600ml voor vloeibare bereidingen

Waarschuwing: Giet geen kokende vloeistoffen (met een hogere temperatuur dan
80°C/176°F) in de fles.

Breng de messeneenheid (E4) aan op de bovenkant van de sluitring (E5) en zet het vast door het
met de klok mee te draaien (Afb 8).

Zorg dat de messeneenheid juist is vastgemaakt: de pijl op de sluitring moet zich op één lijn met
de pijl op de fles bevinden.

Draai de fles ondersteboven en breng het juist aan op de motoreenheid. Zet het vast door het met

de klok mee te draaien. Een fleslogo verschijnt op het scherm en u hoort een geluidssignaal &=



UW APPARAAT GEBRUIKEN

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en warmtebestendig oppervlak, uit de buurt van
warmtebronnen of gespetter.

Steek de stekker van het apparaat in een stopcontact, selecteer uw programma of stel het
apparaat handmatig in (tijd en snelheid) en druk op de start/stop knop: met de kan (A)
aangebracht kunt u een mengsnelheid tussen 1 en 9 instellen door op de instellen +/- knoppen
(L) te drukken. “H” is de maximum snelheid. U kunt tevens een werkingstijd tussen 5 seconden
en 3 minuten instellen door op de instellen +/- knoppen (L) te drukken. Met de fles om mee te
nemen (E) aangebracht kunt u een mengsnelheid tussen 1 en 7 instellen door op de instellen
+/- knoppen (L) te drukken. U kunt tevens een werkingstijd tussen 5 seconden en 90 seconden
instellen door op de instellen +/- knoppen (L) te drukken.

Wacht totdat de blender automatisch stopt. Als u de blender voor het automatisch einde van het
programma wilt stoppen, druk op de start / stop knop.

Schud de motoreenheid of de kan niet wanneer de blender in werking is.

Wanneer u de stamper of de middelste dop gebruikt, houd de kan vast bij het handvat om
kantelen te vermijden.

Wanneer de blender wordt gebruikt, gebruik alleen de stamper, en geen andere accessoires, om
de kan niet te beschadigen

De meeste recepten worden in minder dan 3 minuten tot een vloeistof gemengd.

Om ingrediénten tijdens het mengen toe te voegen, verwijder de middelste dop van het deksel en
voeg de ingrediénten via het gat toe. Let op voor gespetter.

OPGELET: Nadat u het apparaat gedurende de maximale bereidingstijd hebt gebruikt, wacht 1
minuut voordat u de blender opnieuw gebruikt.

Nadat u de blender drie keer na elkaar hebt gebruikt, schakel het apparaat uit en laat het tot
kamertemperatuur afkoelen (duurt circa 2 uur).

Het apparaat is uitgerust met een beveiliging tegen overbelasting. Dit vermijdt dat de motor
tijdens een overbelasting wordt beschadigd.

Als het apparaat tijdens de werking wordt uitgeschakeld, doe het volgende:
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het gedurende 15-20 minuten afkoelen.

Steek de stekker opnieuw in het stopcontact en schakel de blender in.

Uw apparaat gaat na een inactiviteit van circa 3 minuten automatisch in stand-by. Om uw
apparaat opnieuw in te schakelen, druk op de Start/ Stop knop (G)

GROF HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN

Gebruikte accessoires: in elkaar gezette hakmolen
Hak enkele seconden op de pulsfunctie: pindanoten, amandelen, etc.
Model 1600w: hoeveelheid / max tijd: 140g pindanoten/8s of 150g amandelen/8s



Beschikbare programma’s met de kan (A)

Automatische
programma’s

Smoothie

Beschrijving

Gebruik dit programma om
smoothies te bereiden:
mengen van vers fruit/

groente met melk of
yoghurt

Voorbeeld van een
recept

200g wortelen +
1009 knolselderie +
100g banaan + 500g

sinaasappelsap

Tijd

Standaard tijd:
60 sec
Instelbaar
tussen 30 en 80
seconden

&

Sorbet

Gebruik dit programma
om roomijs te bereiden:
mengen van ingevroren
fruit met verse room of
yoghurt

Sorbet: 4509 ingevroren
frambozen + 240g melk
+ 75¢ kristalsuiker.
Stamper dient te worden
gebruikt voor een betere
stroming

Standaard tijd:
1min10s

Ice crush

Gebruik dit programma
voor het vergruizen van
ijsblokjes

max 8 ijshlokjes

Standaard tijd:
40 sec
Instelbaar
tussen 10 en 50
seconden

Dessert

Gebruik dit programma
voor het bereiden van
licht beslag zoals beslag
voor wafels, cake,
pannenkoeken, clafoutis,
brownies,... Het is niet
geschikt voor het bereiden
van zwaar deeg, zoals
deeg voor brood, broodjes,
pizza,...

Yoghurtcake: Voeg de
ingrediénten in deze
volgorde aan de kan
toe. 120g yoghurt +
210g kristalsuiker + 7,5
vanillesuiker + 3 eieren
+ 1259 zonnebloemolie
+ 859 maishloem + 65¢
amandelpoeder + 140g
bloem + 11g bakpoeder.
Doe het mengsel in een
vorm en bak 50 min op
180°C.

Standaard tijd:
1min15s
Instelbaar
tussen 30
seconden en 2
minuten

Gebruik dit programma
voor het reinigen van uw
blender.

200ml water + 1 druppel
afwasmiddel.

30 seconden




Beschikbare programma’s met de fles om mee te nemen (E)

Automatische Beschrijving Voorbeeld van een Tijd
programma’s recept
Gebruik dit programma om | 100g wortelen + Standaard tijd:
smoothies te bereiden: 50g banaan + 50g 45 sec
Stz mengen van vers fruit/ knolselderie + 250g Instelbaar
groente met melk of sinaasappelsap. tussen 30 en 60
yoghurt seconden
N Gebruik dit programma max 4 ijshlokjes Standaard tijd:
AL voor het vergruizen van 40 sec
ieelcsh ijsblokjes Instelbaar
tussen 10 en 50
seconden
Gebruik dit programma 200ml water 30 seconden
@ voor het reinigen van uw
blender.

De pulsknop kan worden gebruikt wanneer er geen programma actief is.

VOORZICHTIG: Harde ingrediénten kunnen vlekken op de binnenkant van de kan achterlaten, dit
geeft geen impact op de werking van het apparaat. Bevroren levensmiddelen moeten kleiner dan
een walnoot zijn.

Voeg geen vloeistof warmer dan 80°C toe, de vloeistof kan uit het apparaat worden gespoten
door een plotselinge toename van stoom.

NA GEBRUIK VAN UW APPARAAT

Haal de stekker uit het stopcontact.

Maak de kan leeg, deze is niet bestemd voor het bewaren van voedsel in de koelkast of diepvries.
Maak de motoreenheid schoon met een vochtige doek. Veeg het voorzichtig droog.

Dompel de motoreenheid nooit in water.

Voor een eenvoudige reiniging, was de afneembare onderdelen na gebruik onmiddellijk in water
met een beetje afwasmiddel.

Het deksel (A2), de fles om mee te nemen (E2), het deksel voor de fles (E1) en de middelste dop
(A1) kunnen in de vaatwasmachine worden gewassen, de kan (A3), de Powelix messeneenheid
(B of E3), de Powelix life messeneenheid titanium coating (C) zijn echter niet
vaatwasmachinebestendig. Dompel de messen (B, C of E3) niet volledig en langdurig onder.
Voor een eenvoudige reiniging van beide kannen, gebruik het “Reinigingsprogramma”:

Voeg 200ml water toe. U kunt 1 druppel afwasmiddel aan de kan (A) toevoegen. Het apparaat
werkt ongeveer 30 seconden op verschillende snelheden.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat
werkt niet

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een stopcontact met
dezelfde spanning als aangegeven op het
typeplaatje van het apparaat.

De mengkan is niet correct
op de motoreenheid
geplaatst.

Controleer of de mengkan op de
juiste manier op de motoreenheid
is vastgemaakt, zoals vermeld in de
gebruiksaanwijzing.

De aan/uit-schakelaar staat
op de positie OFF (uit).

Zie de gebruiksaanwijzing om uw
apparaat te starten.

Fout in de software.

Trek de stekker uit het stopcontact,
wacht enkele minuten en steek opnieuw
in.

Het apparaat

Volg de aanwijzingen die in de sectie

stopt tude_ns het Overbelasting Overbelasting zijn vermeld.
gebruik
Het apparaat is niet op een Plaats het apparaat op een vlak
vlak oppervlak geplaatst. oppervlak.
Overmatige - -
trilling Er .bevmdfn th te veel Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten in het )
ingrediénten.
apparaat.
Er .bevmq?n th te veel Verminder de hoeveelheid te mengen
ingrediénten in het )
ingrediénten.
Het deksel lekt apparaat.
De deksel is niet juist Plaats het deksel correct op de mengkan.
geplaatst
Plaats de sluitring (B3, C3) (Afb 2) en
zet het vast door het met de klok mee te
Lek aan de Het deksel is niet juist draaien (Aﬂ? 2).' -
onderkant van de eplaatst Zorg dat de sluitring juist is
mengkan. gep vastgemaakt: de pijl op de kan moet

zich op één lijn met de vergrendeling
bevinden (Afb 9).




Problemen

Oorzaken

Oplossingen

De messen draaien
niet rond zoals

De stukjes voedsel zijn te
groot of te hard.

Verklein de stukjes of verminder de
hoeveelheid te mengen ingrediénten.

De te mengen vloeistof

het hoort. is te heet en de silicone Vervang de pakking door een nieuwe.
pakking is vervormd.
Lek aan de Het deksel is niet juist Breng de messeneenheid aan op de

onderkant van de
fles om mee te
nemen

geplaatst

bovenkant van fles en zet het vast door
het met de klok mee te draaien (Afb 9).




BESCHREIBUNG

A 1 Verschlusskappe Stampfer
2 Deckel Start/Stop-Taste
3 Kunststoffflasche (Tritan) Display
B* 1 Dichtung Verriegelungsanzeige fiir den Mixbehalter

2 Powelix Messereinheit Verriegelungsanzeige fiir To-Go-Flasche

Zxrxu—IT o™

3 Verriegelungsring Kontrollanzeige
C* 1 Dichtung Einstell-Taste
2 Powelix  Life  Messereinheit — mit Mix-Taste
Titanbeschichtung Reinigungs-Taste
3 Verriegelungsring
D Motorblock
E* 1 Deckel fiir die To-Go-Flasche

2 To-Go-Flasche

3 Dichtung
4 Powelix  Life  Messereinheit — mit
Titanbeschichtung

5 Verriegelungsring

Lesen Sie bitte die Sicherheitshinweise Lesen Sie sie sorgfaltig, bevor Sie Ihr neues Gerdt zum
ersten Mal benutzen. Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum Nachlesen griffbereit auf. Das
Gerét beginnt nur dann zu laufen, wenn der Behilter oder die Flasche korrekt auf dem Motorblock
(D) positioniert ist und der Deckel mit dem Behalter fest verschlossen ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH IHRES GERATS

Bevor Sie Ihr Gerdt zum ersten Mal benutzen, sollten Sie die Teile, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen (Behdlter, Flasche, Deckel und Verschlusskappe), mit Seifenwasser ausspiilen.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser (weder den Motorblock noch die
Behilterbasis). Halten Sie den Motorblock (D) nie unter laufendes Wasser. Wischen Sie
ihn mit einem feuchten Tuch sauber und trocknen Sie ihn anschlieRend griindlich ab. Die
Messer sind extrem scharf.

Stellen Sie sicher, dass samtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb nehmen.

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DES BEHALTERS

Feuchten Sie die Dichtung (B1, C1) an (selbst wenn sie bereits auf die Messereinheit (B2, C2)
gesetzt ist). Achten Sie darauf, die Dichtung (B1, C1) korrekt und richtig herum wieder auf die
Messereinheit (B2, C2) zu setzen.



Priifen Sie, ob die Dichtung auf die Messereinheit gesetzt ist. Setzen Sie die Messer (B2 oder C2)
auf den Verriegelungsring (B3 oder C3) (Abb. 1). Drehen Sie den Behdlter um und befestigen Sie
den Verriegelungsring mit den Messern am Boden des Behalters (Abb. 2). Drehen Sie den Ring
zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 2). Priifen Sie, ob der Verriegelungsring
korrekt verriegelt ist: Der Pfeil am Behdlter muss auf den Pfeil am Verriegelungsring ausgerichtet
sein.

Geben Sie die Zutaten in den Mixbehalter und iberfiillen Sie diesen nicht:

* 1,75 L fiir dicke Mischungen

*1,5 L fiir fliissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F) in den Behilter.

Setzen Sie den Deckel auf den Behilter und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn fest (Abb. 5).
Priifen Sie, ob der Deckel korrekt befestigt ist: Der Punkt am Deckel muss auf den Punkt am
Griff ausgerichtet sein. Setzen Sie die Verschlusskappe in den Deckel ein und drehen Sie sie im
Uhrzeigersinn fest. Wenn der Deckel nicht korrekt verriegelt ist, wird Ihr Gerat nicht starten.
Setzen Sie den Behalter korrekt auf den Motorblock: Der Punkt am Behdlter muss auf das Schloss
am Motorblock ausgerichtet sein. Auf dem Display wird ein Behalter-Symbol angezeigt und ein
Signalton ertont. @

ZUSAMMENBAU UND BEFESTIGUNG DER TO-GO-FLASCHE

Feuchten Sie die Dichtung (E3) an (selbst wenn sie bereits auf die Messereinheit (E4) gesetzt
ist). Achten Sie darauf, die Dichtung korrekt und richtig herum wieder auf die Messereinheit (E4)
zu setzen (Abb. 9).

Priifen Sie, ob die Dichtung auf die Messereinheit gesetzt ist.

Geben Sie die Zutaten in die Flasche und iiberfiillen Sie diese nicht:

* 400 ml fiir dicke Mischungen

* 600 ml fiir flissige Zubereitungen

Warnung: GieBen Sie keine kochenden Fliissigkeiten (iiber 80°C/176°F) in die Flasche.

Setzen Sie die Messereinheit (E4) auf die Flasche, setzen Sie den Verriegelungsring (E5) auf und
drehen Sie ihn zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 8).

Priifen Sie, ob die Messereinheit korrekt verriegelt ist: Der Pfeil am Verriegelungsring muss auf
den Pfeil an der Flasche ausgerichtet sein.

Drehen Sie die Flasche um und setzen Sie sie korrekt auf den Motorblock. Verriegeln Sie die
Flasche, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen. Auf dem Display wird ein Flaschen-Symbol

angezeigt und ein Signalton ertdnt.

BENUTZUNG IHRES GERATS

Stellen Sie das Gerdt auf eine flache, stabile, hitzebestdndige Fléche, die vor Wasserspritzern und
Hitzequellen geschiitzt ist.



Verbinden Sie Ihr Gerdt mit der Steckdose und wéhlen Sie das gewiinschte Programm oder die
manuellen Einstellungen (Dauer und Geschwindigkeit). Driicken Sie die Start/Stop-Taste: Mit
dem Behilter (A) konnen Sie die Mixgeschwindigkeit von 1 bis 9 einstellen, indem Sie +/-
Einstell-Tasten (L) driicken. ,H” entspricht der maximalen Geschwindigkeit. Sie kénnen auch
die Betriebsdauer durch Driicken der +/- Einstell-Tasten (L) zwischen 5 Sekunden und 3 Minuten
einstellen. Mit der To-Go-Flasche (E) kdnnen Sie die Mixgeschwindigkeit von 1 bis 7 regulieren,
indem Sie die +/- Einstell-Tasten (L) driicken. Sie konnen auch die Betriebsdauer durch Driicken
der +/- Einstell-Tasten (L) zwischen 5 Sekunden und 90 Sekunden einstellen.

Warten Sie, bis der Mixer sich automatisch ausgeschaltet hat. Wenn Sie den Mixer vor dem
automatischen Abschalten stoppen méchten, driicken Sie die Start/Stop-Taste.

Schiitteln Sie den Motorblock oder den Behdlter nicht, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

Wenn Sie den Stopfer oder die Verschlusskappe benutzen, halten Sie den Behdlter an seinem Griff
fest, damit er nicht umfallen kann.

Wenn der Mixer in Betrieb ist, verwenden Sie kein anderes Zubehor als den Stopfer, um den
Behalter nicht zu beschadigen.

Fir die Zubereitung der meisten Zutaten ist ein Mixvorgang von weniger als 3 Minuten
ausreichend.

Zum Hinzufiigen von Zutaten wdhrend eines Mixvorgangs nehmen Sie die Verschlusskappe vom
Deckel und geben die Zutaten durch die Offnung im Deckel hinzu. Dabei besteht die Gefahr, dass
aus der Offnung Zutaten herausspritzen.

ACHTUNG: Der Mixer sollte nach einem kompletten Mixvorgang 1 Minute lang nicht betrieben
werden.

Nach drei Mixvorgangen sollte das Gerdt erst wieder betrieben werden, wenn es wieder
Raumtemperatur erreicht hat (dies kann bis zu 2 Stunden dauern).

Das Gerat ist mit einem Uberlastungsschutz ausgestattet. Dies verhindert, dass der Motor durch
Uberlastung beschadigt wird.

Wenn das Gerat sich wahrend des Betriebs abschaltet, gehen Sie wie folgt vor:
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerdt ca.15-20 Minuten abkiihlen.

Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Steckdose und setzen Sie den Mixvorgang fort.

Wenn das Gerdt ca. 3 Minuten inaktiv ist, schaltet es in den Stand-by-Modus. Um Ihr Gerdt
einzuschalten, driicken Sie die Start/Stop-Taste (G).

GROBES HACKEN KLEINER MENGEN

Verwendetes zubehor: eingesetztes hackmesser
Zerkleinern sie in sekundenschnelle mithilfe der pulse-funktion: erdniisse, mandeln usw.
Modell 1.600 W: menge/max. Dauer: 140 g erdniisse/8 sek oder 150 g mandeln/8 sek

D



Programme fiir den Mixbehilter (A)

Automatische
Programme

Smoothie

Beschreibung

Programm fiir die
Zubereitung von
Smoothies: Mixen von
frischem Obst/Gemiise mit
Milch oder Joghurt

Beispielrezept

200 g Karotten + 100 g
Sellerie + 100 g Bananen
+ 500 g Orangensaft

Dauer

Standarddauer:
60 Sek.
Anpassbar von
30 Sekunden bis
80 Sekunden

(y Programm fiir die Sorbet: 450 g gefrorene Standarddauer:
\ } Zubereitung von Himbeeren + 240 g 1min10s
Sorbet Eiscreme zu: Mixen von Milch + 75 g Streuzucker
tiefgekiihlten Friichten Der Stampfer muss
mit frischer Sahne oder verwendet werden, um
Joghurt ein reibungsloses Laufen
zu unterstiitzen
\é Programm fiir das max. 8 Eiswiirfel Standarddauer:
ik ZerstoRen von Eiswiirfeln 40 Sek.
[s2ErE zu Eisschnee: Anpassbar von
10 Sekunden bis
50 Sekunden
ot Programm fiir die Joghurtkuchen: Zutaten Standarddauer:
Zubereitung leichter Teige, in dieser Reihenfolge 1min15s
Dessert wie zum Beispiel Waffeln, in den Behdlter geben: Anpassbar von

Kuchen, Pfannkuchen,
Clafoutis, Brownie ... Es
konnen keine festen Teige
zubereitet werden, wie
zum Beispiel Brot, Brioche,
Pizza ...

120 g Joghurt + 210 g
Streuzucker + 7,5 g
Vanillezucker + 3 Eier +
125 g Sonnenblumendl
+ 85 g Maisstdrke + 65 g
Mandelpulver + 140 g
Mehl + 11 g Backpulver
Masse in eine Form
geben und 50 min bei
180°C backen.

30 Sekunden bis
2 Minuten

Programm zum Reinigen
Thres Standmixers

200 ml Wasser + 1
Tropfen Spiilmittel

30 Sekunden




Programme fiir die To-Go-Flasche (E)

Automatische Beschreibung Beispielrezept Dauer
Programme
Programm fiir die 100 g Karotten + 50 g | Standarddauer:
Zubereitung von Bananen + 50 g Sellerie | 45 Sek.
Heiine Smoothies: Mixen von + 250 g Orangensaft Anpassbar von
frischem Obst/Gemiise mit 30 Sekunden bis
Milch oder Joghurt 60 Sekunden
N Programm fiir das max. 4 Eiswiirfel Standarddauer:
4L ZerstoRen von Eiswiirfeln 40 Sek.
eelciush zu Eisschnee: Anpassbar von

10 Sekunden bis
50 Sekunden

Programm zum Reinigen 200 ml Wasser 30 Sekunden @
Thres Standmixers

Die Pulse-Taste kann auch noch benutzt werden, wenn kein Programm lauft.

ACHTUNG: Feste Lebensmittel kdnnen das Innere des Behdlters zerkratzen. Dies hat jedoch
keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerats. Gefrorene Lebensmittel diirfen maximal die
GroRe einer Walnuss haben.

Geben Sie keine heiRen Fliissigkeiten mit einer Temperatur iiber 80°C hinzu, da diese durch
plotzliches Verdampfen herausspritzen konnen.

NACH BENUTZUNG IHRES GERATS

Ziehen Sie den Netzstecker.

Fiillen Sie die Zutaten um, da der Behélter nicht fiir die Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Kiihlschrank oder Gefrierfach gedacht ist.

Wischen Sie den Motorblock mit einem feuchten Tuch sauber. Trocknen Sie ihn sorgféltig ab.
Tauchen Sie den Motorblock niemals in Wasser.

Wenn Sie die abnehmbaren Teile sofort nach Gebrauch mit einigen Tropfen Spiilmittel in Wasser
abwaschen, lassen sie sich einfacher reinigen.

Deckel (A2), To-Go-Flasche (E2), Deckel der To-Go-Flasche (E1) und Verschlusskappe (A1)
kdnnen in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden, wohingegen Behdlter (A3), Powelix
Messereinheit (B oder E3), Powelix Life Messereinheit mit Titanbeschichtung (C) nicht
geschirrspiilmaschinenfest sind. Tauchen Sie die Messer (B, C oder E3) nicht vollstindig
und fiir langere Zeit in Wasser.

Beide Behilter lassen sich mithilfe des ,Reinigen-Programms” einfach und bequem reinigen:
Geben Sie 200 ml Wasser in den Behdlter. Sie kdnnen 1 Tropfen Geschirrspiilmittel (nur in den
Mixbehalter (A)) geben. Das Gerdt arbeitet mit verschiedenen wechselnden Geschwindigkeiten

fiir ca. 30 Sek.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT

FUNKTIONIERT?
Problem Magliche Ursachen Lésungen
Der Netzstecker st nicht Stecken Sie c.|en Netzstgf:ker in eine
laut Typenschild des Gerdts geeignete
angeschlossen.
Steckdose.
Der Mixbehilter sitzt Vergewissern Sie sich, dass der
nicht korrekt auf der Mixbehilter richtig auf der Motoreinheit
Das Gerit Motoreinheit. sitzt, wie in den Anleitungen angegeben.

funktioniert nicht.

Der Betriebsschalter ist auf

Folgen Sie in den Anleitungen, wie Sie

OFF gestellt. Ihr Gerdt starten.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Softwarefehler Steckdose, warten Sie einige Minuten
: und stecken Sie den Netzstecker wieder
ein.
Das Gert schaltet i Folgen Sie den Anweisungen im
wahrend des Uberlastung g 9

Gebrauchs ab.

Abschnitt Uberlastung.

Starke Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf
einer ebenen Fldche.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene
Flache.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist
nicht dicht.

Zu viele Zutaten eingefiillt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht
korrekt.

Setzen Sie den Deckel korrekt auf den
Mixbehilter.

Undichtigkeit an
der Unterseite des
Mixbehilters

Die Messer sitzen nicht
korrekt.

Setzen Sie den Verriegelungsring (B3,
C3) (Abb. 2) auf und drehen Sie ihn
zum Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet (Abb. 2).

Priifen Sie, ob der Verriegelungsring
korrekt verriegelt ist: Der Punkt
am Behilter muss auf das Schloss
ausgerichtet sein (Abb. 9).




Problem

Magliche Ursachen

Lésungen

Die Messer
rotieren
schwerfallig

Die Zutaten im Mixbehalter
sind zu grob portioniert
oder zu fest.

Reduzieren Sie die GroRe oder Menge der
zu verarbeitenden Zutaten.

Die zubereitete Flussigkeit
ist zu heiB und hat die
Silikondichtung beschadigt.

Ersetzen Sie die beschddigte
Silikondichtung gegen eine neue
Dichtung.

Undichtigkeit am
Boden der To-Go-
Flasche

Die Messer sitzen nicht
korrekt.

Setzen Sie die Messereinheit auf
die Flasche und drehen Sie sie zum
Verriegeln im Uhrzeigersinn, bis sie

einrastet (Abb. 9).




DESCRIPTION

A 1 Middle cap F  Tamper
2 Lid G Start/Stop button
3 Plastic Tritan Jar H Screen
B* 1 Seal I Blender jar lock indicator
2 Powelix blades unit J  On the go bottle lock indicator
3 Locking ring K Control display
C* 1 Seal L Setting button
2 Powelix life blades unit with titanium M Blend button
coating N Clean button
3 Locking ring
D Motor unit

E* 1 On the go bottle lid
2 On the go bottle
3 Seal
4 Powelix life blades unit with titanium
coating
5 Locking ring

The safety precautions are part of the appliance. Read them carefully before using your new
appliance for the first time. Keep them in a place where you can find and refer to them later on.
The appliance will only start if the jar or the bottle is correctly positioned on the motor unit (D)
and the lid locked on the jar.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before using your appliance for the first time, rinse the parts that come into contact with food
(jar, bottle, lids and middle cap) with soapy water.

CAUTION: Do not immerse the appliance in water (neither the motor unit nor the jar base).
Never put the motor unit (D) under running water. Clean it with a damp cloth and dry it
carefully. The blades are extremely sharp.

Make sure all the packaging has been removed before operating the appliance.

ASSEMBLING AND FITTING THE JAR

Moisten the seal (B1, C1) (even if already fitted on the blade unit (B2, C2)). Be careful to
correctly fit the seal (B1, C1) back onto the blades unit (B2, C2) the correct way up.

Check the seal is in place on the blades unit. Place the blades (B2 or C2) on the locking ring (B3
or C3) (Fig 1). Turn the jar upside down and fit the locking ring with blades on the base of the jar



(Fig 2). Lock it by rotating to lock notch in the clockwise direction (Fig. 2). Make sure the locking
ring is locked correctly : the arrow on the jar must be aligned with the arrow on the locking ring.
Add the ingredients into the assembled jar without exceeding the maximum level indicated:

* 1.75 L for thick mixtures

* 1.5 L for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the jar

Lock the lid on the jar and lock in the clockwise direction (Fig 5). Make sure the lid is locked
correctly : the point on the lid should be aligned with point on the handle. Lock the middle cap in
position on the lid and lock it by rotating it in the clockwise direction. If the lid is not correctly
locked, your appliance will not start; Position the jar correctly on the motor unit : the point on
the jar should aligned with the lock on the motor unit. A jar logo will appear on the screen and
a bip signal will sound.

ASSEMBLING AND FITTING THE ON THE GO BOTTLE

Moisten the seal (E3) (even if already fitted on the blades unit (E4)). Be careful to correctly fit

the seal back onto the blades unit (E4) the correct way up (Fig 9). @
Check the seal is in place on the blades unit.

Add the ingredients into the bottle without exceeding the maximum level indicated:

* 400ml for thick mixtures

* 600ml for liquid preparations

Warning : Do not pour boiling liquids (over 80°C/176°F) into the bottle.

Place the blades unit (E4) on the top of the bottle, fit the locking ring (E5), and lock it by
rotating to lock notch in the clockwise direction (Fig. 8).

Make sure the blades unit is locked correctly : the arrow on the locking ring should be aligned
with the arrow on the bottle.

Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit. Lock it by rotating it in

the clockwise direction. A bottle logo will appear on the screen and a bip signal will sound &=.

USING YOUR APPLIANCE

Put the appliance on a flat, stable, heat-resistant surface away from heat sources or water
splashes

Plug your appliance and select your program or manual settings (time and speed) and press the
start/ stop button : with the Jar (A) you can change the blending speed from 1 to 9 by pressing
the setting +/- buttons (L). « H »is the maximum speed. You can also set up the working time by
pressing the setting +/- buttons (L) between 5 seconds and 3 minutes. With the On The Go bottle
(E) you can manage the blending speed from 1 to 7 by pressing the setting +/- buttons (L). You
can also set up the working time by pressing the setting +/- buttons (L) beteen 5 seconds and
90 seconds.



Wait for the blender to stop automatically. If you want to stop the blender before the automatic
end of the program, press on the start / stop button.

Do not shake the motor unit or the jar when the blender is in use.

When you use the pusher or the middle cap, hold the jar by its handle to avoid it falling.

When the blender is in use, do not use any other accessory than the pusher to avoid damaging
the jar.

Less than 3 minutes of mixing are enough to blend liquids for most of the recipes

For adding ingredients while blending, remove the middle cap from the lid and add the ingredients
through the feeder hole. Beware of the risk of spatter.

CAUTION: After running one cycle in the blender for the maximum processing time, let the
blender rest for 1 minute before operating it again.

After using the blender for a maximum of three cycles, stop the appliance and leave to cool to
ambient temperature (takes about 2 hours).

The appliance is equipped with overload protection. This prevents the motor from being damaged
by overloading.

If the appliance switches off during operation, proceed as follows :
unplug and leave to cool down for approx.15-20 minutes.

Reconnect the appliance to the power supply and resume blending.

After approx 3 minutes without use, your appliance will start a stand by mode. To switch on you
appliance, press the Start/ Stop button (G)

ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES

Accessories used : assembled chopper
Chop in a few seconds by pulsing: peanuts, almonds etc.
Model 1600w : quantity / max time: 140g peanuts/8s or 150g almonds/8s



Programs available with the Jar (A)

Auto-programs

Smoothie

Description

Use this program to make
smoothie: blending fresh
fruits/ vegetables with
milk or yogurt

Example of recipe

200g of carrots + 100g
of celeriac + 100g of
bananas + 5009 of
orange juice

Time

Default time :
60 sec
Adjustable from
30 seconds to 80
seconds

@

Use this program to make
ice cream: blending frozen

Sorbet: 4509 frozen
raspberries + 2409 milk

Default time :
1min10s

clafoutis, brownie...
You can not make heavy
dough like bread, brioche,
pizza...

yoghurt + 210g custar
sugar + 7.5g vanilla
sugar + 3 eggs +
125g sunflower oil +
85g Corn flour + 65g
almonds powder + 140g
flour + 11g baking
powder. Put the mix
in a mold and bake for
50min to 180°C

Sorbet fruits with fresh cream or + 75g custar sugar.
yogurt Tamper must be use to
help the flow
\@ Use this program to crush 8 ices cubes max Default time :
ik ice cubes into ice snow 40 sec
(2 e Adjustable from
10 seconds to 50
seconds
) Use this program to make Yoghourt cake : Add Default time :
some light dough like ingredients in this 1min15s
Dessert waffle, cake, pancake, order on the jar. 120g Adjustable from

30 seconds to
2 minutes

Use this program to clean
your blender

200ml of water + 1
drop of washing-up
liquid.

30 seconds




Programs available with the On The Go bottle (E)

Auto-programs Description

Use this program to make
smoothie: blending fresh
fruits/ vegetables with
milk or yogurt

Smoothie

Example of recipe

100g of carrots + 50g
of banana + 50g of
celeriac + 250g of
orange juice.

Time

Default time :

45 sec
Adjustable from
30 seconds to 60

seconds

'\{& Use this program to crush | 4 ices cubes max Default time :
AL ice cubes into ice snow 40 sec
Ice crush

Adjustable from
10 seconds to 50
seconds

Use this program to clean | 200ml of water 30 seconds

your blender

The pulse button can still be used when no program is running.

CAUTION: Hard food may mark the inside of the jar but this does not affect the efficiency of the
appliance. Frozen food must be smaller than a walnut.

Do not add hot liquid above 80°C as it can be ejected out of the appliance due to a sudden
build up of steam.

AFTER USING YOUR APPLIANCE

Unplug the appliance.

Empty the preparation, the jar is not meant for storing food in the refrigerator or freezer.

To clean the motor unit, use a damp cloth. Dry it carefully.

Never immerse the motor unit in water.

For easy cleaning, wash the removable parts in water with few drops of washing-up liquid,
immediately after use.

The lid (A2), on the go bottle (E2), on the go bottle lid (E1), and middle cap (A1) can be cleaned
in the dishwasher, but the jar (A3), Powelix blades unit (B or E3), Powelix life blades unit
with titanium coating (C) don’t go in the dishwasher. Don’t immerse the blades (B, C or E3)
completely and for a long time.

For easy cleaning in both jars, you can use the “Clean program” :

Put 200ml of water. You can add 1 drop of washing-up liquid only in the Jar (A) The appliance
works at various alternating speeds for approx. 30 sec.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK ?

Problems

Causes

Solutions

Appliance does
not work

The plug is not connected.

Connect the appliance to a socket with
the same voltage as indicated on the
rating plate of the appliance.

The blender jug is not
positioned correctly on the
motor unit.

Check that the blender jug is positioned
properly on the motor unit as explained
in the instructions.

The power switch is on OFF
position.

Follow the instructions for starting your
appliance.

In case of software bug.

Unplug the appliance, wait few minutes
and plug in again.

The appliance
stopped while

Overload

Follow the instructions in section

Volume of ingredients is
too high.

i Overload.
in use
The product is not placed Place the appliance on a flat surface.
Excessive on a flat surface.
vibrations

Reduce the quantity of ingredients
processed.

Leak from the lid

Volume of ingredients is
too high.

Reduce the quantity of ingredients
processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the blender
jug.

Leak from the
bottom of the
blender jug

The blades are not
correctly positionned

Fit the locking ring (B3, C3) (Fig. 2) and
lock it by rotating to lock notch in the
clockwise direction (Fig. 2).

Make sure the locking ring is locked
correctly : the point on the jar must be
aligned with the lock (Fig 9)

The blades do not
turn easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is too
hot and distorted the
silicone gasket.

Replace the gasket with a new one.

Leak from the
bottom of the 0TG
bottle

The blades are not
correctly positionned

Place the blades unit on the top of the
bottle and lock it by rotating to lock
notch in the clockwise direction (Fig. 9).
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A 1 MipHa vawka Temnep
2 Kpuwika Krnonka «Myck/Cron»
3 MnactukoBsa yvalwua Tritan Ouncnnen

B* 1 YwinbHioBau IHAnKaTop 610KyBaHHA Yalli bneHaepa
2 brnok ne3 Powelix lHAMKaTop  GNOKyBaHHA  JOPOXHbLOT
3 CtonopHe Kinbue NNAWKN
C* 1 YwinbHioBay [vcnneit kepyBaHHA
2bnok ne3 Powelix i3 TuTaHOBUM KHonka HanawTyBaHHA
NOKPUTTAM KHonka nycky 6nengepa
3 CtonopHe Kinbue KHonka ounweHHsA
MoTopHWMin 610K
1 KpuLuka JOPOXHbOI NAALWKN
2 [lopoXHA nNnAwwKa
3 YwinbHioBay
4Bnok ne3 Powelix i3 TUTaHOBUM
NOKPUTTAM
5 CtonopHe Kinbue

3ACTEPEXEHHA.

[loTpumyiiTecsi 3axoAiB i3 6e3nekn nif yac BUKOPUCTaHHA Mpunagy. YBaXKHO mpouwnTaiite
X NepeA MeplwMM BUMKOPUCTaHHAM CBOrO HOBOTo Mpunapy. 36epiraitTe iHCTPYKUii ana ix
NnofanbLIOro BUKOPUCTaHHA. Mpunag npautoe, TinbKy AKWO yawa abo nasAwKa NpaBuibHO
BCTaHOB/eHa Ha MoTopHoMy 6noui (E) i KpuluKa 3a6i10KoBaHa Ha valui.

NEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM NPUNARY

Mepea neplunmM BUKOPUCTAHHAM Npunagy NpomuiiTe aeTani, AKi KOHTaKTYIOTb i3 MpoayKTamu
XapuyBaHHA (4alla, NnALKa, KPULKA | MipHWIA KOBNAYOK) MUIbHOK BOAOHK.

——Tzom™m

zz— =

m o

3ACTEPEXKEHHA. He 3aHyploiiTe npunag y Boay (MoTopHuit 610K a6o niacTaBKy ana
vawi). Hikonu He nigcTaBnaiTe motopHmii 6nok (D) nmig npotouHy Boay. MpotpiTb
BOJIOrol0 CEPBETKOIO Il peTeNbHO BUCYLWIiTb. Jlesa HaA3BMYaNHO rocTpi.

Mepen BYKOPMCTaHHAM NpWAagy NepeKoHaTecs, WO B/ BUAANUM BCi NaKyBabHi MaTepiany.

CKNTIAQAHHA TA BCTAHOBJIEHHA YALUI

3MouiTh yuwinbHeHHA (B1, C1) (HaBiTb AKLWO MOro BXe BCTaHOBNEHO Ha 6noui nes (B2, C2)).
AKypaTHO MpaBWIbHO BCTAHOBITb yuinbHeHHs (B1, C1) Ha 650k ne3 (B2, C2) y npaBunbHOMY
HanpAMKy.

MepeBipTe, UM ywWwinbHIOBaY yCTaHOBNEeHMI Ha 6nok nes3. YctaHoBiTb nesa (B2 abo C2)
Ha cTonopHe Kinbue (B3 abo C3) (puc 1). MoBepHiTb Yalwy [Oropy AHOM i BCTaHOBITb



CTOMOpPHe KinbLie 3 fie3amMn Ha NifcTaBKy Yali (puc 2). 3adikcyiTe, NOBEPHYBLIM O BUIMKU
3a FOAVHHMKOBOW CTpiNKow (puc. 2). MNepekoHalTecb, WO CTOMOpHe Kinbue 3adikcoBaHe
NPaBUIbHO: CTPINKM Ha Yalli Ta Ha CTOMOPHOMY KifbLii MatoTb 36iraTncs.

MoknaaiTe NpoAyKTU B 3ibpaHy yaluy. He nepesuLLyiTe MakCUManbHWiA piBeHb:

*1,75 n pna ryctmx cymiwen

*1,5 n ana piguH

MonepepxeHHA. He iiTe B Yawy i pignHm (6inbuwe 80 °C).

3adikcyTe KpWLIKY Ha uvalli, MOBEPHYBLUIM 33 TOAVMHHMKOBOIO CTpinKow (puc. 5).
MepekoHariTecs, Wo KpuLiKa 3adpikcoBaHa NPaBUIbHO: TOYKA Ha KPULLIL MaE 6yTu CymileHa
3 TOYKOIO Ha pyuli. 3adikcyiiTe KOBMAYOK Ha KPWLLL, MOBEPHYBLUM MOTO 3a rOAVHHUKOBOK
CTPinKow. AKLO KPULLKY HE 3aKPUTO HaNeXHUM YMHOM, NMPUNaj He 3anyCTUTbCA; MPaBUIbHO
po3TallyiiTe Yawy Ha MOTOPHOMY 67OLi: TOYKa Ha 4awi Mae 36iratucA 3 ¢ikcaTopom Ha
MOTOpHOMy 6110Li. Ha ekpaHi 3'ABUTbCA NOroTUM Yalli Ta NPO3BYUNTb 3BYKOBUIA CUrHa.

CKNAAAHHA TA BCTAHOBNEHHA AOPOXHbOI MIALLKN

3MouiTh ywwinbHeHHA (E3) (HaBiTb AKLLO Oro BXXe BCTaHOBNEHO Ha 6noui nes (E4)). AkypaTHo
NpPaBWIbHO BCTAHOBITD YLLiNbHEHHA Ha 610K ne3 (E4) y npaBuibHOMY HanpsAMKY (puc. 9).
lMepesipTe, un yulinbHIOBaY yCTaHOBMIEHWI Ha 610K nes.

[lopaiiTe iHrpenieHTN B NAALLKY, He NepeBuLLYOUY BKa3aHN MakcMMasbHWI piBeHb:

* 400 mn ona ryctx cymiwen

*600 mn ans piguH

MonepepxeHHA. He nTeB N y i piavuHm (6inbwe 80 °C).

MomicTiTh 650K nes (E4) 3Bepxy Ha MAIALLKY, yCTaHOBITb cTonopHe Kinbue (E5) i 3abnokyiite
110ro, NOBEPHYBLUV A0 BUIMKM B HAaNPAMKY 3a FOUHHIKOBOIO CTPinKoio (puc. 8).
MepekoHaiTecs, Wo 610K N1e3 NPaBUIbHO 3aMKHEHWIA: CTPINKa Ha CTOMOPHOMY KifnbLji Ma€ 6y T
CyMmiLLieHa 3i CTPISIKO Ha NAALL.

MepeBepHiTb MAAWKY [OrOpW [HOM i NPaBWIbHO pPO3TalyiTe ii Ha MOTOpPHOMY 6rnoui.
3adikcyinTe ii, NOBEPHYBLUM 3a FOQNHHNKOBOIO CTPINKO. Ha eKpaHi 3'ABUTbCA NOroTvn NAAWKN

i NPO3BYUNTb 3BYKOBUI CUrHa £

BUKOPUCTAHHA NMPUNALRY

YcTaHOoBITb Npunaj Ha *apoMmilHy, PiBHY 1 CTiNKy NOBEpXHIO nopani Bif Axepen Tenna Ta
6pu30K BOAN.

Nigkntouitb Npynaa i Bu6epiTb nporpamy abo pyyHi HaCTPOKM (4ac i WBMAKICTb) | HATUCHITL
KHOMKY «[Myck/CTon»: KOnn BW BUKOPUCTOBYETe yvally (A), BU MOXeTe 3MIHUTW LIBUAKICTb
3MilyBaHHA BiA 1 A0 9, HATUCKalOUM KHOMKWU HanawTyBaHHA +/- (L), «<H» — ue makcumanbHa
WBNAKICTb. By TakoXX MOXeTe BCTAHOBMTM 4ac poboTW, HaTUCKaroun KHonku +/- (L), Big 5
ceKkyHA 10 3 XBWIWH. Konu BU BUKOPUCTOBYETE AOPOXHIO NAALWKY (E), BU MoxeTe Bubpatn
WBMAKICTb 3MillyBaHHA Bi 1 A0 7, HaTUCKalouy KHOMKK +/- (L). Bu moxeTe BCTaHOBUTY Yac
po60oTu Bia 5 A0 90 CeKyHA, HaTUCKaloumn KHoMKuM +/- (L).




[louekaitTecb aBTOMaTUYHOI 3ynnHKKM GneHAepa. AKWO BY GakaeTe 3ynuHWUTK GneHaep A0
3aKiHYeHHA aBTOMaTNYHOT MPOrpamu, HaTUCHITb KHoMKy «[yck/Cron».

He TpyciTb MOTOpHMIA 610K ab0 Yaluy Mif Yac poboTn 6neHaepa.

Min Yac KopMCcTyBaHHSA LWTOBXayeM abo MiPHOIO YaLLKOI0 TPUMANTe Yallly 3a PyyKy, Wob BoHa
He Brana.

LLlo6 He AOMYCTUTM MOLIKOMKEHHA Yalli, He BUKOPWCTOBYITE XOAHI iHLWi akcecyapy, OKpim
LITOBXaya, ANA NPOLUTOBXYBAaHHA NPOAYKTIB.

MeHlwue 3 xBUAMH PO6OTU NpKAagy AOCTaTHLO, o6 3MilaTh PiANHM ANA 6inbLIOCTi peLenTiB.

o6 popaTvi MpoAyKTW Mif 4Yac 3MillyBaHHA, 3HIMITb MIpHY YallKy 3 KpWLWKW i JopanTe
NPOAYKTY Yepes 3aBaHTaXKyBasbHUI oTBip. OcTepirainTecb PUsNKy po36pU3KyBaHHS.

3ACTEPEXKEHHA. Micna KoXHOro TprBanoro LMKy 3MillyBaHHA B GneHpepi 3pobitb 1
XBUJIMHY NepepBY, NepLL HiX BUKOPUCTOBYBATU NpUiaa Aani.

Micna TpuBanoro BUKOpUCTaHHA 6ieHAepa (MakCMyM MPOTATOM TPbOX LIUKIIB) 3yMMHITh NOTro
11 paiiTe OXOMOHYTY A0 TEMMePaTypPU HAaBKOJIMLLIHLOTO cepefioBULLa (MPUGNM3HO 2 FOANHN).
Lleit npunaa mMa€ 3axucT Bif nepeBaHTaXkeHHA. BiH 3anobirae nolwKoaXeHHI0 MoTopa B pasi
nepeBaHTaXXeHHsA.

AKLWO Npunag BUMUKAETbCA Mif yac poboTw, CNif BUKOHATV Taki Ail:
BUMITb BU/KY 3 PO3€TKU i1 AaiiTe Npuiajy OXON0oHYTW NPoTAroM 15-20 XBUANH.

3HOBY NiAKMIOYITL NPUNag [0 AXKepena XUBMEHHA Ta MOYHITb MPoLeC 3MillyBaHHA.

Mpr6an3HO Yepes 3 XBUAKHM NPOCTOLO NpWNaj Nepeinae B PeXnm ouikyBaHHA. LLLo6 yBiMKHY TV
npwnag, HaTUCHITb KHoMKy «[yck/Cron» (G)

rPYBE NOAPIBHEHHA HEBEJIMKUX KIJIbKOCTEW

AKcecyapw, Lo BUKOPUCTOBYOTLCA: NOAPiOHIOBaY y 360pi
MoppibHioTe NPOTArOM KiIbKOX CEKYHJ, B iMMYJIbCHOMY PEXMMI: apaxic, MUraanb TOLLO.
Mogenb 1600 BT: KinbKicTb / Makc. Yac: 140 r apaxicy/8s abo 150 r muraanto/8s



Mporpamu, [OCTYMHI ANA BUKOPUCTaHHA 3 Yaleto (A)

ABTOMaTNYHI Oonuc Mpuknag peuenTa Yac
nporpamu
BukopucTosyiite 200 r mopkeu + 100 1 Yac 3a
Lto nporpamy, cenepu + 100 r 6aHaHiB + | 3aMOBYYyBaHHAM:
Smoothie o6 npuroTysatn 500 r anenbCr1HOBOrO COKY 60 c
CMy3i: 3milnyinTe PerynioeTbca Bif
cBiXi GpyKTU/OBOUI 30 po 80 cekyHp
3 MO/IOKOM a60
noryptom
(y BukopucTosywite CopbeT: 4501 Yac3a
\ ) Lo nporpamy ans 3aMOPOXKEHOT ManunHK 3aMOBUYBaHHAM:
Sorbet NPUroTyBaHHA + 240 r monoka + 1x810cC
MOPO3KBa: 3MillanTe 75 r uyKpoBaHoi
3aMOpOXeHi GpyKTU nyapu. HeobxigHo
3i CBIXMMY BeplIKaMn | BUKOPWUCTOBYBaTV Temnep
abo oryptom AnA jonomoru.
BukopucTosyiite Makcrmym 8 Ky6uiKiB Yac3a
_L& Lo nporpamy, o6 nbopy 3aMOBUYBaHHAM:
[ Gt noppiGHUTY Ky6uKn 40c
noogy Perynioetbca Big
10 go 50 cekyHa
N BukopucToByiite MorypToBuit TopT: gogaiite Yac3a
L Lo nporpamy, o6 iHrpefieHTU B Yally B 3aMOBUYBaHHAM:
Dessert npuroTyBaTtu fierke TakoMmy nopagky. 120 r 1xB15c¢
TicTO, HanpwvKnag rorypty + 210 r uykpoBoi | PerynioeTtbca Big
onsA Badenb, nyapwv + 7,5 r BaHinbHOro 30 cekyHp o 2
nuporie, MANHLIB, uykpy + 3 anua + 1251 XBUIMH
KnadyTi, TICTEUOK... COHALIHMKOBOI onii + 85 1
He nigxonntb ana KyKypyZA3sHoro 6opoluHa
MpuUroTyBaHHA + 65 r NOPOLLKY MUrAaNto
rycroro TicTa, + 140 r 6opowHa+ 11T
Hanpuknag xniéa, NeKapCbKOro NopoLLKy
6ynoYOoK, Miyy... MowmicTiTb cymiw y dopmy 1
BUNiKanTe npoTtAarom 50 xB
npwu 180°C.
BukopucTtosyiite 200 mn Boau + 1 Kpanna 30 cekyHp

Lo nporpamy ans
ouuwieHHs 6neHaepa

PiAVHN ANA MATTA NOCYAY.




Mporpamu, [OCTYMHI ANA BUKOPUCTAHHA 3 [OPOXKHBO NAALWKoto (E)

ABTOMaTNYHI Onuc Mpuknap peuenTa Yac
nporpamu
BuikopucTosyiite 100 r mopKeY + Yac3a
Lto nporpamy, o6 50 r 6aHaHa + 50 3aMOBYYBaHHAM:
Smoothie NpUroTyBaTh CMy3i: r cenepu +250 T 45¢
3MiLlyiTe CBixXi GpyKTI/ anenbCYHOBOIO COKY. Perynioetbca Bif
0BOUYi 3 MOSIOKOM a60 30 po 60 cekyHp
norypTom
Bukopucrosynte Makcnumym 4 Ky6rkn Yac3a
J_& Lo nporpamy, wo6 nooay 3aMOBYYBaHHAM:
2 ety NOAPIGHNTYA KyBUKI 40 ¢
nbopy Perynioetbca Big
10 po 50 cekyHp
BukopuctosynTe Lo 200 mn BOAM 30 cekyHp
nporpamy Ans oUnLLEHHA
6neHgepa

@

KHOMKOI0 iMMyNIbCHOTO peXxrnMy MOXKHa KOPUCTYBaTUCA, 30KPeMa, 3a BiCYTHOCTI Nporpamu.

3ACTEPEXEHHSA. Teepai npoayKT! MOXYTb MOAPAMNATV BHYTPILHIO YacTUHY Yalli, ane ue
He BNMBAE Ha edeKTUBHICTb Po6OTM Npunagy. 3amopoXKeHi NPOAYKTV MaloTb ByTV MeHLe
BOJIOCbKOTO ropixa.

He cnig popasatu rapauy pigunHy, Temnepatypa Akoi Bule 80 °C, OCKinbKM BOHa MoOxe
BUNNECHYTWCb 3 NPWaay Yepes panToBe HaKOMMUYeHHs Napu.

nicaa BUKOPUCTAHHA NPUNARY

BigkntouiTb Npunag Bif Mepexi 1BneHHs.

Buknapite cymil, yawa He npusHayeHa AniA 36epiraHHA MPOAYKTIB Yy XONOAUIBHUKY abo
MOPO3UbHIN Kamepi.

Bonoroto cepBeTKOI0 NPOTPITb MOTOPHUIA BJIOK. PeTenbHO BUCYLWLITh.

Hikonu He 3aHyptoiiTe MOTOPHUI 60K y BOAY.

[InA NpoCTOro OYmLEHHA MOMUIATE 3HIMHI YaCTUHW Y BOAI 3 AOAABAHHAM KiNlbKOX KpanavH
PiAVHM ANA MUTTA NoCyAy Biapasy NicnA BUKOPUCTAHHA.

Kpuwky (A2), popoxHio nnAwky (E2), KpuwKy fopoxHboi naawku (E1) i mipHy vawky (A1)
MOXHa MUTU B NMOCYAOMUIAHIN MaluvHi, ane yawa (A3), 6nok nes Powelix (B a6o E3)), 6nok
nes Powelix i3 TMTaHoBUM nokputTAm (C) He MiAXOAATL ANA MUTTA B NOCYAOMMIHIN
mawuHi. He 3aHyploiiTe nesa (B, C a6o E3) noBHicTio i HagoBro.

[InA nerkoro ounieHHA 060X Yall MOXKHa BUKOPMCTOBYBATU NPOrpamMy OUMLLEHHA:

[Noparite 200 mn Boaw. B MoxeTe gofatn 1 Kpanio 3acoby Ana MUTTA NOCYAY TiIbKM B vally
(A). Mpunap npautoe Ha pisHMx o6opoTax npoTarom npu6. 30 c.



NMPUNAA HE NMPALIO

HecnpasHocri Mpuunna Cnoco6m ycyHeHHsA
. MigknioyiTb Npunag Ao PO3eTKM 3 Takoto
Bunka He nigknioyeHa go ) .
MeDeKi X Hanpyroto, Lo BKa3aHa Ha $ipmoBin
pexl. Tabnuuui npunaay.
Yawa 6neHpepa .
MepeBipTe NpaBunbHEe NONOXEHHA
HenpasuibHO - .
Yawi 6neHfepa Ha MOTOPHOMY 6110LIi
Mounaa He BCTaHOB/NEHa Ha ) B X
punan : BiAMNOBIAHO A0 IHCTPYKLT.
npauoe MOTOpPHOMY 6110Li.
Bumukau yctaHoBNEHO B JloTpumyntech iHCTPYKLi ANA 3anycKy
nonoxeHHa BVIMK. npunagy.
Y pasi nomunku BiagkniouiTb npunag Bif mepexi,
nporpamHoro noyekaire KinbKa XBUIMH | 3HOBY
3abe3neyeHHs. BCTaBTe BUJIKY B PO3ETKY.
Mpunag
BNMKHYBCA OTPUMYINTECH IHCTPYKUi Y po3aini
. 4 MepeBaHTaXeHHA Aorpumy PYKUM Yy posA
nig vac «[epeBaHTaxeHHA».
BUKOPWCTaHHA
Mpwnapg yctaHoBNEHWI He . .
- . YcTaHoBITb Mpunaj Ha pPiBHY MOBEPXHIO.
HaamipHa Ha PiBHI NoBePXHi.
BiGpauis 3aHafITo BeNNKIi1 06'em

NpoAyKTiB.

3MeHLuTe KiNbKICTb iHrpeaienTiB.

MpoTikaHHA 3
KpULIKN

3aHaATo BeNunKkmii 06'em
NpoAyKTiB.

3MeHLUTe KinbKiCTb IHFPeAieHTIB.

Kpviwka BcTaHOBNEHA
HenpaswuibHO

MpaBnbHO BCTAHOBITL KPULLKY Ha Yali
6neHgepa.

Mportikae gHO
Yawi 6neHpaepa

Jle3a BcTaHoBNEHO
HenpasuibHO

YcTaHOBITb CTONOPHE KinbLe
(B3, C3) (pwic. 2) Ta 3adikcymnTe
1100, NOBEPHYBLUN 1O BUIMKN 3a
rOAMHHNKOBOIO CTPINKoto (puc. 2).
MNepekoHalTech, WO CTONOPHE KinbLe
3adikcoBaHe NpaBUIbHO: Kparka Ha
YaLwi mae 6yTu cymileHa 3 pikcatopom
(pnc.9)




HecnpaBHocTi MpununHa Cnoco6m ycyHeHHs
LLImaToukn npoayKTis . R
pony 3MeHLwTe po3mip abo KinbKicTb
3aHapATo BeNMKi abo -
. npoayKTiB.
Jlesa He TBEPAI
obepraioTbea 3milyBaHa pignHa
nerko

3aHaaTo rapAya, i Yepes ue
MNOLIKOJXXEHO CUNTIKOHOBY
NpoKNaKy.

3aMmiHiTb NPOKNafKy Ha HOBY.

Mportikae gHo
[OPOXKHBOT
NNAWKN

Jle3a BcTaHOBMIEHO
HenpasuibHO

MomicTiTb 610K Ne3 3Bepxy Ha NAALKY

Ta 3a610KyITe 10ro, NOBEPHYBLUN 1O

BUIMKM B HaNPAMKY 3a rOfIMHHNKOBOIO
cTpinkoto (puc. 9).




NCAHUE

A 1 Konnauok F Tonkateno
2 Kpbiwwka G Knonka Crapt/Cron
3 MNacTNKOBbIN TPUTAHOBDIN KYBLIWH H 3SkpaH
B* 1 YnnotHutens I WHpukatop 6110KNPOBKIN KyBLUMHA
2 bnok ne3sun Powelix 6nenpepa
3 CtonopHoe KonbLo J WHawnkatop dukcaymn rnoxoAHown
C* 1 YnnoTHutens 6y TbINKM
2bnok nessuin Powelix ¢ TuTaHOBbIM K [Awncnnei ynpasneHuna
NoKpbITMEM L KHomKa HacTponku
3 CtonopHoe KonbLo M KHonka cmewvBaHmaA
D bnok guratens N KHonka ouncTku

E* 1 KpbllKa NOXoaHOW 6y TbiNKM
2 MoxopHan byTbinka
3 YnnotHuteno
4Bnok nessuin Powelix ¢ TUTaHOBbIM
noKpbITUEM
5 CTonopHoe KonbLo

OCTOPOHO!

CobniofeHne NpaBui TeXHUKU 6€30MacHOCTY ABNAETCA 06A3aTeNIbHbIM NPU NCMONb30BaHNN
YCTpOWCTBa. BHUMaTENbHO O3HAKOMBTECH C MPaBMIaMU TEXHWKIM 6€30MacHOCTV Nepef NepBbIM
MCMOMb30BaHNEM HOBOTO YCTPOWCTBa. XpaHuTe VX B JOCTYMHOM MecTe AN UCMOMb30BaHNA
B OyAywem. YCTPOWMCTBO BKJIOUMTCA, TOMbKO KOrfa KyBWWH waAn OyTbiika MpaBuibHO
ycTaHoBJeHbI Ha 610K ABuraTens (D) 1 Ha KyBLUMHE 3aKpbiTa KPbILUKa.

NEPEA NEPBbIM UCNOJIb3OBAHUEM YCTPOUCTBA @

Mepepn nepBbIM NCMONIb30BaHMEM YCTPOWCTBA MPOMOITE B MblIbHOI BOJE BCE YACTH, KOTOpble
HenocpefcTBEHHO KOHTAKTMPYIOT C nuLeit (KyBLUMH, Gy TbifIKa, KPbILLKM 1 KOJIMAYOK).

OCTOPOXHO! He norpyxaiite B Bogy 6nok aBuratens m 6a3y gna KyBwuHa. He
nomewanite 6nok asurarensa (D) noa npoTouHyio Bopay. [INs OUUCTKM MCMONb3yiTe
BJIAXKHYI0 TKaHb, a 3aTeM TLaTeNnbHO NPOTpUTe Hacyxo. HoXxn oueHb ocTpbie.

I'Iepen NCnonb3oBaHNEM yCTpOﬁCTBa y6en|/|Tecn>, YTO BCe yNakOBOYHbIe MaTepuasibl yaaneHbl.

CBOPKA N YCTAHOBKA KYBLUMHA

CmouuTe ynnotHutens (B1, C1) (paxe ecnm oH yxe ycTaHoBneH Ha 6rnoke nessuii (B2, C2)).
BynbTe BHUMAaTENbHBI, YTOObI NPaBUIbHO Pa3MecTuTb ynnoTHuUTenb (B1, C1) Ha BepxHen yactu
6noka nessuii (B2, C2).

Y6epnTech, 4To YNNOTHUTENb MPaBUIBHO PACMoNoXeH B 6noke ne3suii. Pasmectute nessums
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(B2 nnn C2) Ha ctonopHom KonbLe (B3 nnu C3) (Puc. 1). NepeBepHUTe KYBLUWH 1 pa3mecTuTe
CTOMOPHOE KOJbLIO C NIe3BUAMK B OCHOBaHMM KyBLWMHa (Puc. 2). 3akpenuTe ero, noBepHyB no
YacoBoii cTpenke Ao BbicTyna (Puc. 2). Y6eauTech, 4To CTOMOPHOE KOMbLO 3apUKCMPOBAHO
NpaBUIbHO: CTPENKa Ha KyBLUVHE JO/KHa COBMajaTb CO CTPE/KOW Ha CTOMOPHOM KoJibLie.
MomecTUTe WHrpeaneHTbl BHYTPb COOGPAHHOTO KyBLUMHA, HE MNPEBbIWAA YKa3aHHbI
MaKCUManbHbI ypOBEHb:

*1,75 n gnAa ryctbix cmecen

*1,5 N XXnupKux cmecem

BHumanue! He HanuBaiTe B KyBLWINMH KUNALWYIO XNAKOCTb (C TemnepaTypoli Bbile
80°C/176°F).

3aKpenuTe KpbilWKy Ha KyBLIMHE U 3aKpoiiTe ee Nno 4acoBoii cTpenke (Puc. 5). Y6eauntecs,
UTO KpbilLKa 3aKpbiTa MPaBUIbHO: TOUKA Ha KPbILUKe [JOKHA COBMaAaTb C TOUYKOMN Ha pyuUKe.
[omecTuTe KONMayoK B COOTBETCTBYIOL|EE MECTO Ha KpbIWKe ¥ MOBEPHUTE MO 4acoBOW
cTpenke po duKcaumu. ECnm Kpbilwka 3akpbiTa HENpaBuIbHO, YCTPOMCTBO HE HaUHET paboTy.
MpaBMnbHO pa3mecTrTe KpbILKY Ha 6/10Ke [BUraTeNs: TOUKa Ha KyBLUVHE JOJKHa COBMaaaTb
C ¢uMKcaTopom Ha bnoke fpuratens. Ha 3KkpaHe MOABUTCA 3HAYOK KyBLUMHA, 1 pa3pjacTca
3BYKOBOW CUTHa.

CBOPKANY OBKA NOXOAHOW BYTbIJIKUA

CmounTe ynnoTHuTenb (E3) (Baxe ecnn oH yxe ycTaHOBNEH Ha 6noke nessuin (E4)). byabte
BHUMaTeSbHbl, YTOObI MPaBUIbHO Pa3MECTUTb YMIOTHUTENb Ha BEPXHEN YacTu 6ioKa ne3Buii
(E4) (Puc.9).

Y6epnTech, UTo YNaoTHUTENb NPaBUIbHO PACMONOXeH B 6/10Ke Ne3Bui.

MomecTuTe MHrpeAueHTbl BHYTPb OyTbiKKM, He MNpPeBbias YKasaHHbI MaKCUMaNbHbI
ypOBeHb:

* 400 Mn 4nA rycTbix cmecei

* 600 MN KUOKNX CMeceit

BHumaHune! He HanuBaiite B 6yTbIIKY KUNALLYIO XXUAKOCTb (C TeMnepaTypoii Bbile
80°C/176°F).

PasmecTunTe 610K Nie3Buin (E4) B BepXxHel 4acTu By TbINIKM, YyCTaHOBITE CTOMOpHOe KonbLo (E5) 1
3aKpenuTe ero, NOBEPHYB MO YaCoBOW CTPenKe Ao BbicTyna (Puc. 8).

Y6enuTech, UTo GIOK Ne3BNI 3aKpernieH NPaBUIbHO: CTPesIKa Ha CTOMOPHOM KOJlbLie JOMKHa
COBMafiaTb CO CTPESIKOI Ha By TbsKe.

MepeBepHUTe BYTLIIKY M MPaBUIbHO pa3MecTTe ee Ha Gnoke Apuratens. 3akpenwuTe ee,
NoBepHyB MO YacoBOW cTpenke. Ha 3KpaHe NoABUTCA NOroTvn Oy TbINKK, U pa3facTca 3ByKOBOW

curHan .



nc b3OBAHUE YCTPOUCTBA

YcraHosute yCTpOVICTBO Ha POBHYIO, yCTOl;IHVIByIO, TepMOCTOI;IKyK) MOBEPXHOCTb nofanbLie ot
NCTOYHWKOB Tenna n 6pbl3|’ BOAbI.

MopKntounTe yCTPONCTBO 1 BbibepuTe NPOrpamMmy 1nm pyyHble HaCTPOVKU (BPEMSA 1 CKOPOCTb),
HaxmuTe KHornKy CtapT/CTon: ¢ KyBLWWHOM (A) MOXXHO BblGpaTh CKOPOCTb CMeLMBaHuA oT 1 Ao
9, NCMONb3YA KHOMKM HACTPOMNKM «+/-» (L). «<H» — 3TO MakcMmanbHasa ckopocTb. Bpema pabotbl
MOXXHO 3ajaTb HaXKaTVeM Ha KHOMKM «+/-» (L) B Anana3oHe oT 5 cekyHA A0 3 MUHYT. C NOXOAHO
6yTbINKOW (E) MOXKHO BbI6paTh CKOPOCTb CMELUMBAHWA OT 1 O 7, NCMOMb3yA KHOMKU HAaCTPOKN
«+/-» (L). Bpema paboTbl MOXXHO 3aAaTb HaXKaTMeM Ha KHOMKM «+/-» (L) B AnanasoHe ot 5 go 90
ceKkyHA.

[loxpnTech, Korga Gnenfep aBTOMATUYECKM BbIKMOUNUTCA. ECIM HEOOXOAMMO BbIKMIOYUTH
6neHaep A0 OKOHYaHWA aBTOMATUYECKON MPOrpaMmbl, HaXMUTE U yAepPXKMBaNTe KHOMKY
Crapt/Cron.

He TpAcuTe 6n0K ABUraTena v KyBLUWH, Koraa 6bneHaep pabotaet.

Mpu ncnonb3oBaHUY TONKATENA WX KONMauka yAepXK1BanTe KyBLUVH 33 PyUKy BO n3bexaHve
nageHus.

He nonb3yitecb Apyrumn npucnocobieHnamMn MOMUMO TonKaTens BO Bpema paboTbl
6neHaepa Bo n3bexxaHne ero NoBpexaeHms.

[InA cmelurBaHvA XnaKocTel Ana 60NbWNHCTBA peLenToB JOCTaTOYHO MeHee 3 MWUHYT.

Yto6bl f06ABUTL MHIPEAVEHTbI B MPOLECCe CMELIMBAHUS, CHUMMUTE KOJINAYOK C KPbILIKKM
1 pobaBbTe MHrPeAMEeHTbl Yepes 3arpy3ouHoe oTeepcTue. OcTeperanTech GpbI3r ropsaumnx
NPOAYKTOB.

OCTOPOXHO! lMocne oKOHYaHWA OAHOrO MOMHOrO LMKna paboTtbl GneHaepa faiite emy
OCTbITb B TeYeHne 1 MUHYTbI Nepes MOBTOPHbIM UCMOSIb30BaHNEM.

Mocne ncnonb3oBaHvA bneHfepa B TeUeHMe TPexX MOMHbIX LMKOB BbIKOUMTE YCTPONCTBO U
[flalite eMy OCTbITb O KOMHATHOI TemnepaTypbl (OKONO 2 Yacos).

YCTPOWNCTBO OCHaleHo dyHKUMeNn 3awutbl OT neperpyskun. OHa MO3BONAET 3alUTUTHL
[BUraTenb OT NOBPEXAEHWIA, BbI3BaHHBIX Neperpy3kamu.

Ecnu ycTpoCTBO OTKAIOUMIOCH BO BPEMA UCMONb30BaHUA, CefyiTe MHCTPYKLMAM HXE.
OTKNoUNTE YCTPOCTBO OT INEKTPOCETH 1 AANTE OCTbITb B TeueHne npuba. 15-20 MUHYT.

CHoBa noakniounTe yCTpOVICTBO K 971eKTpOCeTM 1 NPOAOIIXKaNTe NCNONb30BaHMe.

Mpunbn. yepes 3 MUHYTbl 6e3[eNCTBMA YCTPOWCTBO Mepeifer B pexum oxupaHva. Ona
BK/IIOYEHNA YCTPOWCTBA HaXXmMuUTe Ha KHonky CtapT/Cron (G)

KPYNMHASA HAPE3KA HEBOJIbLLUUX NAPTUN

Mcnonb3yemble NPpUHAANEXHOCTU: 3MenbunTeNnb B cbope
MrHoBeHHOe 13MenbyeHVe B peXXrme Mynbcalymn: apaxuc, MuHaans n T. .
Mopenb 1600 BT: KonuuecTBo / Makc. Bpemsa: 140 r apaxmca / 8 cek. inn 150 r muHpana / 8 cek.
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[locTynHble nporpammbl AN KyBLIMHA (A)

ABTOMaTnyecKkne OnuncaHue
nporpammbl

Mpumep peuenta

Wcnonb3ynTe aty 200 r mopkosu + 100 r Bpemsa no
nporpammy ana cenbfepea + 100 r YMONUYaHMIo:
Smoothie NPUrOTOBNEHNSA CMY3M: 6aHaHoB + 500 T 60 cek.
CMeLUMBaHMe CBEXNX anenbCMHOBOTO COKa MoxHo
$pyKTOB / OBOLLEW V3MEHUTb
C MOJIOKOM 1N ot 30 go 80
noryptom CeKyHA
(y Wcnonb3yiite 3ty CopbeT: 4501 Bpemsa no
\ ) nporpammy ans 3aMOPOXKEHHOW MannHbl | YMONYaHUIo:
Sorbet NpuUroToBneHnsa + 240 monoka + 75 1 MUH.
MOPOXEHOro: T caxapHoW nyapbl. 10 cek.
cmelnBaHue na obneryenns
3aMOPOMKEHHbBIX NPOXOXAeHNA
dPYKTOB CO CBEXUMU NpoAyKTOB HE06XoAMMO
CIMBKaMU Unn 1Cnonb30BaTh TONKaTeNb
noryptom
Wcnonb3yiTe aty He 6onee 8 Ky6ukoB nbaa Bpems no
J_& nporpammy ans yMOnuaHuio:
leelcipsh V3MenbyeHIs KyGUKOB 40 cek.
nbAa 10 COCTOSHMA MoxHo
CcHera N3MeHATb
ot 10 po 50
ceKyHA




ABTOMaTnyecKune Mpumep peuenta Bpemsa
nporpammbi
Wcnonb3yiite a1y VlorypToBbiil Kekc: Bpems no
nporpammy ans [lo6aBbTe UHIPeAUEHTbl | yMONYaHuio:
Dessert NpUroToBfeHnsa B KYBLUVH B YKa3aHHOW 1 MuH. 15
XKNIKOro TecTa, nocnefoBaTeNbHOCTU. cek.
Hanpvimep ans Badens, 120t orypta + 210 MoxHo
KeKCoB, BJIMHUMKOB, I caxapHou nyapbl N3MeHATb OT
KnadyTun, 6payHu 1 + 7,5 r BaHUWIbHOrO 30 cekyHp fo
T. 4. He ponyckaetca caxapa+3anga+ 1251 2 MUHYT
npuroToBnexHne Mo CONTHEYHOTO Macna
NNOTHOrO TecTa AnA + 85 I KyKypy3Hoii
xneba, 6ynouek, MyKM + 65 I MONIOTOro
nuyubl. .. MuHgana + 140 r mykun
+ 11 r paspbixnutens.
Momectute cmech B
dopmy 1 BbineKaiite B
TeyeHune 50 MUHYT Npu
180°C
Wcnonb3yite sty 200 mn BoAbl 1 1 Kanna 30 cekyHp

nporpammy Ans YncTKu
6neHgepa

KMAKOCTU 151 MbITbA
nocygpl.

[locTynHble nporpamMmbl Ans NOXoAHO 6y Tbinku (E)

ABTOMaTUYECKNE
nporpammbli

OnucaHne

Mpumep peuenta

Wcnonb3yiite 3Ty 100 r MmOpKOBU + Bpems no
nporpammy ana 50 r 6aHaHoB + 50 | ymonuaHuio:
Smoothie NPUrOTOBNEHNA CMy3U: | T cenbpepes + 250 | 45 cek.
CMeLL1BaHMe CBEXNX T anenbCMHOBOIO MoxHo
$pyKTOB / OBOLLEI C coKa. n3MeHATb oT 30
MOIOKOM U NOTypTOM [0 60 cekyHp
Wcnonb3yiite a1y He 6onee 4 Bpemsa no
® nporpammy ans Ky61KOB nbaa yMOnuaHmio:
celciu=h M3MeNbyeHIsA KyBUKOB 40 cek.
Nbfa A0 COCTOAHMA MoxHo
cHera n3MeHATb oT 10
Ao 50 cekyHA
Wcnonb3yiite a1y 200 mn BoAbl 30 cekyHp
nporpammy Ans YNCTKu
6neHgepa

KHOMKy MMMNyNnbCHOro peXrimMa MOXXHO 1CMosb30BaTh Aaxe 6e3 paboTaloLuei NporpaMmmbl.




OCTOPOXHO! TBeppan nuila MOXeT OCTaBAATb Cfieibl Ha BHYTPEHHUX CTEHKaX KyBLUMHA, HO
3TO HUKaK He BNAMAET Ha MPOW3BOAUTENbHOCTb YCTPOWCTBA. 3aMOPOXKEHHbIE UHTPEANEHTbI
LIOJIKHbI ObITb Pa3feneHbl Ha KyCKM pa3MepoMm He 6osiee rpeLikoro opexa.

He 3anuBaiiTe B KyBLUMH XWAKOCTM C TemnepaTypoi Bbiwe 80°C, Tak Kak OHW MOryT
BbIMIECHYTbCA U3 YCTPONCTBA M3-3a BHE3aMHOro BbiAeNeHna napa.

OCJIE UCMONIb3OBAHUA YCTPOUCTBA

OTKNoUNTE YCTPONCTBO OT SN1eKTPOCETU.

OnopoxHUTe KyBLUMH — OH He MpeAHasHauyeH 1A XPaHEeHVA MULLM B XONOAWIbHUKE Wan
MOPO3UTbHIKE.

[inA ouncTkn 6noka fBuratens UCMoOMb3yiiTe BNaXHYI TKaHb. AKKYpaTHO BbiTpuTe 610K
Hacyxo.

He norpy»aiiTe MOTOPHbI 6510K B BOAY.

[inA obneryeHUa OUNCTKN MPOMOWTE CbeMHble YacTh B BOAe C HeGONbLIUM KONMYeCTBOM
MoloLLero cpefcTBa Cpasy Nnocsie UCNob30oBaHNA.

Kpbiwky (A2), noxogHyio 6yTbiky (E2), KpbllwKy AOpPOxHON 6yTbinkn (E1) n konmauok (A1)
MOXHO MbITb B MocyfomMoeyHoln mawwHe. KyBwuH (A3), 6nok nessuii Powelix (B vunn
E3), 6nok nessuii Powelix ¢ TuTaHOBbIM noKpbiTnem (C) He AonycKaeTcA MbITb B
nocyaomoeyHoi mawunHe. He norpy:kaiite nessus (B, C unm E3) B XXuaKocTb NOAHOCTbIO
W Ha AnTenbHoe Bpems.

[inAa yaobcTBa OUMCTKI 060MX KYBLUIMHOB MOXHO 1CMOJb30BaTh CreLyanbHyo Nporpammy:
Haneiite 200 mn Boabl. MOXXHO A06aBMTb 1 Kanmo »KMAKOCTW A1 MbITbA NMOCYAbl TONBKO B
KyBLMH (A). YcTpoiicTBo 6yaeT paboTaTb Ha pasHbiX CKOPOCTAX Npub. B TeueHne 30 cek.



O AEJIATD, ECJZIN YCTPOUCTBO HE PABOTAET

MNpo6nema

Mpuunna

PeweHune

YcTponcTeo He

YcTponcTBo He
NOAKIIOUYEHO K
3MeKTpoCeTy.

MopKntounTe yCTPOWCTBO K po3eTke
3NeKTPOCETH, HaNPAXKeHNe KOTopoW
COOTBETCTBYET yKa3aHHOMY Ha
nacrnopTHol Tabnnuke ycTponcTsa.

KyBLUVH 6neHaepa
HenpaBWIbHO YCTaHOBNEH

Y6epunTech, uto KyBLWUH 6neHaepa
1 KpbILLUKa PacrnosnioxeHbl Ha 6110Kke

[BUraTens Hagnexatmm obpasom, Kak
6 Ha 6/10Ke ABuraTens.
pabotaet. YyKa3aHo B MHCTPYKLUMAX.
BbikntouaTenb HaxoauTca CM. MHCTPYKLMM MO 3anycKy
B nonoxexun BblKJI. YCTPONCTBa.
OTKNoUNTE YCTPONCTBO OT
OwwrbKa NporpaMmMHOro
3NEKTPOCETH, MOAOKANTE HECKONTbKO
obecneyeHnsa.
MUHYT 1 NOAKIIOUMTE CHOBA.
Yctpoiicteo
OCTaHOBWIOCH CnepyiiTe HCTPYKUUAM B pasfene
Meperpy3ka. Ay PyKul pasa
BO Bpems «Meperpyska.
MCMONb30BaHMA.

YpeamepHble
BMbpayuu.

YCTPOWCTBO YCTaHOBNEHO
Ha HEePOBHOIA
NoBePXHOCTN.

YcTaHOBUTE YCTPONCTBO Ha POBHYIO
MOBEPXHOCTb.

Cnvwkom 6onbLuoii 06bem
VHIPEAUEHTOB.

YMeHbLUUTe KONNYecTBo NHTpeAneHTOoB.

Kpbiwwka
npotekaer.

Cnvwkom 60nbLUoii 06bem
VHIPEaUEHTOB.

YMeHbLuMTE KONNYeCTBO NHIPEeANEHTOB.

KpblllKa HenpasumabHO
yCTaHOBJNeHa Ha
YCTPOWCTBO.

YCTaHOBUTE KPbILIKY Ha KyBLUVH
6neHpepa Hagnexawmm obpasom.

OcHoBaHune
KyBLIMHA
npotekaer.

Hou pacnonoxeHbl
HenpaBU/bHO.

YctaHoBUTe cTonopHoe KonbLo (B3, C3)

(Pwnc. 2) n 3aduKcnpyiiTe ero, NOBepHyB
[10 BbICTYMa MO YaCoBOW CTpesike

(Punc. 2).

Y6enuTech, 4To CTOMOPHOE KOMbLIO

3adUKCMPOBAHO NPABUIbHO: TOUKa
Ha KyBLUVHE AO/MKHa CoBMaAaTh C

dukcatopom (Puc. 9).




Mpo6nema

Mpuunna

PeweHne

Mnoxo
BpaLjaloTca
HOXMW.

Cnvwkom 60nbLUOI 1K
TBEPAbIN KyCOK NULLN.

YMeHbLuUTe pasmep 1am KonmnyectTso
NHrpeneHToB.

CmelunBaemMas XunaKocTb
CNULIKOM ropsyas, Yto
npvBeno K gepopmaumn

CUSTIMKOHOBOM NpoKnagKku.

3ameHuTe NPOKNaAKy Ha HOBYIO.

OcHoBaHve
noxoaHowm
By TbINKN
npotekaer.

Hoxu pacnonoxeHbl
HenpaBwuiibHO.

PasmecTniTe 610K Ne3BUin B BEPXHEN
yacTy BYTbINKM 1 3aKpenuTe ero,
NOBEpPHYB M0 YaCOBOW CTPESIKe A0
BbicTyna (Puc. 9).




CUNMATTAMACHI

A 1 OprtaHfbl Kaknakwa F Oasrepty
2 Kaknak G Icke kocy/ToKTaTy TYMMECI
3 MNnactwuk Tritan Kymblpachl H OkpaH
|

B* 1 Tbifbi3garbiLl BrneHgep  KyMblpacbiHbIH  Kynbintay
2 Powelix nbiwakrap 6norbl VHAMKaTOPbI
3 KynbinTtay cakuHachl blHFanbl GeTenkeHiH KynbinTay
C* 1 Tbifbl3aarbiLL VHAMKaTOPbI

[

2 Tutan xabbiHbl Gap Powelix life K Backapy ancnneni
nbiwakrap 6norbl L TMapametpnep Tyimeci
3 KynbinTtay cakuHachl M Apanactbipy Tynmeci
D Motop 6norbi N Taszanay Tyrmeci

E* 1 blHraiinbl 6eTenke kaknarbl
2 blHrannbl 6eTtenke
3 Thifbl3garbliLL
4 TutaH xabbiHbl Gap Powelix life
nbiwakrap 6norbl
5 KynbinTay cakuHachl

CAKTbIKECKEPTY:

Kayinciaaik wapanapsl KypbinfbiHbIH 6ip 6eniri 6onbin Tabbinagbl. >KaHa KypbinfbiHbl GipiHLLi
peT nanganaHy angpliHaa onapabl MyKUAT OKbIN WbIFbIHBI3. Onapap! keviHipek Tabyra xoaHe
Kapayra 6onatbiH xxepae cakTaHbi3. Kypbinfbl kyMblpa Hemece 6eTernke motop 6norbiHaa (D)
[OypbIC OpHanacTbIpbIfFaH XaHe KyMblpaza kaknak KynbintanfaH 6onca faHa icke Kocbinagp.

K¥PbINFbIHbI BIPIHLWI PET NAMOANAHY ANAbIHOA

KypbinfFblHbl GipiHWi peT nanganaHy angbliHAa Tamakka TueTiH Geniktepai (Kymbipa,
GeTernke, kaknakTap xaHe OpTaHfbl Kaknakwa) cabblHabl CYMeH LuanblHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: KypbInfbiHbl cyfa 6aTbipMaHbi3 (MOTOp 6norbiH Aa, Kymbipa
Heri3iH Aae). MoTop 6norbiH (D) afbin XaTkaH CyAblH acTbiHA ellKalaH KOMMaHbI3.
OHbI AbIMKbIN WYy6GepekneH Tasanan, MyKUMAT KenTipiHi3. Mblwakrap eTe oTKip.

KypbinfFblHbl NaganaHy angHbiga 6ykin opaybilw anbiHFaHbIH TEKCEPIHi3.

K¥MbIPAHbI 2)KUHAY XXOHE OPHATY

ToirbizgafbiwTel (B1, C1) binFanaanabipbiHbi3 (TINTi nNblwak 6norbiHaa opHaTbiFaH
6onca ga (B2, C2)). TeirbizaarbiwThl (B1, C1) nblwakTap 6rnorbiHa (B2, C2) aypbIc xarbiH
»Ofapbl KapaTbin NblakTap GnoreiHa AypbIC OPHATLIHBI3.

MblwakTap GnorbiHA@ ThiFbI3OafbiLl OPHbIHAA €KeHiH TekcepiHis. MblwakTapabl (B2



Hemece C2) kynbinTay cakuHacbiHa (B3 Hemece C3) kombiHbI3 (1-cyp.). KyMblpaHbi
XKOFapfbl XaFblH TOMEH KapaTbin OypbIHbI3 XaHe KyJbinTay cakuHachl MeH NblllakTapab!
KyMblpara KovblHbI3 (2-cyp.). OHbl KynbinTay OMblFbiHa caFaT Tini 6afblTbIMEH alHanAbIpy
apKbInbl KynbinTaHel3 (2-cyp.). Kynbintay cakuHachl AypbIC KynbinTanfaHblH TEKCEPIHI3:
KyMblpagarbl HYKTe KynbinTay CakMHacblHAarbl KOPCETKIMEH TypanaHybl Kepek.
WHrpeameHTTEpai XuUHanFaH KymMbipara kepceTinreH Makcumanabl AeHrenaeH acbipman
carnblHpI3:

* Koto kocnanap ywiH 1,75 n

* CyMblk kocnanap ywid 1,5 n

EckepTy: Kymbipara KalHan »XaTkaH cyWbIKTbiKTapabl (80°C/176°F MaHiHeH
acaTtblH) KyMaHbI3

Kymblpaaa KaknakTbl KynbiNTaHbi3 aHe cafaT Tini GaFbiTbiHA@ KynbinTaHbli3 (5-cyp.).
Kaknak AypbIiC KynbinTanfaHblH TEKCEPIiHi3: KaknakTafbl HYKTEHi TyTKafarbl HYKTEMeH
Typanay kepek. OpTaHfbl kaknakLuaHbl kaknakTa OpHbIHAA KyJbINTaHbI3 KoHe OHbl caFaT
Tini 6afbITbiHAA aHanAbIpy apkelnbl KyNbiNTaHpel3. Kaknak aypbic KynbinTanmaraH 6onca,
KYPbINFbIHbI3 iCke KOCbINMaWapbl; KyMblpaHbl MOTOp GnoreiHAA AypPbIC OPHANACTbIPbIHEI3:
KyMblpafafbl HYKTEHI MOTOp GnorbiHAafbl KyMbiNneH Typanay kepek. OkpaHaa kymblpa
nioroTuni kepiHeAi xaHe AblObICTLIK CUrHan ecTineq. @

XXWUHAY XXOHE bIHFANNbI BOTENKENE OPHATY

ToiFbi3aafbilwTel (E3) binFanaaHabipbiHbI3 (TINTi nblwak 6norbiHga opHatbinfFaH Gonca
na (E4)). ToiFbiagafblwThl Nblwakrap 6norbiHa (E4) Aypbic KafblH >XoFapbl KapaTbin
nbiwakrap 6norsiHa AypbiC OpHaTbIHBI3 (9-cyp.).

MbiwakTap 6norbiHAa ThIFbI3AaFbILL OPHBbIHAA EKEHIH TEKCEPIHI3.

WHrpeaveHTTepai 6eTenkere kepceTinreH Makcumanabl AeHreiaeH acbipmali canbliHpbl3:
* Koto kocnanap yLwiH 400 mn

* Cy¥iblk Kocranap yLiH 600 mn

EckepTy: Betenkere kalHan XaTkaH cCyMbIKTbiKTapAbl (80°C/176°F MaHiHeH
acaTtblH) KyMaHbI3

Mbiwaktap 6norbiH (E4) GeTenkeHiH YCTiHe KOWMbIHbI3, KynbinTay cakuHacbiH (E5)
OpHaTbIHbI3 X8He OHbl KynbinTay OMblFbiHAA caFaT Tini 6aFbiTbiHAa aiHanabIpy apKblbl
KynbinTaHbI3 (8-cyp.).

Mbiwakrtap 6Gnorbl  AypbIC KyMbiNTanfaHbiH TEKCEPiHI3: KyfbiNTay CakuHacbiHAarbl
KepceTkiHi 6eTenkeneri kepceTkiMeH Typanay Kepek.

BeternkeHi xofapfbl xafblH TOMEH kapaTbin GypblHbI3 XaHe MoTop BrnorbiHAa Aypbic
opHanacTbipbiHbIi3. OHbl cafaT Tini GafbiTbiHOa anHanabipy apkbinbl KynbiNTaHbi3.

OkpaHaa 6eTenke noroTuni kepiHeai xaHe AblObICTbIK CUrHan ecTinegic=.
Turn the bottle upside down and position it correctly on the motor unit. Lock it by rotating
it in the clockwise direction. A bottle logo will appear on the screen and a bip signal will

sound &=,



K¥PbINFbIHbINANOANAHY

KypbInfFblHbI  TETIC, KO3FanManTbiH, XbiyFa Te3imAi, XKbiny ke3gepiHeH Hemece cy
LallblpaHabinapbiHaH aynak KombIHbI3

KypbinfFbiHbl po3eTkara KOCbIHbI3 XXoHe GargaprnamaHbl HEMece KONMeH OpHaTbiaTbiH
napamMeTpriepai TaHaaHbl3 (yakbIT XoHe XbinaamablK) XaHe icke KoCcy/ToKTaTy TYMMeCiH
BacbliHbI3: KyMmbipa (A) apkpbinbl +/- opHaTty TynmMenepiH (L) 6acy apkbinbl apanacTbipy
XbingamablFbliH 1-9 apacbiHAa esreptyre 6onagbl. «H» — Makcumangpl Xbingamablk.
CoHpan-ak +/- opHaTy TyimenepiH (L) 5 cekyHa xaHe 3 MUHYT apanbifblHga 6acy
apKbIrbl XXYMbIC YaKbITblH OpHaTyFa 6onaabl. blHFannel 6etenke apkbinbl (E) +/- opHaty
TyrmenepiH (L) 6acy apkbinbl apanacTbipy XbingamablfbliH 1 - 7 apacbiHga 6ackapyra
6onagpl. CoHpani-ak +/- opHaTty TynmenepiH (L) 5 cekyHa xaHe 90 cekyHA apanbifbiHaa
6acy apKblirbl )KYMbIC yaKbITbIH OpHaTyFa 6onagbl.

BneHpgepaiH aBTOMaTtThl Typae TOKTayblH KyTiHi3. Barpapnama aBtomartTel Typae
asikTanman Typbin 6neHaepai TOKTaTKbIHbI3 Kernce, icke KoCy/ToKTaTy TyMMeCiH 6acbiHpI3.
BneHaep nanganaHbinbin )xaTtkaHaa, MoTop 6rnoreiH HeMece KyMblpaHbl LaikaMaHb3.
WTepriwTi Hemece opTaHfbl KaknakwaHbl navganaHbin xaTkaHga, Kynamaybl YLiH
KYMblpaHbl TYTKACblHaH YCTaHbI3.

BneHpgep nanganaHbinbin xartca, KyMblpaHbl 3akbiMaan anmMay YLiH uteprilteH 6acka
elwbip akceccyapabl naiganaHb6aHpI3.

PeuenTtrepaiH kenwiniri ywiH CyMbIKTbIKTapAbl apanacTblpy YWiH 3 MUHYTTaH asbipak
yaKbIT XETKImMiKTi.

ApanacTblpy KesiHOe WHrpeoueHTTepAi KOCy VLUiH OpTaHfbl KakmakliaHbl KaknakTaH
anblHbI3 )XaHEe MHrpeaneHTTEepAi cany Teciri apkbinbl KOcbiHbI3. Lawbipay kayni 6ap.

CAKTbIK ECKEPTY: bnengepae 6ip uvknabl MakcumMangbl eHaey yakbiTel 60Mbl icke
KOCyAaH KeliH kaTagaH navganany angbiHaa 6nengepai 1 MUHyT 6oiibl AemManablpbliHbI3.
BneHpepai eH kebi yw uukn 6oiibl NangananyaaH KeniH KypbinfbiHbl TOKTATbIHbI3 XoHe
KopLUuaraH opTa TeMneparypacbiHa AeliH cankbiHaayFak angblpbiHbI3 (LLamMameH 2 carat
anagbl).

KypbinFbl apTblk KYKTEMeOeH KopFaFblluneH >xabablkranfaH. Byn MoTtopablH apThblk
XYKTeMe[eH 3akbimaanyblH 6onasipmangsbi.

KypbInfbl )XyMbIC iCTeN aTkaHaa eLlce, Keneci apekeTTepAi opblHAAHbI3:
po3eTkagaH axblpaTbiHbI3 XaHe wamMameH 15-20 MyHyTKa cankblHaayFa KanablpbiHpI3.

KypbinfbiHbl KyaT Ke3iHe KaiTa KOCbIHbI3 )XeHe apanacTbipyabl KarnfacTblpblHbI3.

LWWamameH 3 mMuHyT Gonbl navpganaHbaca, KypbliFbl KyTy pexuMiHae icke kocbinagbl.
KypbInfFbiHbI icke KOCy YLWiH Icke kocy/TokTaTy TyiMeciH (G) 6acbiHbI3

KymbipameH (A) Gipre kormkeTimai 6argapnamanap

Q



A3 MOJILLEPOI KATTbI ¥HTAKTAY

KonpaHbinaTbiH Kepek-kapaKkTap: XXUHarnfaH ycakTarblILL
[ipin apkpinbl GipHeLle cekyHaTa yCcaKTaHbI3: xepxaHFak, 6agam xoeHe T.b. ¥HTakTaHpI3

1600 Br yrrici:

6anam/8cek

KymbipameH (A) Gipre komkeTimai 6arnapnamanap

ABTOMATThI CunaTTtamacsl PeuenTTiH Mbicansbl YakbIT
Gamapnamanap

Smoothle

Byn 6araapnamaHbl
CMy3M xacay YLUiH
navaanaHblHbI3:
GanfbiH xemicTepai/
KekeHicTepai cyTneH
Hemece 1norypTneH bipre
apanacTbipy

200 r cebiz + 100 r
6angbipkek + 100 r
6aHaH + 500 r
anenbCyH LWbIPbIHbI

MernLwepi / Makeumangpl yakbiTel: 140 1 xepxaHrak/8 cek Hemece 150 r

Bpenki yakpIT:
60 cek
30 cekyHaTaH
80 cekyHaka
OeniH peTTeyre
6onagpl

&

Sorbet

Byn 6argapnamaHbl
6anmyagak xacay
YLiH nanganaHbiHpI3:
KaTbIpbIfFaH Xemictepai
6anfblH KpEMMEH
Hemece norypTneH
apanactblpy

LWep6at: 450
I KaTbipblrFaH
TaHkypaw + 240 r
cyT + 75 r nicipinreH
KpeM. ©3repTy arblHFa
KeMeKTeCy YLUiH
nanpanaHy kepek

Bpenki yakpIT:
1mMuH 10 C

Ice crush

Byn 6araapnamaHbl
My3 TeKLlenepiH My3
KapblHa Xapy YLiH
navpanaHblHbI3

EH kebi 8 my3
TeKLEeCi

Bpenki yakbIT:
40 cek
10 cekyHATaH
50 cekyHaka
neniH petteyre
6Gonagpl




ABTOMaTThLI Cunarramacbl PeuenTTiH Mbicanbl YakbIT
6arpapnamanap
Byn 6argapnamaHbl MorypTTbik Openki yakbIT:
Bacnu, TOPT, NaHKenek, TopT: KymbIpara 1mMuH 15 ¢C
Dessert knadytv, 6payHu... HaH, VHrpeaneHTTepai 30 cekyHaTaH
6puoLLb, NULLA CUSIKTbI MbIHa peTneH 2 MUHYTKa
ayblp kamblpAbl Xacay | KocbiHbI3. 120 r iorypT | AewiH petTeyre
MYMKIH emec... + 210 r nicipinreH kpem 6onaapl
+ 7,5 I BaHUIb KaHTbI
+ 3 xymbipTka + 125
I kyHGaFbIC Mabl +
85 rxyrepy yHbl +
65 r 6agam yHTaFbl +
140 r yH + 11 r nicipy
yHTafbl. KocnaHb!
Kanbinka canbiHbI3
*oHe 180°C-ta 50
MUH. Bolbl NicipiHi3
Byn 6araapnamaHbl 200 mnicy + 30 cekyHA
GneHaepai Tazanay YWiH | Kyy CyibIKTbIFbIHbBIH,
naviganaHblHbI3 1 TamLbICbI.

blHraiinbl 6eTenkemeHn (E) Gipre kormkeTiMai 6argapnamanap

ABTOMATTHI CunaTtramachbl PeuenTTiH Mbicanbl
Gamapnamanap

Byn 6argapnamaHsbl
CMy3W xacay YLUiH

100 r cabi3 + 50
r 6arHaH + 50

Openki yakpIT:
45 cek.

6nenaepai Taszanay yLwiH
nanpanaHblHbI3

5"‘°°‘h'e nanganaHbiHpI3: Ganabipkek + 250 r 30 cekyHATaH
GanfblH xemicTepai/ anenbCuH LWbIPbIHbI. 60 cekyHaka @
KeKeHicTeppai cyTneH newiH peTTeyre
HeMmece noryptneH bipre 6onagbl
apanactbipy
\(& Byn 6argapnamaHsi EH ke6i 4 my3 Openki yakbIT:
L My3 TeKLenepiH My3 TeKLeci 40 cek
(2 Gt KapbIHa xapy YLUiH 10 cekyHaTaH
nanganaHblHbI3 50 cekyHaka
OeniH peTTeyre
6onaabl
Byn 6argapnamaHbl 200 mn cy 30 cekyHA,




Barpapnama opblHAanbIn xarnaca, UMNynbC TyWMeECIH ani Ae nanganaHyra 6onagsbl.

CAKTbIK ECKEPTY: KatTbl Tamak KymMblpaHblH iliHAE Aak kanablpybl MyMKiH, Bipak 6yn
KYPbINFbIHBIH TUiMAiNiriHe acep eTnendi. KaTbipbinFaH Tamak xaHfakTaH Kilipek 6onybl
Kepex.

80°C-TaH >Kofapbl bICTbIK CYMbIKTBIKTbI KOCMaHbI3, OATKEHI 0N ByablH KEHET XWHanyblHa
6annaHbICTbl KyPbINfblAaH LbIFYbl MYMKIH.

K¥PbINFbIHbINANDANAHYOAHKEWIH

KypbInfFbiHbl po3eTkadaH axblpaTblHbI3.

KymblpaHbl davibiHganfaH HepcedeH 6ocaTbiHbi3, 0N TOHA3bITKbILWTA Hemece
My34aTKbILLTa TaMak cakTayFa apHanMaraH.

MoTop 6norbiH Tasanay yLiH AbIMKbIN LybepekTi nanaanaHbiHel3. OHbl MyKUAT KenTipiHi3.
MoTop 6norbiH cyFa elukaliaH 6aTbipMaHbI3.

OHait Tasanay yuwiH naWpanaHyaaH kewiH 6GipaoeH anbiHGanbl Geniktepai Kyy
CYMbIKTbIFbIHLIH GipHeLLe TamLbIChl 6ap cyAa XybIHbI3.

KaknakTbl (A2), biHFaiinbl 6eTenkeHi (E2), biHFannbl 6eTenke kaknarbiH (E 1) xxaHe opTaHfbl
KaknakwaHbl (A1) bigbiCc Xyy MallMHacblHAa Tasanayfa Gonagbl, Gipak KyMblpaHbl
(A3), Powelix nbiwakrap 6norbiH (B Hemece E3), TuTaH kabbiHbl 6ap Powelix life
nbiwakrap 6norbiH (C) biAbIC Xyy MallMHacbIHAA XKyyFa 6onmManabl. Mbiwakrapabl
(B, C HeMece E3) TonbifbIMeH XaHe y3akK yaKbIiTka 6aTbipMaHbI3.

KymblpanapabiH ekeyiHoe Ae oOHal Tasanmay YwiH «Tasanay» 6GargapnamachiH
navpanaHyra 6onagpl:

200 mn cy KyWblHbI3. XKyy CyMbIKTbIFbIHBIH 1 TaMLLUbICLIH TEK KyMblpara (A) kocyra 6onaabl
Kypbinfbl WwamameH 30 cek. 6ovibl apTypni e3repMeni xblnaaMabikrapaa XKymbic icTengi.



K¥PbINFbIHbI3 XX¥MbICICTEMECE HEICTEY KEPEK?

Macenenep

Cebentep

Wewimaep

KypbInfbl KyMbIC
ictemengi

Awa KOCbIJIMaraH.

KypbInfbiHbI KYPbIFbIHBIH 3aybITTbIK

TakTanwacblHaa kepceTinreHMeH
KepHeyi 6ipaen ysiLbIKKa KOCbIHbI3.

BreHaep Kymblpachb!
MoTOp BrorbiHAa Aypbic
opHanacTbipbliniMaraH.

BneHaep KyMblpachl Hyckaynapaa

TyCiHAipinreHaen motop 6rorbiHaa

TUWICTi TYpAe opHanacTbIpblnFaHbIH
TEKCepiHi3.

Kyat kockbiwbl OLLIPYNI
KyWiHae.

KypbInfbIHbI icke KOcy Typanbl
Hyckaynapabl OpblHAAHBI3.

Bargapnamanbik kypan
KaTeci xafganbiHaa.

KypbInfbiHbl po3eTkagaH
axblpaTblHbI3, BipHeLle MUHYT Golibl
KYTiHi3 X8He po3eTkara kantagaH
KOCbIHbI3.

Kypbinfbl
navipganany
KesiHae TokTaabl

ApTbIK XyKTEME

«ApTbIK XXykTEeMe» GenimiHaeri
Hyckaynapabl OpblHAAHbI3.

ApTbIK gipinaep

OHim Teric 6eTke
KOWbINMaraH.

KypbinfbiHbl Teric 6eTke KOMbIHbI3.

WHrpeaneHTTepain
MerLuepi TbiM Kerl.

OHaeneTiH UHrpeaMeHTTepaiH
MerLepiH a3anTbiHbI3.

KaknakTbik

WHrpeaneHTTepain
MenLepi TbiM Ker.

©HaeneTiH UHrpeaneHTTepAiH,
MerLepiH a3anTbiHbI3.

CYMbIKTbIK afFabl

CYMbIKTbIK afaabl

Kaknak aypbic BneHpep kymbipacbiHaa kaknakTbl
opHaTbinMaraH [YPbIC KOMbIHbI3.
Kynbintay cakuHacblH (B3, C3) (2-
Bremaep cyp.) OPHATIM, KYrbINTay OfbifbIHa
carat Tini 6afbITbiHAa alHanabipy
KYMbIPaCbIHbIH,
TOMeHi Mbiwakrap gypbic apKbinbl KynbinTaHbI3 (2-cyp.).
KAFbIHAH opHanacTbipbliniMaraH KynbinTay cakuHachl fypbic

KyNbINTanfaHblH TEKCEPIHi3:
KYTblAaFbl HYKTE KymbirnneH
TypanaHybl kepek (9-cyp.).




MbiwakTap oHan

Tamak Geniktepi TbiM
YIKEH Hemece TbiM
KaTTbl.

OHaeneTiH UHrpeaMeHTTepaiH
enwemMiH Hemece merepiH
a3anTblHbI3.

ApanacTblpbinfaH

Bypeinmaiael CYMBIKTLIK ThIM
Thifbl3AaFbILTHI XaHACbIMEH
bICTbIK )XOHE CUMVKOH
aybICTbIPbIHBI3.
ThIFbI3AAFbILLTHI
nedopmaunanapl.
oTG MblwakTap Aypbic MblwakTap 6rnorbiH 6eTenkeHiH
BeTenkeciHiH opHanacTbIpblIMaraH YCTiHe KOMbIHbI3 )XaHe OHbI KynbinTay
TYGiHEH OnbIfbIHAA caFaT Tini 6arblTbiHAA

CYMbIKTbIK aFafbl

aiiHanabIpy apKbinbl KynbinTaHe!l3
(9-cyp.).




